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REGLAMENTO DE EJECUCI()N (UE) 2016/1240 DE LA
COMISION

de 18 de mayo de 2016

por el que se establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento

(UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que

atafie a la intervencion publica y a la ayuda para el almacenamiento
privado

(Texto pertinente a efectos del EEE)

TITULO 1
DISPOSICIONES GENERALES

CAPITULO I

Disposicion introductoria

Articulo 1

Ambito de aplicacion

1. El presente Reglamento establece las disposiciones de aplicacion
del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 y del Reglamento (UE)
n.° 1370/2013 en lo que atafie a:

a) la compra y venta de intervencion publica de los productos enume-
rados en el articulo 11 del Reglamento (UE) n.° 1308/2013;

b) la concesion de ayuda para el almacenamiento privado de los pro-
ductos enumerados en el articulo 17 del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013.

2. El presente Reglamento se aplicara sin perjuicio de las disposicio-
nes especificas establecidas en los Reglamentos de Ejecucion:

a) relativos a la apertura de procedimientos de licitacion para la compra
de productos en intervencion o relativos a la apertura de la venta de
productos de la intervencion, o

b) relativos a la apertura de procedimientos de licitacion o a la fijacion
por anticipado del importe de la ayuda para el almacenamiento pri-
vado.

CAPITULO 11

Disposiciones comunes generales

Articulo 2

Presentacion y admisibilidad de ofertas, licitaciones y solicitudes

1.  Los agentes econdmicos presentaran ofertas y licitaciones para la
intervencion publica, asi como ofertas y solicitudes de ayuda para el
almacenamiento privado utilizando el método puesto a disposicion por
el organismo pagador del Estado miembro de que se trate.

2. Una oferta, licitacion o solicitud sera admisible si se redacta en la
lengua oficial o en una de las lenguas oficiales del Estado miembro en
el que la oferta, licitacion o solicitud se presente, e incluird, en un
formulario facilitado por el organismo pagador, al menos la siguiente
informacion:
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a) el nombre del agente econdmico, su direccion y su numero de regis-
tro del IVA en el Estado miembro donde desarrolle su actividad
principal;

b) el producto, o tipo de producto, con su cddigo NC correspondiente,
si procede;

c) la cantidad ofrecida, licitada o solicitada, sujeta a las cantidades
minimas previstas en el articulo 5, si procede.

3. La oferta, licitacion o solicitud no incluird ninguna condicion
suplementaria introducida por el agente econémico distinta de las esta-
blecidas en el presente Reglamento o en el Reglamento de Ejecucion
pertinente por el que se abra el procedimiento de licitacion o se fije por
anticipado el importe de la ayuda para el almacenamiento privado.

4. Cuando el plazo de presentacion de ofertas, licitaciones o solici-
tudes expire un dia festivo, las ofertas, licitaciones o solicitudes se
presentardn a mas tardar el Gltimo dia habil anterior al dia festivo.

5. Las ofertas, licitaciones o solicitudes presentadas los sabados, do-
mingos o festivos se consideraran recibidas por el organismo pagador el
primer dia habil posterior a su presentacion.

6.  Una vez presentadas, las ofertas, licitaciones o solicitudes no po-
dran modificarse ni retirarse.

7. El organismo pagador registrara las ofertas, licitaciones o solicitu-
des admisibles y las cantidades correspondientes el dia de su recepcion.

8. Los derechos y obligaciones derivados de la aceptacion de la
oferta, licitacion o solicitud no seran transferibles.

TITULO 11
INTERVENCION PUBLICA

CAPITULO I

Normas especificas relativas a la intervencion publica

Articulo 3

Lugares de almacenamiento de intervencion

1. Cada lugar de almacenamiento de intervencion («lugar de alma-
cenamiento») tendra una capacidad minima de almacenamiento de:

a) en el caso de los cereales: 5 000 toneladas, 7 500 toneladas a partir
del periodo de intervencion publica 2017/18, 10 000 toneladas a
partir del periodo 2018/19, 15000 toneladas a partir del periodo
2019/20;

b) en el caso del arroz: 5000 toneladas, 7 500 toneladas a partir del
periodo de intervencion publica 2017/18, 10 000 toneladas a partir
del periodo 2018/19;

c) en el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo: 400
toneladas, 600 toneladas a partir del periodo de intervencion publica
2017, 800 toneladas a partir del periodo 2018.
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Los Estados miembros, cuya produccion media anual de cereales sea
inferior a 20 millones de toneladas, podran seguir aplicando desde el
periodo 2019/20 una capacidad minima de almacenamiento de 10 000
toneladas.

2. A los efectos del presente articulo, se entenderd por «capacidad
minima de almacenamiento» una capacidad minima que puede no estar
disponible permanentemente pero que es ficilmente alcanzable en el
periodo en el que puedan efectuarse compras de intervencion.

3. Un organismo pagador podra establecer excepciones al apartado 1
unicamente si se demuestra que la capacidad minima de almacena-
miento especificada en dicho apartado no esta disponible y si los lugares
de almacenamiento de sustitucion cuentan con un acceso directo a un
rio, un mar o un enlace ferroviario.

Articulo 4

Determinaciéon de la admisibilidad de los productos

1.  La admisibilidad de los productos para la intervencion publica se
establecerd de acuerdo con los métodos establecidos en las siguientes
disposiciones:

a) en el caso de los cereales: en el anexo I, partes [, II, Il y 1V;
b) en el caso del arroz: en el anexo II, parte I;

¢) en el caso de la carne de vacuno: en el anexo III, parte I;

d) en el caso de la mantequilla: en el anexo IV, partes I y I bis, del
presente Reglamento;

e) en el caso de la leche desnatada en polvo: en el anexo V, partes I y
I bis, del presente Reglamento.

2. Los métodos utilizados para determinar la calidad de los cereales,
la mantequilla y la leche desnatada en polvo que pueden optar a la
intervencion publica contemplados en los anexos I, IV y V, respectiva-
mente, seran los establecidos en las ultimas versiones de las normas
europeas o internacionales pertinentes, segin corresponda, vigentes al
menos seis meses antes del primer dia del periodo de intervencion
publica definido en el articulo 12 del Reglamento (UE) n.° 1308/2013.

CAPITULO II

Compra de productos en régimen de intervencion

Seccidn 1

Disposiciones generales
Articulo 5
Cantidades minimas de productos ofertadas o licitadas

1. Las cantidades minimas de productos ofertadas o licitadas para
intervencion seran las siguientes:

a) trigo blando, cebada y maiz: 160 toneladas;
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b) trigo duro: 20 toneladas;

¢) arroz: 40 toneladas;

d) carne de vacuno: 20 toneladas;

e) mantequilla: 30 toneladas;

f) leche desnatada en polvo: 30 toneladas.

Los Estados miembros, cuya produccion media anual de cereales sea
inferior a 20 millones de toneladas, podran decidir aplicar una cantidad
minima de 120 toneladas para el trigo blando, la cebada y el maiz.

2. Los organismos pagadores podran fijar cantidades minimas supe-
riores a las establecidas en el apartado 1 si las condiciones y usos del
comercio al por mayor o las normas medioambientales vigentes en el
Estado miembro de que se trate asi lo justifican.

Articulo 6

Nivel de la garantia para la compra de productos

El nivel de la garantia exigida de conformidad con el articulo 4, letra a),
del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238 al presentar una oferta o
licitacion para la compra de productos en régimen de intervencion pu-
blica sera el siguiente:

a) para los cereales: 20 EUR/tonelada;

b) para el arroz: 30 EUR/tonelada;

¢) para la carne de vacuno: 300 EUR/tonelada;
d) para la mantequilla: 50 EUR/tonelada;

e) para la leche desnatada en polvo: 50 EUR/tonelada.

Articulo 7

Presentacion y admisibilidad de ofertas y licitaciones

1.  Una oferta o licitacion se considerard admisible si cumple los
requisitos establecidos en el articulo 2 y, en el caso de un procedimiento
de licitacion, en el Reglamento de Ejecucion por el que se abra el
procedimiento de licitacion a que se refiere el articulo 12. También
debera cumplir las condiciones siguientes:

a) incluir, como minimo, la siguiente informacion:
i) en el caso del arroz, una indicacioén del tipo y variedad,

ii) salvo en el caso de la carne de vacuno, el lugar donde se halle el
producto en el momento de la oferta o licitacion,

iii) en el caso de los cereales y el arroz, el lugar de almacenamiento
para el que se presenta la oferta o licitacion,

iv) en el caso de los cereales y el arroz, el afio de cosecha y la zona
o zonas de produccion de la Unidn,

v) en el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, la
fecha de produccion,

vi) en el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, el
nombre y el niumero de autorizacion de la empresa autorizada en
la cual se hayan producido;
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b) el agente econdémico haya constituido una garantia de conformidad
con el articulo 4, letra a), del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238;

c) en el caso de los cereales y el arroz, el agente econémico haya
declarado:

i) que los productos son originarios de la Unidn,

ii) que la oferta o licitacion se refiere a un lote homogéneo que, en
el caso del arroz, debe estar compuesto de arroz con cascara de
la misma variedad,

iii) si se ha efectuado o no cualquier tratamiento después de la
cosecha y, en su caso, el nombre del producto utilizado, que
este haya sido aplicado de conformidad con las condiciones de
uso y que esté autorizado en virtud del Reglamento (CE)
n.° 1107/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo (1).

2. En el caso de los productos distintos de la carne de vacuno, el
agente econdmico podra solicitar, en el formulario contemplado en el
articulo 2, apartado 2, que la recepcion del producto se produzca en el
lugar de almacenamiento donde se halle en el momento de presentacion
de la oferta o licitacion, siempre que el lugar de almacenamiento cumpla
los requisitos establecidos en el articulo 7, apartado 1 del Reglamento
Delegado (UE) 2016/1238 y en el articulo 3 del presente Reglamento.

Articulo 8

Verificacion de las ofertas y de las licitaciones por el organismo
pagador

1. Los organismos pagadores tomaran una decision sobre la admisi-
bilidad de las ofertas y de las licitaciones en funcion de los requisitos
establecidos en los articulos 2 y 7.

Si el organismo pagador considera inadmisible una oferta o una licita-
cion, informara de ello al agente econdmico de que se trate en un plazo
de tres dias habiles a partir de la recepcion de la oferta o licitacion. En
el caso de las ofertas, si el agente econdomico no recibe dicha informa-
cion, la oferta se considerara admisible.

2. Enlo que atafie a los cereales y el arroz, las declaraciones contem-
pladas en el articulo 7, apartado 1, letra c), podran ser controladas a
efectos de cumplimiento por medios administrativos una vez que el
organismo pagador haya comprobado que las ofertas o licitaciones
son admisibles, con la asistencia, de ser necesario, del organismo paga-
dor competente del lugar de almacenamiento indicado por el agente
econdomico, de conformidad con el articulo 57, apartado 2.

Articulo 9

Notificacion de las ofertas y de las licitaciones a la Comisiéon

1.  Los Estados miembros notificaran a la Comision todas las ofertas
y licitaciones admisibles en los plazos siguientes:

(") Reglamento (CE) n.° 1107/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo, de
21 de octubre de 2009, relativo a la comercializacion de productos fitosani-
tarios y por el que se derogan las Directivas 79/117/CEE y 91/414/CEE del
Consejo (DO L 309 de 24.11.2009, p. 1).
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a) en el caso de las ofertas, las notificaciones se presentaran a mas
tardar a las 12:00 horas (hora de Bruselas) de cada martes y se
referiran a las cantidades de productos que, durante la semana ante-
rior, hayan sido objeto de una oferta admisible, y a la informacion
relacionada.

Cuando las cantidades ofertadas se aproximen a los limites fijados en
el articulo 3, apartado 1, del Reglamento (UE) n.° 1370/2013, la
Comision informard a los Estados miembros de la fecha a partir
de la cual efectuardn la notificaciéon a la Comision cada dia habil.

A partir de esa fecha, los Estados miembros notificaran a la Comi-
sion, a mas tardar a las 14:00 horas (hora de Bruselas) de cada dia
habil, las cantidades ofertadas a la intervencion durante el dia habil
anterior;

b) en el caso de las licitaciones, se aplicaran los plazos fijados en el
Reglamento de Ejecucion por el que se abra el procedimiento de
licitacion.

2. Las notificaciones previstas en el apartado 1, letras a) y b), no
incluiran ni el nombre ni la direccion del agente econdmico, ni el
nimero de registro del IVA y, en el caso de la mantequilla y la leche
desnatada en polvo, ni el nombre ni el nimero de autorizacion de la
empresa autorizada.

3. Cuando un Estado miembro no notifique a la Comisiéon cualquier
oferta o licitacion admisible en los plazos fijados en el apartado 1, letras
a) y b), se considerara que le ha notificado la inexistencia de ofertas o
licitaciones.

Seccidn 2

Compra a precio fijo

Articulo 10

Presentacion de ofertas para la compra a precio fijo de trigo
blando, mantequilla y leche desnatada en polvo

Las ofertas podran ser presentadas al organismo pagador desde el co-
mienzo de los periodos de intervencion publica contemplados en el
articulo 12 del Reglamento (UE) n.° 1308/2013.

Articulo 11

Medidas para respetar los limites cuantitativos

1. A fin de cumplir los limites cuantitativos fijados en el articulo 3,
apartado 1, del Reglamento (UE) n.° 1370/2013, la Comision decidira,
segun lo dispuesto en el articulo 3, apartado 6, letra a), de dicho Re-
glamento:

a) cerrar las compras de intervencion a precio fijo;

b) cuando la aceptacion de la cantidad total ofertada implique el reba-
samiento de la cantidad maxima, fijar un coeficiente de asignacion
aplicable a la cantidad total de las ofertas de cada agente econdomico
recibidas y notificadas a la Comision el dia de la decision;

¢) si procede, desestimar las ofertas pendientes presentadas a los orga-
nismos pagadores de los Estados miembros.
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La Comision decidird en un plazo de dos dias habiles a partir de la
notificacion contemplada en el articulo 9, apartado 1, letra a), parrafo
primero, y en un plazo de cinco dias habiles a partir de la notificacion
contemplada en el articulo 9, apartado 1, letra a), parrafo tercero.

A efectos del presente articulo, cuando la fecha de notificacion coincida
con un dia festivo para la Comision, el computo del plazo empezara a
correr el primer dia hébil siguiente a dicho dia festivo. Si tales dias
festivos estan incluidos en el periodo para la decision de la Comision,
solo se contabilizaran los dias habiles.

2. No obstante lo dispuesto en el articulo 2, apartado 6, los agentes
econémicos a los que se aplique el coeficiente de asignacion previsto en
el apartado 1, letra b), podran retirar sus ofertas en el plazo de cinco
dias habiles a partir de la fecha de entrada en vigor de la decision por la
que se fije el coeficiente de asignacion.

Seccidn 3

Compra mediante procedimiento de licitacién

Articulo 12

Procedimiento de licitacion

1. Los procedimientos de licitacion para la compra de los productos
contemplados en el articulo 11 del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 se
pondran en marcha mediante un Reglamento de Ejecucion por el que se
abra el procedimiento de licitacion, el cual contendra, en particular, la
siguiente informacion:

a) los productos a que se refiere, y:
i) en el caso del arroz, una indicacion del tipo y variedad,

ii) en el caso de la carne de vacuno, si la licitacion es para la
compra de canales destinadas a ser deshuesadas o para el alma-
cenamiento sin deshuesar;

b) el periodo abarcado («periodo de licitacion») y, en su caso, los
distintos subperiodos en los que pueden presentarse licitaciones.

2. La Comision podra abrir un procedimiento de licitacion para la
compra de intervencion de carne de vacuno, por categoria y Estado
miembro o regiéon de un Estado miembro, conforme a lo dispuesto en
el articulo 13, apartado 1, letra c), del Reglamento (UE) n.° 1308/2013,
sobre la base de los dos precios de mercado semanales mas recientes
registrados. La Comision podra suspender dicho procedimiento de lici-
tacion, tal como se contempla en el articulo 13, apartado 2, de dicho
Reglamento, sobre la base de los precios de mercado semanales mas
recientes registrados.

3. Sila Comision abre un procedimiento de licitacion restringido, tal
como se contempla en el articulo 3, apartado 3, del Reglamento (UE)
n.° 1370/2013, el Reglamento de Ejecucion por el que se abra dicho
procedimiento hara referencia al Estado miembro, region o regiones de
un Estado miembro cubiertos por el procedimiento de licitacion.

4. En el caso del arroz, el procedimiento de licitacion podra restrin-
girse a variedades especificas o a uno o varios tipos de arroz con
cascara, sobre todo «arroz de grano redondoy», «arroz de grano medio»,
«arroz de grano largo A» o «arroz de grano largo B», tal como se
definen en el anexo II, parte I, punto 1.2, letras a), b) o c¢), del Regla-
mento (UE) n.° 1308/2013.
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5. En el caso de la carne de vacuno, se aplicaran las normas siguien-
tes:

a) el precio medio de mercado por categoria admisible en un Estado
miembro o en una region de un Estado miembro tendrd en cuenta los
precios de las calidades U, R y O, expresados en calidad R3 con
arreglo a los coeficientes de conversion establecidos en el anexo III,
parte II, en el Estado miembro o en la region de intervencion de que
se trate;

b) los precios medios de mercado se registraran de acuerdo con el
Reglamento (CE) n.° 1249/2008 de la Comision (1);

¢) el precio medio de mercado por categoria admisible en un Estado
miembro o una region de un Estado miembro correspondera a la
media de los precios de mercado de todas las calidades contempladas
en la letra b), ponderados en funcion de la proporcién que cada
calidad representa en el niimero total de sacrificios de dicho Estado
miembro o region.

El territorio del Reino Unido comprendera las dos regiones de in-
tervencion siguientes:

i) region I: Gran Bretaia;

ii) region II: Irlanda del Norte.

Articulo 13

Presentacion y admisibilidad de licitaciones

1.  Ademas de las condiciones generales establecidas en los articulos
2 y 7, las licitaciones solo seran admisibles si se indica el precio
propuesto expresado en euros por unidad de medida del producto re-
dondeado a dos decimales, como maximo, sin IVA.

En el caso de los cereales y el arroz, el precio propuesto por tonelada de
producto serd un precio que corresponda a la calidad minima para los
cereales, definida en el anexo I, parte II, del Reglamento Delegado (UE)
2016/1238, o a la calidad tipo para el arroz, definida en el anexo III,
seccion A, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013, entregados en el lugar
de almacenamiento, sin descargar.

En el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, el precio
propuesto sera el de 100 kg de productos entregados en el muelle de
carga del lugar de almacenamiento.

En el caso de la carne de vacuno, las licitaciones indicaran el precio
propuesto de conformidad con el articulo 12, apartado 5, letra a), ex-
presado por tonelada de productos de la calidad R3, y si se refiere a
carne sin deshuesar destinada al deshuesado o al almacenamiento sin
deshuesar.

2. Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 15, apartado 2, del
presente Reglamento, el precio propuesto no superara el nivel del precio
de intervencion publica establecido en el articulo 2, apartado 1, del
Reglamento (UE) n.° 1370/2013.

(") Reglamento (CE) n.° 1249/2008 de la Comision, de 10 de diciembre de 2008,
por el que se establecen disposiciones de aplicacion relativas a los modelos
comunitarios de clasificacion de las canales de vacuno, porcino y ovino y a la
comunicacion de sus precios (DO L 337 de 16.12.2008, p. 3).
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Articulo 14

Decisiones relativas al precio de compra

1. Sobre la base de las licitaciones notificadas de conformidad con el
articulo 9, la Comision decidira:

a) no fijar un precio maximo de compra, o

b) fijar un precio maximo de compra.

2. La decision contemplada en el apartado 1 se publicara en el Diario
Oficial de la Union Europea.

Articulo 15

Decisiones individuales relativas a las licitaciones

1. Cuando no se haya fijado un precio maximo de compra, se de-
sestimaran todas las licitaciones.

2. Cuando se haya fijado un precio maximo de compra, los organis-
mos pagadores aceptaran las licitaciones que sean iguales o inferiores a
dicho importe. Todas las demas licitaciones seran desestimadas.

Los organismos pagadores solo aceptaran las licitaciones que hayan sido
notificadas a la Comision de conformidad con el articulo 9.

3. Los organismos pagadores adoptaran las decisiones contempladas
en los apartados 1 y 2 del presente articulo tras la publicacion de la
decision de la Comision contemplada en el articulo 14, apartado 1.

Los organismos pagadores notificaran a los agentes econdmicos el re-
sultado de su participacion en el procedimiento de licitacion en el plazo
de tres dias habiles tras la entrada en vigor de dicha decision de la
Comision.

Esta notificacion no serd necesaria cuando la licitacion sea aceptada, si
el organismo pagador expide una nota de entrega contemplada en el
articulo 17 en los cinco dias habiles siguientes a la entrada en vigor de
dicha decision de la Comision. En caso de aceptacion, el plazo para la
expedicion de la nota de entrega no podra prorrogarse, tal como se
contempla en el articulo 17, apartado 1, parrafo segundo.

Articulo 16

Limitacion de las compras de carne de vacuno

Cuando reciban ofertas de carne de vacuno en cantidades superiores a
las que puedan hacerse cargo, los organismos pagadores podran limitar
las compras a las cantidades de las que puedan hacerse cargo en su
territorio o en una de sus regiones de intervencion, contempladas en el
articulo 12, apartado 5.

En caso de aplicar esa limitacion, los organismos pagadores garantizaran
la igualdad de acceso de todos los interesados.



02016R1240 — ES — 07.02.2018 — 002.001 — 11

Seccidn 4

Entregas y gastos de transporte

Articulo 17

Nota de entrega

1.  Una vez que el organismo pagador haya comprobado la admisi-
bilidad de la oferta o de la licitacion, de conformidad con los articulos 8
y 13, expedira la nota de entrega en un plazo de cinco dias habiles a
partir de la fecha de vencimiento a que se refiere el articulo 11, apartado
1, parrafo segundo, o de la entrada en vigor de la decisiéon a que se
refiere el articulo 14, apartado 1.

El organismo pagador podra decidir ampliar el plazo para la expedicion
de la nota de entrega cuando sea necesario debido a las elevadas can-
tidades de cereales o arroz aceptadas. Sin embargo, la fecha limite de
entrega de los productos no debera ser superior a 65 dias a partir de la
fecha limite o de la entrada en vigor mencionada en el parrafo primero.
En tales casos, el organismo pagador informara a los agentes economi-
cos afectados.

2. La nota de entrega estara fechada y numerada y contendra la
siguiente informacion:

a) la cantidad que debe entregarse;

b) la fecha limite de entrega de los productos;

¢) el lugar de almacenamiento donde deben entregarse los productos;
d) el precio al que se ha aceptado la oferta o licitacion.

3.  La nota de entrega se expedira Unicamente para las cantidades
notificadas a la Comision segiin lo dispuesto en el articulo 9.

Articulo 18

Disposiciones especificas aplicables a las entregas de cereales y
arroz

1. El organismo pagador designara el lugar de almacenamiento donde
se entregaran los cereales o el arroz al menor coste posible.

2. La entrega en el lugar de almacenamiento se efectuara en un plazo
de 60 dias a partir de la fecha de expedicion de la nota de entrega. No
obstante, dependiendo de las cantidades aceptadas, el organismo paga-
dor podra prorrogar ese plazo hasta 14 dias mas. En tales casos, el plazo
de entrega contemplado en el articulo 17, apartado 1, parrafo segundo,
podra ampliarse en consecuencia. El organismo pagador informara a los
agentes economicos afectados.

3. El agente econdémico correra con los gastos de las siguientes
pruebas efectuadas en cereales con arreglo a la metodologia indicada
en el anexo I, parte IV:

i) la prueba de actividad amilasica (Hagberg);

ii) la prueba para la determinacion del contenido de proteinas del trigo
duro y del trigo blando;
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iii) la prueba de Zeleny;
iv) la prueba de mecanizabilidad,

v) los analisis de contaminantes.

Articulo 19

Gastos de transporte de los cereales y del arroz

1. Los gastos de transporte de los cereales o del arroz desde el lugar
donde el producto fue almacenado en el momento de la oferta o licita-
cion al lugar de almacenamiento especificado en la nota de entrega
correran a cargo del agente econoémico, si la distancia es igual o inferior
a 50 km.

Por encima de esta distancia maxima, los gastos de transporte suple-
mentarios correrdn a cargo del organismo pagador y seran reembolsados
por la Comision a razon de 0,05 EUR por tonelada y kilometro.

2. En caso de que el organismo pagador que compra los cereales o el
arroz se halle en otro Estado miembro distinto de aquel en cuyo terri-
torio esté almacenado el producto, para el calculo de la distancia ma-
xima contemplada en el apartado 1 no se tendrd en cuenta la distancia
entre el almacén del agente econdmico y la frontera del Estado miembro
del organismo pagador comprador.

Articulo 20

Disposiciones especificas aplicables a las entregas de carne de
vacuno

1. El precio de compra de la carne de vacuno sera el precio de la
carne de vacuno entregada en el punto de pesaje situado a la entrada del
lugar de almacenamiento o, cuando la carne deba ser deshuesada, en la
sala de despiece.

2. Los gastos de descarga correran a cargo del agente economico.

3. Los agentes econémicos entregaran los productos en un plazo
maximo de 15 dias a partir de la fecha de expedicion de la nota de
entrega. No obstante, dependiendo de las cantidades adjudicadas, el
organismo pagador podra prorrogar ese plazo hasta siete dias mas. En
tales casos, el organismo pagador informara a los agentes econémicos
afectados.

Articulo 21

Disposiciones especificas aplicables al envasado, entrega vy
almacenamiento de mantequilla y leche desnatada en polvo

1. La mantequilla se envasard y entregara en bloques de 25 kilogra-
mos netos que cumplan los requisitos establecidos en el anexo IV, parte
II.

2. La leche desnatada en polvo se envasara y entregara en sacos con
un peso neto de 25 kilogramos que cumplan los requisitos establecidos
en el anexo V, parte II.
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3. El agente econémico entregara la mantequilla o la leche desnatada
en polvo en el muelle de descarga del lugar de almacenamiento en los
21 dias siguientes a la fecha de expedicion de la nota de entrega. No
obstante, dependiendo de las cantidades aceptadas, el organismo paga-
dor podra prorrogar ese plazo hasta siete dias mas. En tales casos, el
organismo pagador informard a los agentes econdmicos afectados.

La mantequilla y la leche desnatada en polvo se entregaran en palés de
una calidad adecuada para un almacenamiento de larga duracion, que se
canjearan por palés equivalentes. Subsidiariamente, el organismo paga-
dor podra aprobar un sistema equivalente.

Los gastos de descarga de la mantequilla o la leche desnatada en polvo
en el muelle de descarga del lugar de almacenamiento correran a cargo
del organismo pagador.

4. El organismo pagador exigira que la mantequilla y la leche des-
natada en polvo entren en almacén y se mantengan almacenadas en
palés de forma que los lotes constituidos sean facilmente identificables
y accesibles.

Articulo 22

Entrega

1. La fecha de entrega sera:

a) en el caso de los cereales, el arroz, la mantequilla y la leche desna-
tada en polvo: la fecha en que se confirme que la totalidad de la
cantidad indicada en la nota de entrega entrd en el lugar de alma-
cenamiento designado; esta fecha no puede ser anterior al dia si-
guiente a la fecha de expedicion de la nota de entrega;

b) para cada remesa de carne de vacuno: la fecha de entrada en el punto
de pesaje del lugar de almacenamiento de intervencion o, en caso de
que la carne deba ser deshuesada, en la sala de despiece.

2. El organismo pagador podra decidir que la recepcion de los ce-
reales, el arroz, la mantequilla o la leche desnatada en polvo se efectiie
en el lugar de almacenamiento donde se encuentren los productos en el
momento de presentar la oferta o licitacion, siempre y cuando el lugar
de almacenamiento cumpla los requisitos establecidos en el articulo 7,
apartado 1, del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238 y en el articulo 3
del presente Reglamento. En ese caso, la fecha de entrega sera el dia
siguiente al de la fecha de expedicion de la nota de entrega y se
considerara la fecha pertinente a efectos del articulo 18, apartado 2,
letra a), del Reglamento de Ejecucion (UE) n.° 908/2014.

3. El organismo pagador o su representante, que serd independiente
del agente econdomico, se hara cargo de los productos.
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Seccidn 5

Control y recepcion

Articulo 23

Acta de recepcion

1. El organismo pagador expedira el acta de recepcion una vez que
los controles y analisis necesarios hayan demostrado el cumplimiento de
los requisitos de admisibilidad establecidos en el articulo 3 del Regla-
mento Delegado (UE) 2016/1238. Dicha acta indicard como minimo:

a) las cantidades entregadas y, en el caso del arroz, la variedad;

b) las caracteristicas de los productos segun los resultados de los ana-
lisis en la medida en que sean pertinentes para el calculo del precio;

¢) en su caso, las cantidades que no hayan sido aceptadas. En este caso,
el agente econdmico serd debidamente informado.

2. El acta de recepcion sera fechada y enviada al agente econémico y
al almacenista.

Articulo 24

Obligaciones del agente econémico

Los productos cumpliran los requisitos de admisibilidad establecidos en
el articulo 3 del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238. Si de los con-
troles exigidos se desprende que los productos no cumplen los requisitos
de admisibilidad, el agente econdmico:

a) se hard cargo de los productos de que se trate, corriendo con los
gastos;

b) pagara los gastos ocasionados desde la fecha de entrada de los
productos en el lugar de almacenamiento hasta el dia de su retirada
de almacén.

Los gastos que habra de pagar el agente econémico se calcularan sobre
la base de importes a tanto alzado de entrada, salida y deposito de
conformidad con el articulo 3 del Reglamento Delegado (UE)
n.° 906/2014 de la Comision (1).

Articulo 25

Obligacion de deshuesado de la carne de vacuno

Si el deshuesado es una condicion obligatoria del procedimiento de
licitacion, toda la carne de vacuno comprada por el organismo pagador
deberd deshuesarse de conformidad con lo dispuesto en el anexo III,
parte III.

(") Reglamento Delegado (UE) n.® 906/2014 de la Comision, de 11 de marzo de
2014, que completa el Reglamento (UE) n.° 1306/2013 del Parlamento Eu-
ropeo y del Consejo en lo que ataiie al gasto de intervencion publica (DO
L 255 de 28.8.2014, p. 1).
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Seccidén 6

Ajustes de precio y pagos

Articulo 26
Ajustes de precio para los cereales y el arroz
1. Los ajustes de precio previstos en el articulo 2, apartado 2, y en el

articulo 3, apartado 4, del Reglamento (UE) n.° 1370/2013 se efectuaran
de conformidad con:

a) el anexo I, partes V y VI, del presente Reglamento en el caso de los
cereales;

b) el anexo II, parte II, del presente Reglamento en el caso del arroz.

2. Si el organismo pagador recibe y almacena cereales y arroz en el
lugar de almacenamiento de conformidad con el articulo 22, apartado 2,
se aplicard al precio de compra una reducciéon de 5 EUR/tonelada.

Articulo 27
Pagos
1.  Los pagos correspondientes a las cantidades indicadas en el acta
de aceptacion se efectuaran a mas tardar 65 dias después de la fecha de

entrega contemplada en el articulo 22, a menos que una investigacion
administrativa esté en curso.

2. Solo se pagara el precio de la cantidad efectivamente entregada y
aceptada. Sin embargo, si esa cantidad es superior a la cantidad indicada
en la nota de entrega, solo se abonara la cantidad indicada en la misma.

CAPITULO III

Venta de productos de intervencion

Articulo 28

Apertura del procedimiento de licitacion

1. Los productos recibidos en intervencion publica y disponibles para
la venta se venderan mediante un procedimiento de licitacion.

2. El procedimiento de licitacion se pondra en marcha mediante un
Reglamento de Ejecucion por el que se abra la venta.

Entre la fecha de publicacion de dicho Reglamento de Ejecucion en el
Diario Oficial de la Union Europea y la fijada como ultimo dia del
primer plazo de presentacion de licitaciones debera transcurrir un plazo
minimo de seis dias.

3. Podran abrirse procedimientos de licitacion para la venta de pro-
ductos almacenados en una o varias regiones de la Unién o de un
Estado miembro.

4.  El Reglamento de Ejecucion por el que se abra la venta incluira,
entre otras cosas, la siguiente informacion:

a) los productos a que se refiere y en particular:
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i) en el caso del arroz, una indicacion del tipo y variedad,
ii) en el caso de la carne de vacuno, los cortes pertinentes;

b) el periodo abarcado («periodo de licitacion») y los distintos subpe-
riodos en los que puedan presentarse licitaciones;

¢) en el caso de la carne de vacuno, la mantequilla y la leche desnatada
en polvo, la cantidad minima para la cual puede presentarse una
licitacion;

d) el importe de la garantia que deberd constituirse al presentar una
licitacion.

Ademas, dicho Reglamento de Ejecucion podra incluir:
a) las cantidades totales cubiertas por el procedimiento de licitacion;

b) si procede, disposiciones en relacion con los gastos de transporte
de los cereales o el arroz.

5. Los procedimientos de licitacion podran restringirse a usos o des-
tinos especificos e incluir disposiciones para verificar el uso o destino.

Articulo 29

Anuncio de licitacién y disposiciones conexas

1. Los organismos pagadores que tengan existencias de intervencion
disponibles para la venta redactaran un anuncio de licitacion y lo pu-
blicaran como minimo cuatro dias antes del primer dia de presentacion
de licitaciones.

2. El anuncio de licitacion indicard, en particular, lo siguiente:

a) el nombre y la direccion del organismo pagador que publica el
anuncio de licitacion;

b) la referencia del Reglamento de Ejecucion por el que se abra la
venta,

¢) los plazos de presentacion de las licitaciones para cada licitacion
parcial;

d) para cada lugar de almacenamiento, el nombre y direccion del alma-
cenista, y, segiin proceda:

i) en el caso de los cereales y el arroz, las cantidades disponibles
presentadas en lotes de venta fijados de tal modo que se garan-
tice la igualdad de acceso de los agentes econdémicos, junto con
una descripcion de la calidad de cada lote de venta,

ii) en el caso de la carne de vacuno, las cantidades disponibles por
cortes, de conformidad con el anexo III, parte IV, y la fecha de
entrega,

iii) en el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, las
cantidades disponibles y la fecha de entrega;
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e) la fase de entrega a que se refiere el articulo 30, apartado 1, letra d),
y, si procede, el tipo de envase;

f) las posibilidades de cargamento en un medio de transporte que, en su
caso, existan en el lugar de almacenamiento;

g) en el caso de la mantequilla, segiin proceda, la cantidad disponible
de mantequilla de nata dulce por lugar de almacenamiento, tal como
se indica en el anexo IV, parte II, punto 2, letra d).

3. El organismo pagador garantizara una divulgacion adecuada del
anuncio de licitacion.

4. El organismo pagador adoptara las disposiciones necesarias para
permitir a las partes interesadas:

a) inspeccionar, tomar y examinar muestras de cereales y arroz puestos
a la venta, asumiendo los gastos, antes de presentar una licitacion,

b) consultar los resultados de los analisis contemplados en el anexo I,
parte IV, anexo II, parte I, anexo IV, parte I, y anexo V, parte I,
segun proceda.

Articulo 30

Presentacion y admisibilidad de licitaciones

1. Una licitacion se considerara admisible si cumple los requisitos
establecidos en el articulo 2 y en el Reglamento de Ejecucion por el que
se abra la venta. También debera cumplir las siguientes condiciones:

a) incluir una referencia al Reglamento de Ejecucion por el que se abra
la venta y la fecha de vencimiento del subperiodo de presentacion de
licitaciones;

b) en el caso de la carne de vacuno, indicar los cortes pertinentes;

¢) en el caso de los cereales y el arroz, indicar la cantidad total del lote
de venta;

d) indicar el precio, en euros por unidad de medida, redondeado a dos
decimales como maximo y sin IVA, como sigue:

i) en el caso de los cereales y el arroz, por el producto cargado en
el medio de transporte,

ii) en el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, por el
producto entregado en palés en el muelle de carga del lugar de
almacenamiento o, en caso necesario, en palés cargados en los
medios de transporte, cuando se trate de un camion o de un
vagon de ferrocarril,

iii) en el caso de la carne de vacuno, por el producto entregado en el
muelle de carga del lugar de almacenamiento;
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e) en el caso de la carne de vacuno, la mantequilla y la leche desnatada
en polvo, que se refiera, al menos, a la cantidad minima contemplada
en el Reglamento de Ejecucion por el que se abra la venta;

f) indicar el lugar de almacenamiento donde se encuentra el producto vy,
en el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, podra
especificarse un lugar de almacenamiento alternativo;

g) el agente econdmico haya depositado el importe de la garantia pre-
vista en el Reglamento de Ejecucion por el que se abra la venta.

2. En el caso de los cereales, el precio propuesto se referira a la
calidad minima definida en el anexo I, parte II, del Reglamento Dele-
gado (UE) 2016/1238 o, en el caso del arroz, a la calidad tipo definida
en el anexo III, seccion A, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013.

3. En el caso de la carne de vacuno, la mantequilla y la leche
desnatada en polvo, el precio propuesto se aplicara al peso neto.

En el caso de la mantequilla, segin proceda, la licitacion podra espe-
cificar que se presenta exclusivamente para la mantequilla de nata dulce
tal como se contempla en el articulo 29, apartado 2, letra g).

Articulo 31
Notificacion de licitaciones a la Comision
1.  Los Estados miembros notificardn a la Comision todas las licita-

ciones admisibles dentro de los plazos fijados en el Reglamento de
Ejecucion por el que se abra la venta.

2. Las notificaciones contempladas en el apartado 1 no incluirdn el
nombre ni la direccion del agente econdmico, ni su numero de registro
del IVA.

3. Cuando un Estado miembro no notifique a la Comision cualquier
licitacion admisible en los plazos fijados en el apartado 1, se considerara
que le ha notificado la inexistencia de licitaciones.

Articulo 32

Decisiones sobre el precio de venta

1. En funcién de las licitaciones notificadas de conformidad con el
articulo 31, la Comision decidird, siguiendo el procedimiento previsto
en el articulo 229, apartado 2, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013:

a) no fijar un precio minimo de venta, o

b) fijar un precio minimo de venta.

En el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, el precio
minimo de venta podra variar dependiendo de la ubicacion de los pro-
ductos ofertados para la venta.
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2. La decision contemplada en el apartado 1 se publicara en el Diario
Oficial de la Union Europea.

Articulo 33

Decisiones individuales relativas a las licitaciones

1. Sino se fija un precio minimo de venta, se desestimaran todas las
licitaciones.

2. Si se fija un precio minimo de venta, los organismos pagadores
desestimaran todas las licitaciones inferiores a ese precio.

Los organismos pagadores solo aceptaran las licitaciones que hayan sido
notificadas a la Comision de conformidad con el articulo 31.

3. Los organismos pagadores adoptaran las decisiones contempladas
en los apartados 1 y 2 del presente articulo tras la publicacién de la
decision de la Comision contemplada en el articulo 32.

Los organismos pagadores notificaran a los agentes econdmicos el re-
sultado de su participacion en el procedimiento de licitacion en el plazo
de tres dias habiles tras la entrada en vigor de dicha decision de la
Comision.

Articulo 34

Disposiciones especificas para la asignaciéon de carne de vacuno,
mantequilla y leche desnatada en polvo

1.  En el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo, el
agente economico adjudicatario sera el que ofrezca el precio mas ele-
vado. En caso de no asignarse la cantidad total disponible, la cantidad
restante se adjudicara a los demas agentes economicos en funcion de los
precios propuestos, comenzando por el precio mas elevado.

2. Cuando la aceptacion de una licitacién conduzca a la adjudicacion
de contratos por una cantidad de carne de vacuno, mantequilla o leche
desnatada en polvo superior a la disponible en un lugar de almacena-
miento concreto, solo se adjudicara al agente econémico en cuestion la
cantidad disponible. Sin embargo, previo acuerdo del agente economico,
el organismo pagador podra asignar productos de otros lugares de al-
macenamiento para satisfacer la cantidad licitada.

3. En caso de que la aceptacion de dos o mas licitaciones que ofrez-
can el mismo precio en un lugar de almacenamiento concreto implique
la adjudicacion de contratos que sobrepasen la cantidad disponible de
carne de vacuno, mantequilla o leche desnatada en polvo, la adjudica-
cion se efectuara distribuyendo la cantidad disponible de forma propor-
cional a las cantidades licitadas. Sin embargo, si esa asignacion supone
adjudicar cantidades inferiores a la cantidad minima contemplada en el
articulo 28, apartado 4, letra c), la adjudicacion se realizara por sorteo.
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4. Cuando, tras la aceptacion de todas las licitaciones adjudicatarias,
la cantidad restante de carne de vacuno, mantequilla o leche desnatada
en polvo en el lugar de almacenamiento sea inferior a la cantidad
minima contemplada en el articulo 28, apartado 4, letra c), el organismo
pagador ofrecera la cantidad restante a los agentes econdémicos adjudi-
catarios, comenzando por el que haya ofertado el precio mas elevado.
Se ofrecera a los agentes econdomicos adjudicatarios la posibilidad de
comprar la cantidad restante al precio minimo de venta.

5. El organismo pagador asignara el producto en funcion de su fecha
de entrada en almacén, comenzando por el producto mas antiguo de la
cantidad total disponible en el lugar de almacenamiento designado por
el agente econdmico o, en su caso, por la cantidad mas antigua de
mantequilla, mantequilla de nata dulce o corte de carne de vacuno
disponible en el almacén frigorifico designado por el agente economico.

Articulo 35

Pagos

Antes de proceder a la retirada del producto, los agentes econémicos
abonaran al organismo pagador, en el plazo previsto en el articulo 37,
apartado 2, el importe correspondiente a su licitacion por cada cantidad
que retiren del lugar de almacenamiento, segin lo notificado por el
organismo pagador de conformidad con el articulo 33, apartado 3.

Articulo 36

Ventas por los Estados miembros

1. En los Estados miembros donde no se abra un procedimiento de
licitacion con arreglo al articulo 28, el organismo pagador podra por si
mismo abrir un procedimiento de licitacion para la venta de productos
de intervencion cuando la cantidad total restante en todos sus lugares de
almacenamiento sea inferior a:

a) para cada tipo de cereal: 10 000 toneladas;

b) para el arroz: 2 000 toneladas;

¢) para la carne de vacuno, la mantequilla o la leche desnatada en
polvo: 200 toneladas.

2. El capitulo II del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238 y el
presente capitulo se aplicaran a un procedimiento de licitacion abierto
por un organismo pagador de conformidad con el apartado 1, a excep-
cion del articulo 28, apartado 2, el articulo 29, apartado 2, letra b), el
articulo 30, apartado 1, letras a) y e), el articulo 31 y el articulo 32,
apartado 2, del presente Reglamento. El articulo 32, apartado 1, se
aplicara, mutatis mutandis, a la decision correspondiente del Estado
miembro.

3. Dentro de las cantidades fijadas en el apartado 1, los organismos
pagadores podran poner a la venta directa productos que, tras un exa-
men visual con ocasion del inventario anual con arreglo al articulo 3,
apartado 3, parrafo primero, letra g), y al articulo 3, apartado 4, del
Reglamento Delegado (UE) n.° 907/2014 o durante la inspecciéon pos-
terior a la aceptacion en intervencion, ya no se puedan volver a envasar
o estén deteriorados.
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4. Los organismos pagadores garantizaran la igualdad de acceso de
todas las partes interesadas.

Articulo 37

Nota de retirada

1.  Tras el pago del importe contemplado en el articulo 35, el orga-
nismo pagador expedird una nota de retirada en la que se indiquen:

a) la cantidad respecto a la cual se haya pagado el importe correspon-
diente;

b) el lugar de almacenamiento donde se encuentra el producto;
¢) la fecha limite de retirada del producto.

2. Los agentes economicos retiraran el producto que les haya sido
adjudicado en el plazo de 30 dias desde la notificacion contemplada en
el articulo 33, apartado 3. Después de dicho periodo los gastos y riesgos
correran a cargo del agente econdmico.

Articulo 38

Retirada de mantequilla y leche desnatada en polvo

1. En el momento de la retirada del lugar de almacenamiento y en
caso de entrega fuera del lugar de almacenamiento, el organismo paga-
dor entregard la mantequilla y la leche desnatada en polvo apiladas en
palés, en el muelle de carga del lugar de almacenamiento, y las cargara
en el medio de transporte, cuando se trate de un camién o un vagon de
ferrocarril. Los gastos que resulten de ello correran a cargo del orga-
nismo pagador.

2. En el momento de retirar el producto del lugar de almacenamiento,
el agente econémico restituird al organismo pagador palés de una cali-
dad equivalente. Subsidiariamente, podra alcanzar un acuerdo equiva-
lente con el organismo pagador.

3. Cualquier gasto de estiba y de descarga de los palés de la man-
tequilla o la leche desnatada en polvo correrd a cargo del agente eco-
némico.

CAPITULO 1V

Salida al mercado de productos de intervencion para el programa de
distribucion de alimentos a las personas mads necesitadas de la Union

Articulo 38 bis

Puesta de productos de intervencion a disposicion del programa

1. La Comision podra, mediante un Reglamento de Ejecucion adop-
tado de conformidad con el procedimiento a que se hace referencia en el
articulo 229, apartado 2, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013, poner
productos de intervencién a disposicion del programa de distribucion
de alimentos a las personas mas necesitadas de la Union mencionado en
el articulo 16, apartado 2, de dicho Reglamento (en lo sucesivo, «pro-
gramay).

2. El Reglamento de Ejecucion a que se refiere el apartado 1 incluira,
en concreto, la informacion siguiente:
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a) el tipo y la cantidad de productos puestos a disposicion del progra-
ma;

b) la ubicaciéon de los productos puestos a disposicion del programa y
los criterios para la distribucion de los lotes disponibles entre los
Estados miembros interesados en funcion de su ubicacion;

¢) el modo en que los productos se han de sacar al mercado, con
arreglo al articulo 23, apartado 4, parrafo segundo, del Reglamento
(UE) n.° 223/2014 del Parlamento Europeo y del Consejo (') (uso
directo, transformacion o venta), a fin de ponerlos a disposicion del
programa de la manera mas favorable economicamente, habida
cuenta de la naturaleza y las caracteristicas de los productos;

d) si los productos se destinan a la venta de conformidad con el ar-
ticulo 38 fer del presente Reglamento, el importe de la garantia que
se deba depositar segun lo dispuesto en el articulo 4, letra a), del
Reglamento Delegado (UE) 2016/1238 y el precio por debajo del
que no se deberan vender los productos.

3. Los Estados miembros interesados en que se les asigne parte o la
totalidad de la cantidad mencionada en el apartado 2, letra a), presen-
tardn una solicitud a la Comision en el plazo de diez dias hébiles tras la
publicacion del Reglamento de Ejecucion a que se refiere el apartado 1.
En la solicitud se especificaran el tipo y la cantidad (expresada en
toneladas) del producto solicitado. La cantidad solicitada por un Estado
miembro no sera superior a la cantidad mencionada en el apartado 2,
letra a).

4. En el plazo de veinte dias habiles tras la publicacion del Regla-
mento de Ejecucion a que se refiere el apartado 1, la Comision adoptara
un Reglamento de Ejecucién sin aplicar el procedimiento mencionado
en el articulo 229, apartados 2 o 3, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013
por el que:

a) asignara una cantidad a cada Estado miembro que haya presentado
una solicitud;

b) especificara la ubicacion de los lotes disponibles distribuidos entre
los Estados miembros interesados con arreglo a los criterios que
figuran en el apartado 2, letra b).

Para los fines de la letra a) del parrafo primero, si la cantidad total
solicitada por los Estados miembros es superior a la mencionada en el
apartado 2, letra a), se les asignara una cantidad de manera proporcional
a la cantidad que hayan solicitado.

5. Sila cantidad asignada a un Estado miembro es un 50 % inferior a
la solicitada, el Estado miembro podra renunciar a ella informando a la
Comision de su decision en el plazo de diez dias habiles tras la publi-
cacion del Reglamento de Ejecucion por el que se hayan asignado los
productos. Tales productos dejaran de estar a disposicion del programa
en virtud de ese Reglamento de Ejecucion concreto.

(") Reglamento (UE) n.° 223/2014 del Parlamento Europeo y del Consejo, de

11 de marzo de 2014, relativo al Fondo de Ayuda Europea para las personas
mas desfavorecidas (DO L 72 de 12.3.2014, p. 1).
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Articulo 38 ter

Venta de productos de intervencion puestos a disposicion del
programa

1. Si el Reglamento de Ejecucion a que se refiere el articulo 38 bis,
apartado 1, establece que los productos puestos a disposicion del pro-
grama han de sacarse al mercado mediante venta, seran de aplicacion
los apartados 2 a 7 del presente articulo.

2. El organismo pagador del Estado miembro al que se hayan asig-
nado productos de conformidad con el articulo 38 bis, apartado 4,
abrira, en el plazo de cuarenta dias habiles tras la publicacion del
Reglamento de Ejecucion por el que se hayan asignado los productos,
un procedimiento de licitacion para la venta de los productos.

Si se han asignado a un Estado miembro productos en poder del orga-
nismo pagador de otro Estado miembro, este organismo pagador pro-
porcionara al organismo pagador que venda los productos la informa-
ciéon mencionada en el articulo 29, apartado 2, letras d) a g), en el plazo
de diez dias habiles tras la publicacion del Reglamento de Ejecucion por
el que se hayan asignado los productos.

3. Si el organismo pagador de un Estado miembro al que se hayan
asignado productos en poder del organismo pagador de otro Estado
miembro vende la totalidad o parte de estos productos, el primero
abonara al segundo el valor contable que se menciona en el articulo 16,
apartado 2, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013. Este pago se efectuara
en el plazo de cuatro dias habiles tras la recepcion del pago de parte de
un operador del importe correspondiente a su licitacion. El organismo
pagador en cuyo poder estén los productos emitira la nota de retirada
que se menciona en el articulo 37 del presente Reglamento en el plazo
de cinco dias habiles tras la recepcion del pago procedente del orga-
nismo pagador que haya vendido los productos.

4. El organismo pagador que venda los productos transferira, en el
plazo de diez dias habiles tras la recepcion del pago de parte de un
operador del importe correspondiente a su licitacion, la diferencia entre
el precio de venta y el valor contable de los productos, multiplicada por
la cantidad vendida, al organismo al que la Comision realice los pagos
en virtud del Reglamento (UE) n.® 223/2014. El importe transferido se
usard, de manera adicional a los recursos ya disponibles en el programa
operativo, para financiar la compra y distribucion de alimentos para los
mas necesitados.

5. Todo coste administrativo relacionado con la venta de los produc-
tos correra a cargo del organismo pagador que venda los productos.

6. En el caso de los procedimientos de licitacion abiertos por un
organismo pagador de conformidad con el articulo 2 del presente ar-
ticulo, seran de aplicacion el capitulo II del Reglamento Delegado (UE)
2016/1238 y el titulo II, capitulo III, del presente Reglamento, a excep-
cion del articulo 28, apartado 2, el articulo 29, apartado 2, letra b), el
articulo 30, apartado 1, letras a) y e), el articulo 31, el articulo 32,
apartado 2, el articulo 33, apartado 2, parrafo segundo, y el articulo 36
del presente Reglamento. El articulo 32, apartado 1, y el articulo 33,
apartado 3, se aplicaran, mutatis mutandis, a la decision correspondiente
de un Estado miembro. A los efectos del articulo 30, apartado 1, letra
g), el importe de la garantia que se prevea en el Reglamento de Ejecu-
cion por el que se abra la venta sera el importe de la garantia que se
prevea en el Reglamento de Ejecucion a que se refiere el articulo 38 bis,
apartado 1.
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7.  Si la totalidad o parte de los productos asignados a un Estado
miembro no se vende en el plazo de cinco meses tras la publicacion
del Reglamento de Ejecucion por el que se hayan asignado los produc-
tos, tales productos dejaran de estar disponibles en virtud de ese Re-
glamento de Ejecucion concreto.

TITULO III
AYUDA PARA EL ALMACENAMIENTO PRIVADO

CAPITULO 1

Normas especificas aplicables a la ayuda para el almacenamiento
privado

Seccidon I

Disposiciones generales

Articulo 39

Apertura de procedimientos de licitacion y fijacion por anticipado
de la ayuda

1. El Reglamento de Ejecucion por el que se abra el procedimiento
de licitacion o por el que se fije por anticipado el importe de la ayuda
podra incluir la siguiente informacion:

a) los productos, o tipos de productos, con sus cddigos NC correspon-
dientes, si procede;

b) en el caso de la ayuda fijada por anticipado, el importe de la ayuda
para el almacenamiento por unidad de medida de los productos
incluidos;

¢) la unidad de medida de las cantidades;

d) si la licitacion o la ayuda fijada por anticipado se refieren a produc-
tos que ya se encuentran en almacén;

e) en el caso de las ofertas, el periodo cubierto («periodo de licitaciony)
y, en su caso, los distintos subperiodos en los que puedan presen-
tarse ofertas, y, en el caso de la ayuda fijada por anticipado, el plazo
para la presentacion de una solicitud;

f) el periodo de almacenamiento;

~

g) la cantidad global, si procede;

h

=

la cantidad minima por oferta o solicitud;

i) el importe de la garantia por unidad de medida en el caso de las
ofertas y, segun proceda, en el caso de las solicitudes;

j) los periodos de entrada y retirada de almacén;

k) las especificaciones que deben figurar en los envases, si procede.

o
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2. Cuando la concesion de la ayuda para el almacenamiento privado
se limite a determinados Estados miembros o regiones de un Estado
miembro, tal como se contempla en el articulo 18, apartado 2, letra b),
del Reglamento (UE) n.° 1308/2013, las ofertas y solicitudes solo po-
dran presentarse en los Estados miembros de que se trate.

3.  En el caso de las ofertas, deberdn transcurrir al menos seis dias
entre la entrada en vigor del Reglamento de Ejecucion por el que se
abra la licitacion y la primera fecha fijada para la presentacion de
ofertas.

Articulo 40

Presentacion y admisibilidad de ofertas y solicitudes de ayuda para
el almacenamiento privado

Una oferta o una solicitud de ayuda para el almacenamiento privado
sera admisible si cumple los requisitos establecidos en el articulo 2 y se
cumplen las condiciones siguientes:

a) incluir, como minimo, la siguiente informacion:

i) una referencia al Reglamento de Ejecucion por el que se abre el
procedimiento de licitacion o se fija por anticipado el importe de
la ayuda para el almacenamiento privado,

ii) el periodo de almacenamiento cuando asi lo requiera el Regla-
mento de Ejecucion por el que se abre el procedimiento de
licitacion o se fija por anticipado el importe de la ayuda para
el almacenamiento privado,

iii) la cantidad de productos incluidos en la oferta o solicitud,

iv) si los productos ya estan almacenados, el nombre y la direccion
de cada lugar de almacenamiento privado, la ubicacion de los
lotes/partidas/cubas/silos de almacenamiento con las cantidades
correspondientes y, segiin proceda, el nimero de identificacion
de la empresa autorizada,

v) en el caso de las ofertas, la fecha limite para el subperiodo de
presentacion,

vi) en el caso de las ofertas, el importe de la ayuda en euros pro-
puesto por unidad de medida, redondeado a dos decimales como
maximo y sin IVA;

b) el agente econdomico haya depositado el importe de la garantia con-
templado en el Reglamento de Ejecucion por el que se abra el
procedimiento de licitacion o se fije por anticipado el importe de
la ayuda para el almacenamiento privado.

Articulo 41
Verificacion de las ofertas y solicitudes por el organismo pagador
1.  Los organismos pagadores tomaran una decision sobre la admisi-

bilidad de las ofertas y de las solicitudes en funcion de las condiciones
establecidas en los articulos 2 y 40.
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2. En los casos en que el organismo pagador haya decidido que una
oferta o solicitud es inadmisible, informara al titular de que se trate en
un plazo de tres dias habiles a partir de la recepcion de la oferta o la
solicitud.

Articulo 42

Notificacion de las ofertas y las solicitudes a la Comision

1.  Los Estados miembros notificaran a la Comision todas las ofertas
y solicitudes admisibles en los plazos siguientes:

a) en el caso de las ofertas, los plazos fijados en el Reglamento de
Ejecucion por el que se abra la licitacion;

b) en el caso de las solicitudes, las notificaciones se presentaran a mas
tardar a las 12:00 horas (hora de Bruselas) de cada martes y se
referiran a las cantidades de productos que, durante la semana ante-
rior, hayan sido objeto de una solicitud admisible, y a la informacion
relacionada. La Comision puede requerir que tales notificaciones se
realicen con mas frecuencia cuando dicha informacion sea necesaria
a los efectos de la gestion del régimen.

2. Las notificaciones contempladas en el apartado 1, letras a) y b), no
incluiran el nombre ni la direccion del agente econdmico, ni su nimero
de registro del IVA.

3. Cuando un Estado miembro no notifique a la Comisiéon cualquier
oferta o solicitud admisible en los plazos fijados en el apartado 1, letras
a) y b), se considerard que le ha notificado la inexistencia de ofertas o
solicitudes.

Seccidn I1

Fijacion del importe de la ayuda para el
almacenamiento privado mediante un
procedimiento de licitacion

Articulo 43

Decisiones sobre el importe maximo de la ayuda para el
almacenamiento privado

1. Sobre la base de las ofertas notificadas de conformidad con el
articulo 42, la Comision decidira, segiin lo previsto en el articulo 4,
apartado 2, letra a), del Reglamento (UE) n.° 1370/2013:

a) no fijar un importe maximo de la ayuda, o
b) fijar un importe maximo de la ayuda.

2. Cuando la oferta esté sujeta a una cantidad global, tal como se
contempla en el articulo 39, apartado 1, letra g), y la adjudicacion de las
cantidades totales para las que se haya ofrecido dicho importe implique
el rebasamiento de la cantidad global, la Comision, de conformidad con
el procedimiento contemplado en el articulo 229, apartado 2, del Re-
glamento (UE) n.° 1308/2013, adoptara una decision por la que se fije
un coeficiente de asignacion. Este coeficiente se aplicard a las ofertas
que hayan sido recibidas al nivel del importe maximo de ayuda.
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No obstante lo dispuesto en el articulo 2, apartado 6, el agente econo-
mico al que se aplique un coeficiente de asignacion podra retirar su
oferta en un plazo de diez dias hébiles a partir de la fecha de entrada en
vigor de la decision por la que se fije el coeficiente de asignacion.

3. Las decisiones relativas a la ayuda contempladas en los apartados
1 y 2 se publicaran en el Diario Oficial de la Union Europea.

Articulo 44

Decisiones individuales relativas a las ofertas

1. Cuando no se haya fijado un importe maximo de ayuda para el
almacenamiento privado, se desestimaran todas las ofertas.

2. Cuando se haya fijado un importe maximo de ayuda, los organis-
mos pagadores aceptaran las ofertas que sean iguales o inferiores a
dicho importe, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 43, apartado
2. Todas las demés ofertas seran desestimadas.

Los organismos pagadores solo aceptaran las ofertas que hayan sido
notificadas de conformidad con el articulo 42.

3. Los organismos pagadores adoptaran las decisiones contempladas
en los apartados 1 y 2 del presente articulo tras la publicacion de la
decision de la Comision contemplada en el articulo 43, apartado 1.

Los organismos pagadores notificaran a los agentes econdémicos el re-
sultado de su participacion en el procedimiento de licitacion en el plazo
de tres dias habiles tras la entrada en vigor de dicha decision de la
Comision.

Seccion II1

Fijacion por anticipado del importe de la ayuda
para el almacenamiento privado

Articulo 45

Decisiones sobre las solicitudes de ayuda fijada por anticipado para
el almacenamiento privado

1. En el caso de los productos ya almacenados, una solicitud admisi-
ble se considerara aceptada el octavo dia habil siguiente a la fecha de
recepcion de la misma, siempre y cuando la Comision no adopte en-
tretanto una decision de conformidad con el apartado 3.

2. En el caso de los productos que ain no estén almacenados, las
decisiones sobre la aceptacion de una solicitud admisible seran notifi-
cadas por el organismo pagador al agente econdémico el octavo dia habil
siguiente a la fecha de recepcion de la misma, siempre y cuando la
Comision no adopte entretanto una decision de conformidad con el
apartado 3.

3. Cuando un examen de la situacion revele que se ha hecho un uso
excesivo del régimen de ayuda para el almacenamiento privado, o que
existe un riesgo de uso excesivo o especulativo, la Comision, sin aplicar
el procedimiento a que se refiere el articulo 229, apartados 2 o 3, del
Reglamento (UE) n.° 1308/2013, puede decidir:
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a) suspender la aplicacion del régimen durante un maximo de cinco
dias habiles y no admitir las solicitudes presentadas durante dicho
periodo;

b) fijar un porcentaje unico de reduccion de las cantidades a que se
refieran las solicitudes, sujeto a la observancia de la cantidad con-
tractual minima, segun proceda;

¢) desestimar las solicitudes presentadas antes del periodo de suspen-
sion, cuya decision de aceptacion hubiera debido tomarse durante el
periodo de suspension.

No obstante lo dispuesto en el articulo 2, apartado 6, los agentes eco-
némicos a los que se aplique el parrafo primero, letra b), podran retirar
sus solicitudes en un plazo de diez dias habiles a partir de la fecha de
entrada en vigor de la decision por la que se fije el porcentaje de
reduccion.

Seccidn IV

Entrada de productos en almacenamiento
privado

Articulo 46

Informacién relativa al lugar de almacenamiento privado de los
productos atin no almacenados

Tras la recepcion de la notificacién mencionada en el articulo 44, apar-
tado 3, parrafo segundo, o de la notificacion de la decision mencionada
en el articulo 45, apartado 2, el agente econdmico deberd notificar al
organismo pagador el calendario para la entrada de los productos en
almacenamiento, el nombre y la direccién de cada lugar de almacena-
miento privado y las cantidades correspondientes. La notificacion al
organismo pagador se realizard al menos cinco dias habiles antes del
inicio de la entrada de los lotes en almacén. El organismo pagador
puede decidir aceptar un plazo inferior a los cinco dias habiles.

Articulo 47

Entrada en almacén de productos alin no almacenados

1. Los productos se almacenaran en los 28 dias siguientes a la noti-
ficacion mencionada en el articulo 44, apartado 3, parrafo segundo, en
el caso de las ofertas, o a la notificacion de la decision mencionada en
el articulo 45, apartado 2, en el caso de las solicitudes.

2. En el caso de la carne, la entrada en almacén comenzard, para
cada lote individual de la cantidad cubierta por la oferta o solicitud, el
dia en que la autoridad competente asuma el control de dicho lote. Esa
fecha sera la del dia en que se compruebe el peso neto de la carne fresca
o refrigerada:

a) en el lugar del almacenamiento privado, si la carne se congela en las
instalaciones;

b) en el lugar de la congelacion, si el producto se congela en instala-
ciones apropiadas fuera del lugar del almacenamiento privado.

3. La entrada en almacén se considerara finalizada el dia en que el
ultimo lote individual de la cantidad cubierta por la oferta o solicitud
entre en almacén.
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CAPITULO 11

Contratos de almacenamiento

Seccidon 1

Celebracion de contratos

Articulo 48

Periodo de almacenamiento contractual

1. El periodo de almacenamiento contractual comenzara el dia si-
guiente:

a) a la fecha de la notificacion contemplada en el articulo 44, apartado
3, o de la fecha de recepcion de una solicitud admisible sin perjuicio
de lo dispuesto en el articulo 45, apartado 1, en el caso de los
productos ya almacenados;

b) a la fecha en que se considere finalizada la entrada en almacén con
arreglo al articulo 47, apartado 3, en el caso de los productos atin no
almacenados.

2. El ultimo dia del periodo de almacenamiento contractual puede
fijarse en el Reglamento de Ejecucion por el que se abra el procedi-
miento de licitacion o se fije por anticipado el importe de la ayuda para
el almacenamiento privado, tal como se contempla en el articulo 39,
apartado 1, letra f).

No obstante lo dispuesto en el articulo 3, apartado 4, del Reglamento
(CEE, Euratom) n.° 1182/71 del Consejo (1), cuando el ultimo dia del
periodo de almacenamiento contractual caiga en sabado, domingo o dia
festivo, el periodo de almacenamiento contractual finalizara al expirar la
ultima hora de ese dia.

Articulo 49

Celebracion de contratos

Los contratos se celebraran entre el organismo pagador del Estado
miembro en cuyo territorio los productos estén almacenados o seran
almacenados y los agentes econdmicos que cumplan los requisitos esta-
blecidos en el articulo 2 del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238
cuya oferta o solicitud haya sido aceptada.

Los contratos se celebraran por la cantidad realmente almacenada (la
«cantidad contractual»), que no superara la cantidad mencionada en el
articulo 44, apartado 3, parrafo segundo, en el caso de las ofertas, o la
cantidad indicada en la solicitud, en el caso de los productos ya alma-
cenados, o la notificacion de la decision contemplada en el articulo 45,
apartado 2, en el caso de las solicitudes relativas a productos ain no
almacenados.

No se celebrara ningln contrato cuando la cantidad realmente almace-
nada sea inferior al 95 % de la cantidad indicada en la oferta o solicitud,
o de la cantidad resultante de la aplicacion del articulo 45, apartado 3,
letra b).

(") Reglamento (CEE, Euratom) n.° 1182/71 del Consejo, de 3 de junio de 1971,

por el que se determinan las normas aplicables a los plazos, fechas y términos
(DO L 124 de 8.6.1971, p. 1).
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Los contratos no podran celebrarse a falta de confirmacion sobre la
admisibilidad de los productos.

Articulo 50

Notificacion de celebracion de contratos

El organismo pagador notificard al agente econdmico adjudicatario, en
el plazo de cinco dias habiles a partir de la fecha de expedicion del
informe de control a que se refiere el articulo 61, apartado 1, que el
contrato se considera celebrado, a reserva de la recepcion de todos los
documentos necesarios para su celebracion.

La fecha de celebracion del contrato sera aquella en la que el organismo
pagador efectie la notificacion al agente econdmico.

Seccidn II

Elementos del contrato y obligaciones del agente
econémico

Articulo 51

Elementos del contrato

Se entendera que el contrato incluye, segin proceda, los elementos
previstos en el articulo 52, asi como los previstos en:

a) las disposiciones pertinentes del Reglamento de Ejecucion por el que
se abra el procedimiento de licitacion y en la oferta, o

b) las disposiciones pertinentes del Reglamento de Ejecucion por el que
se fije por anticipado el importe de la ayuda para el almacenamiento
privado y en la solicitud.

Articulo 52

Obligaciones del agente econémico

1.  Los contratos incluiran al menos las siguientes obligaciones del
agente economico:

a) colocar y mantener almacenada la cantidad contractual durante el
periodo de almacenamiento contractual, por su cuenta y riesgo, en
condiciones que garanticen el mantenimiento de las caracteristicas de
los productos a que se refiere el articulo 3 del Reglamento Delegado
(UE) 2016/1238, sin:

i) sustituir los productos almacenados, salvo en el caso del azucar,
de conformidad con el apartado 3

ii) ni trasladarlos a otro lugar de almacenamiento privado o, en el
caso del azucar, a otro silo;

b) conservar los documentos relativos al pesaje expedidos la fecha de
entrada en el lugar de almacenamiento privado;

¢) enviar al organismo pagador a mds tardar cinco dias habiles después
de la entrada en almacén contemplada en el articulo 47, apartado 3,
los documentos relativos a las operaciones de entrada en almacén,
incluida la ubicacion de los lotes/partidas/cubas/silos de almacena-
miento con las cantidades correspondientes;
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d) permitir que el organismo pagador compruebe en cualquier momento
el cumplimiento de todas las obligaciones estipuladas en el contrato;

e) permitir que los productos almacenados sean facilmente accesibles e
individualmente identificables por lote/partida/cuba/silo de almacena-
miento.

2. No obstante lo dispuesto en el apartado 1, letra a), inciso ii), el
organismo pagador podra autorizar la reubicacion de los productos al-
macenados en las condiciones siguientes:

1) en el caso de los quesos que se beneficien de una denominacion de
origen protegida (DOP) o de una indicacion geografica protegida
(IGP), si el agente econdmico presenta una solicitud motivada;

ii) en el caso de otros productos, en circunstancias excepcionales, si el
agente economico presenta una solicitud motivada.

3. No obstante lo dispuesto en el presente articulo, apartado 1, letra
e), el azucar objeto de un contrato podra ser almacenado en un silo
designado por el agente economico con otros azucares, siempre que la
cantidad contractual se mantenga almacenada en el silo designado du-
rante el periodo contractual, de conformidad con el articulo 8, apartado
1, del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238.

4.  Previa peticion, el agente econémico debe mantener a disposicion
del organismo pagador encargado del control toda la documentacion de
cada contrato, que permita verificar, en particular, la siguiente informa-
cion relativa a los productos objeto de almacenamiento:

a) el namero de identificacion de la empresa autorizada y, si fuese
necesario, el Estado miembro de produccion;

b) el origen y la fecha de fabricacion de los productos o, en el caso del
azucar, la campana de comercializacion de la produccion y, en el
caso de la carne, el dia del sacrificio;

¢) la fecha de entrada en almacén;

d) el peso y, en el caso de la carne, el nimero de cortes embalados;

e) la direccion del lugar de almacenamiento privado y los medios que
permitan la facil identificacion de los productos en el lugar de al-
macenamiento privado o, en el caso del azlcar a granel, la identifi-
cacion del silo designado por el agente econéomico;

f) la fecha del fin del periodo de almacenamiento contractual y la fecha
real de salida del almacenamiento contractual.

5. El agente econdmico o, segun proceda, el almacenista llevara un
registro en el almacén, que incluira por cada niimero de contrato:

a) la identificacion de los productos almacenados por lote/partida/cuba/
silo;

b) las fechas de entrada en almacén y de salida de este;
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c¢) la cantidad de productos almacenados por lote/partida/cuba/silo;

d) la ubicacion de los productos en el almacén por lote/partida/cuba/silo
de almacenamiento.

CAPITULO 111

Retirada de productos y pago de la ayuda para el almacenamiento
privado

Secciodon |

Retirada de productos del almacenamiento

Articulo 53

Retirada del almacenamiento

1.  La retirada del almacenamiento podra comenzar el dia siguiente al
ultimo dia del periodo de almacenamiento contractual o, en su caso, a
partir de la fecha especificada en el Reglamento de Ejecucion por el que
se abra la licitacion o se fije por anticipado el importe de la ayuda para
el almacenamiento privado.

2. La retirada del almacenamiento se efectuara por lotes de almace-
namiento enteros a menos que el organismo pagador autorice la retirada
por cantidades inferiores.

No obstante, en el caso de los productos precintados contemplados en el
articulo 60, solo podran retirarse del almacén cantidades precintadas.

3. Cuando en el Reglamento de Ejecucion por el que se abra la
licitacion o se fije por anticipado el importe de la ayuda para el alma-
cenamiento privado, se especifique que el periodo de almacenamiento
contractual debe situarse entre un periodo de dias, el agente econémico
notificara al organismo pagador su intencion de comenzar a retirar los
productos del almacenamiento, indicando los lotes/partidas/cubas/silos
de almacenamiento de que se trate, al menos cinco dias habiles antes
del comienzo de las operaciones retirada.

El organismo pagador puede decidir aceptar un plazo inferior a los
cinco dias habiles.

Seccidon 11

Pago

Articulo 54

Solicitud de pago de la ayuda para el almacenamiento privado

El agente economico presentara una solicitud de pago en el plazo de
tres meses a partir de la finalizacién del periodo de almacenamiento
contractual.

Articulo 55
Pago de la ayuda para el almacenamiento privado
El pago de la ayuda se efectuara a mas tardar 120 dias después de la

fecha en que se presente la solicitud de pago, a condicion de que las
obligaciones del contrato hayan sido respetadas.
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No obstante, si se estuviera llevando a cabo una investigacion adminis-
trativa, el pago no se realizara hasta que se haya reconocido el derecho
a la ayuda.

TITULO IV

CONTROLES Y SANCIONES

CAPITULO I

Controles

Articulo 56

Disposiciones generales aplicables a los controles relativos a la
intervencion piblica y a la ayuda para el almacenamiento privado

1. Los organismos pagadores adoptaran todas las medidas necesarias
para garantizar el cumplimiento de los requisitos relativos a la interven-
cién publica y a la concesion de ayuda para el almacenamiento privado
establecidos en el Reglamento Delegado (UE) 2016/1238, el presente
Reglamento y el Reglamento de Ejecucion contemplado en el articulo 1,
apartado 2, letras a) y b), del presente Reglamento.

Las medidas incluiran el control administrativo completo de las ofertas
y licitaciones para la intervencion publica y de las ofertas y solicitudes
de ayuda para el almacenamiento privado, que serd completado por
controles documentales y fisicos sobre el terreno segun lo dispuesto
en el presente titulo.

2. La verificacion del peso de los productos entregados a la inter-
vencion publica y, en el caso de la ayuda para el almacenamiento
privado, de la cantidad contractual se realizara en presencia de los
funcionarios del organismo pagador.

3. Las muestras fisicas recogidas con el fin de verificar la calidad y
la composicion de los productos para la intervencion publica y la ayuda
para el almacenamiento privado seran tomadas por los funcionarios del
organismo pagador o en su presencia.

4. A efectos de la pista de auditoria, todos los registros de existencias
y financieros y los documentos comprobados por el organismo pagador
se sellaran o rubricaran durante la visita de control. Cuando se verifi-
quen registros informaticos, se incluira un registro del control efectuado
en el expediente de inspeccion, ya sea en papel o en formato electro-
nico. Dichos registros se pondran a disposicion de la Comision a peti-
cion de esta.

Articulo 57

Disposiciones especificas aplicables a los controles relativos a la
intervencion publica

1. Sin perjuicio de los controles requeridos por el presente Regla-
mento para la recepcion de los productos, los controles de las existen-
cias de intervencion se efectuaran con arreglo a lo dispuesto en el ar-
ticulo 3 del Reglamento Delegado (UE) n.° 907/2014.
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2. Cuando el lugar de almacenamiento contemplado en el articulo 7,
apartado 1, letra a), inciso ii), esté situado en un Estado miembro
distinto de aquel donde se presento la oferta o la licitacion, el organismo
pagador que haya recibido la oferta o la licitacion podra solicitar la
asistencia del organismo pagador responsable de ese lugar de almace-
namiento, incluido un control sobre el terreno. La asistencia se ofrecera
en el plazo solicitado por el organismo pagador que haya recibido la
oferta o la licitacion.

3. Para la carne de vacuno, los controles se llevaran a cabo con
arreglo a lo dispuesto en el anexo III, partes I y III.

Articulo 58

Disposiciones especificas aplicables a los controles relativos a la
intervencion publica para los cereales y el arroz

1. No obstante lo dispuesto en el articulo 56, apartado 2, la cantidad
entregada debera ser pesada en presencia del agente economico y de un
representante del organismo pagador, que debe ser independiente del
agente economico.

Sin embargo, si el representante del organismo pagador es también el
almacenista, el organismo pagador realizara, en un plazo de 30 dias a
partir de la fecha de la entrega, una inspeccion que incluya al menos
una comprobacion volumétrica. La eventual diferencia entre la cantidad
determinada mediante pesaje y la cantidad estimada con arreglo al
método volumétrico no podra ser superior al 5 %.

En caso de que no se supere el 5 % de tolerancia, el almacenista correra
con todos los gastos relativos a las cantidades que puedan faltar en un
pesaje posterior con relacion al peso consignado en la contabilidad en el
momento de la recepcion.

En caso de que se supere el 5 % de tolerancia, se procedera sin demora
a pesar los cereales o el arroz. Si el peso comprobado es inferior al peso
registrado, los gastos de pesaje correran a cargo del almacenista. De lo
contrario, los gastos de pesaje correran a cargo del organismo pagador.

2. Cuando el nivel de contaminantes en los cereales deba controlarse
sobre la base del analisis de riesgos contemplado en el anexo I, parte I,
punto 3, del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238, las consecuencias
financieras del incumplimiento de los niveles maximos de contaminan-
tes correran a cargo del organismo pagador, segin las normas previstas
en el articulo 3, apartado 6, del Reglamento Delegado (UE)
n.° 907/2014.

No obstante, en el caso de la ocratoxina A y de la aflatoxina, si el
organismo pagador puede probar, a satisfacciéon de la Comision, el
respeto de las normas a la entrada, el respeto de las condiciones nor-
males de almacenamiento y el respeto de las demas obligaciones del
almacenista, la responsabilidad financiera recaerd en el presupuesto de
la Union.
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Articulo 59

Disposiciones especificas aplicables a la recepcion de cereales y
arroz en el lugar de almacenamiento del almacenista

1. En caso de que la recepcion de los cereales o el arroz se efectie
en el lugar de almacenamiento en que se hallen los productos en el
momento de presentar la oferta o la licitacion, se comprobara la canti-
dad recibida basandose en el registro del almacén, que debera ajustarse
a normas profesionales que garanticen la observancia de la legislacion
de la Unidn, en particular, el anexo III del Reglamento Delegado (UE)
n.° 907/2014, y siempre y cuando:

a) el registro del almacén muestre:

1) el peso comprobado en el pesaje, el cual no podrd remontarse a
mas de diez meses antes de la recepcion,

ii) las caracteristicas fisicas cualitativas de la mercancia en el mo-
mento del pesaje y especialmente el grado de humedad,

iii) las eventuales transferencias de silo y los tratamientos efectua-
dos;

b) el almacenista declare que el lote ofrecido corresponde en todos sus
elementos a las indicaciones recogidas en el registro del almacén;

¢) las caracteristicas cualitativas comprobadas en el momento del pesaje
coincidan con las de la muestra representativa formada a partir de las
muestras tomadas por el organismo pagador o su representante al
ritmo de una toma cada 60 toneladas.

2. En caso de que se aplique el apartado 1, el peso que debe regis-
trarse en el registro del almacén y en la contabilidad financiera prevista
en el articulo 3, apartado 3, parrafo primero, letra a), del Reglamento
Delegado (UE) n.° 907/2014, sera el inscrito en el registro del almacén
y ajustado, en su caso, para reflejar la diferencia entre el grado de
humedad o el porcentaje de impurezas diversas (Schwarzbesatz) cons-
tatados en el momento del pesaje y los determinados sobre la base de la
muestra representativa. Las diferencias entre los porcentajes de impure-
zas diversas solo podran tenerse en cuenta para ajustar a la baja el peso
inscrito en el registro del almacén.

En el plazo de 30 dias a partir de la recepcion, el organismo pagador
realizard una comprobacion volumétrica. La eventual diferencia entre la
cantidad determinada mediante pesaje y la cantidad estimada con arre-
glo al método volumétrico no podra ser superior al 5 %.

En caso de que no se supere el 5 % de tolerancia, el almacenista correra
con todos los gastos relativos a las cantidades que puedan faltar en un
pesaje posterior con relacion al peso consignado en la contabilidad en el
momento de la recepcion.

En caso de que se supere el 5 % de tolerancia, se procedera sin demora
a pesar los cereales o el arroz. Cuando el peso determinado sea inferior
al registrado, teniendo en cuenta los limites de tolerancia previstos en el
anexo IV, punto 1, del Reglamento Delegado (UE) n.° 907/2014, los
gastos de pesaje correran a cargo del almacenista. De lo contrario, los
gastos de pesaje correran a cargo del Fondo Europeo Agricola de Ga-
rantia.
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Articulo 60

Disposiciones especificas aplicables a los controles relativos a la
ayuda para el almacenamiento privado

1. El organismo pagador efectuara controles documentales sobre el
terreno de todos los lotes en almacenamiento en los 30 dias siguientes al
inicio del periodo de almacenamiento contractual contemplado en el
articulo 48, apartado 1, a fin de verificar la cantidad contractual a
que se refiere el articulo 49. Dichos controles incluiran un examen
del registro del almacén, mencionado en el articulo 52, apartado 5, y
de los justificantes, como certificados de pesaje y resguardos de entre-
gas, asi como una verificacion fisica de la presencia de los lotes y de la
identidad de los productos en el lugar de almacenamiento privado.

En el caso de la carne, los controles tendran lugar en el momento de la
entrada en almacenamiento privado, y en el caso del aceite de oliva,
antes del precintado oficial de las cubas.

En circunstancias debidamente justificadas, el organismo pagador podra
ampliar el plazo mencionado en el parrafo primero hasta un méximo de
15 dias. En tales casos, el organismo pagador informara a los agentes
economicos afectados.

2. Ademaés de los controles exigidos en virtud del apartado 1, se
controlard fisicamente una muestra estadistica representativa de al me-
nos el 5 % de los lotes que abarque al menos el 5 % de las cantidades
totales que hayan entrado en almacén con el fin de garantizar que la
cantidad, naturaleza y composicion, envasado y marcado de los produc-
tos y lotes de almacenamiento satisfacen los requisitos para el almace-
namiento privado y los detalles especificados por el agente econémico
en su oferta o solicitud.

En el caso del queso, todos los lotes se someteran a controles fisicos
para verificar la cantidad contractual.

3. Durante el periodo de almacenamiento, el organismo pagador tam-
bién efectuard controles sobre el terreno sin previo aviso con el fin de
garantizar la presencia y la identidad de la cantidad contractual en el
lugar del almacenamiento privado, y que el azlicar almacenado a granel
se encuentra en el silo designado por el agente econdmico. El control se
efectuard sobre la base de una muestra estadistica aleatoria de al menos
el 5% de los lotes que abarquen al menos el 5% de las cantidades
totales por las que se hayan celebrado contratos. Esta muestra no in-
cluira mas del 25 % de los lotes ya controlados de conformidad con el
apartado 2, a menos que no sea posible realizar el control sobre el
terreno de al menos el 5% de los lotes que abarquen al menos el
5 % de las cantidades totales por las que se hayan celebrado contratos.

El control sin previo aviso mencionado en el parrafo primero no sera
necesario cuando el organismo pagador, con el acuerdo del agente
economico, haya precintado los productos de tal forma que las cantida-
des contractuales no pueden retirarse del lugar de almacenamiento sin
romper el precinto.

4. Al término del periodo de almacenamiento contractual, o antes del
inicio de la retirada de productos cuando se aplique el articulo 53,
apartado 3, el organismo pagador efectuara controles sobre el terreno
para verificar que se ha cumplido el compromiso contractual sobre la
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base de una comprobacion documental del registro del almacén y de los
justificantes, asi como una verificacion de la presencia de los lotes y de
la identidad de los productos en el lugar del almacenamiento privado.

Ademas de los controles previstos en el parrafo primero, una muestra
estadistica representativa de al menos el 5 % de los lotes que abarque al
menos el 5% de las cantidades totales por las que se hayan celebrado
contratos sera objeto de un control fisico para verificar la cantidad, tipo,
envasado y marcado e identidad de los productos en el lugar del alma-
cenamiento privado.

5. Cuando el organismo pagador, con el acuerdo del agente econd-
mico, haya precintado los productos de tal forma que la cantidad alma-
cenada no pueda retirarse del lote individual sin romper el precinto, los
controles mencionados en los apartados 3 y 4 podran limitarse a veri-
ficar la presencia y la integridad de los precintos.

Articulo 60 bis

Disposicion especifica sobre los controles relativos a la intervenciéon
publica y a la ayuda para el almacenamiento privado de leche y
productos lacteos

1.  La admisibilidad de la mantequilla, la leche desnatada en polvo y
los quesos para recibir ayuda para el almacenamiento privado se esta-
blecera de conformidad con los métodos establecidos en los anexos VI,
VII y VIII, respectivamente.

Esos métodos se estableceran por referencia a las ultimas versiones de
las normas europeas o internacionales pertinentes, segun corresponda,
vigentes al menos seis meses antes del primer dia del periodo de inter-
vencion publica definido en el articulo 12 del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013.

2. Los resultados de los controles efectuados aplicando los métodos
establecidos en el presente Reglamento se evaluaran de acuerdo con el
anexo [X.

Articulo 61

Informes relativos a los controles

1. El organismo pagador elaborara un informe de control en un plazo
de cinco dias habiles a partir de la finalizacion de cada control sobre el
terreno realizado y, segin proceda, de los controles contemplados en el
articulo 56, apartado 3. El informe describira con precision los distintos
elementos controlados e incluira:

a) la fecha y hora del comienzo del control,
b) datos sobre un posible anuncio previo;
¢) la duracion del control;

d) el nombre de los responsables presentes;

e) la naturaleza y alcance de los controles efectuados, facilitando en
particular informacioén sobre los documentos y productos examina-
dos;
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f) los resultados y las conclusiones;
g) la necesidad, en su caso, de hacer un seguimiento.

El informe serd firmado por el funcionario responsable del organismo
pagador y refrendado por el agente econdomico o, segin proceda, por el
almacenista, o enviado al agente econdmico por medios que puedan ser
registrados. El informe se incluird en el expediente de pago.

2. En caso de incumplimiento de los productos sometidos a control,
la verificacion se extendera a una muestra estadistica mas amplia que
determinard el organismo pagador.

3. El organismo pagador registrara todos los casos de incumplimiento
sobre la base de los criterios de gravedad, alcance, duracion y reitera-
cion que puedan dar lugar a una exclusion, de conformidad con el
articulo 62, apartado 1, o al reembolso de la ayuda para el almacena-
miento privado indebidamente abonada, con intereses cuando proceda,
de acuerdo con el articulo 62, apartado 4.

CAPITULO 11

Sanciones y medidas administrativas

Articulo 62

Sanciones y medidas administrativas en relacién con la ayuda para
el almacenamiento privado

1. Cuando el organismo pagador compruebe que un documento pre-
sentado por un agente econdmico, que es requerido en virtud del Re-
glamento Delegado (UE) 2016/1238, del presente Reglamento o de un
Reglamento de Ejecucion contemplado en el articulo 1, apartado 2, letra
b), del presente Reglamento, facilita informacion incorrecta y cuando
esta sea decisiva para la concesion de ayuda para el almacenamiento
privado, el organismo pagador excluira al agente economico del proce-
dimiento de concesion de ayuda para el producto sobre el que haya
proporcionado informacion incorrecta, por un periodo de un afio a partir
de la fecha de adopcion de una decision administrativa definitiva que
establezca la irregularidad.

2. La exclusion prevista en el apartado 1 no se aplicara si el agente
econémico demuestra, a satisfaccion del organismo pagador, que la
situacion contemplada en el apartado 1 constituye un caso de fuerza
mayor o error manifiesto.

3. Las ayudas abonadas indebidamente a los agentes economicos de
que se trate se recuperaran con intereses. Las normas establecidas en el
articulo 27 del Reglamento de Ejecucion (UE) n.° 908/2014 de la
Comision se aplicaran mutatis mutandis.

4. La aplicacion de sanciones administrativas y la recuperacion de los
importes abonados indebidamente, tal como se establece en el presente
articulo, se efectuaran sin perjuicio de la comunicacion de irregularida-
des a la Comision en virtud del Reglamento (CE) n.° 1848/2006 de la
Comision ().

(") Reglamento (CE) n.° 1848/2006 de la Comision, de 14 de diciembre de 2006,
relativo a las irregularidades y a la recuperacion de las sumas indebidamente
pagadas en el marco de la financiacion de la politica agricola comuin, asi
como a la organizacién de un sistema de informacion en este ambito, y por el
que se deroga el Reglamento (CEE) n.° 595/91 del Consejo (DO L 355 de
15.12.2006, p. 56).



02016R1240 — ES — 07.02.2018 — 002.001 — 39

TITULO V
NOTIFICACIONES Y DISPOSICIONES FINALES

CAPITULO 1

Notificaciones

Seccidon I

Disposiciones generales aplicables a las
notificaciones

Articulo 63
Método de notificacion
Las notificaciones contempladas en el presente Reglamento, asi como
en los Reglamentos de Ejecucion contemplados en el articulo 1, se

realizaran de conformidad con el Reglamento (CE) n.° 792/2009 de la
Comision (V).

Articulo 64
Notificaciones relativas a los organismos pagadores
1.  Los Estados miembros notificaran a la Comision los organismos

pagadores autorizados responsables de las compras y las ventas de
intervencion y de la ayuda para el almacenamiento privado.

2. La Comision pondra a disposicion de los Estados miembros y del
publico la lista de organismos pagadores autorizados, en especial me-
diante su publicacién en internet.

Seccion 11

Notificaciones en lo que atafie a la intervencidn
publica
Articulo 65

Notificaciones de informacion sobre las existencias de intervencion

1.  Los Estados miembros cuyos organismos pagadores posean exis-
tencias de intervencion notificaran a la Comision, a mas tardar el dia 15
de cada mes, los datos siguientes:

a) en el caso de los cereales y el arroz:

i) las cantidades almacenadas desde el inicio de la campana de
comercializacion,

ii) las cantidades totales recibidas desde el inicio de la campafia de
comercializacion,

(") Reglamento (CE) n.° 792/2009 de la Comision, de 31 de agosto de 2009, que

establece las disposiciones de aplicacion de la notificacion a la Comision por
los Estados miembros de la informacion y los documentos relacionados con
la ejecucion de la organizacion comun de mercados, el régimen de pagos
directos, la promocion de los productos agricolas y los regimenes aplicables a
las regiones ultraperiféricas y a las islas menores del Mar Egeo (DO L 228 de
1.9.2009, p. 3).
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b)

<)

d)

iii) las cantidades totales que hayan salido de los lugares de alma-
cenamiento desde el inicio de la campana de comercializacion,
identificadas, segun proceda, por tipo de utilizaciéon o destino, y
las cantidades totales perdidas,

iv) las cantidades totales comprometidas, identificadas, segun proce-
da, por tipo de utilizacién o destino,

v) las cantidades objeto de ofertas al final del periodo de notifica-
cion mensual;

en el caso de la mantequilla y la leche desnatada en polvo:

i) las cantidades almacenadas de cada producto, al final del mes
anterior, y las cantidades que hayan entrado y que hayan salido
de los lugares de almacenamiento durante ese mes,

if) un desglose de las cantidades de cada producto retiradas de los
lugares de almacenamiento durante el mes anterior, de confor-
midad con el Reglamento por el que se abra el procedimiento de
licitacion para la venta de los productos de que se trate,

iii) un desglose por antigiiedad de las cantidades almacenadas al
final del mes anterior;

en el caso de la carne de vacuno:

i) las cantidades almacenadas de cada producto, al final del mes
anterior, y las cantidades que hayan entrado y que hayan salido
de los lugares de almacenamiento durante ese mes,

ii) un desglose de las cantidades de cada producto retiradas de los
lugares de almacenamiento durante el mes anterior, de confor-
midad con el Reglamento por el que se abra el procedimiento de
licitacion para la venta de los productos de que se trate,

iii) las cantidades de cada corte objeto de contratos de venta cele-
brados en el mes anterior,

iv) las cantidades de cada corte objeto de notas de retirada expedidas
el mes anterior,

v) las cantidades de cada corte compradas durante el mes anterior,

vi) las existencias no comprometidas y las existencias fisicas de
cada corte al final del mes anterior, indicando el periodo que
lleven almacenadas las no comprometidas;

para todos los productos:

i) la apertura del procedimiento de licitacion, las cantidades adjudi-
cadas y los precios minimos de venta fijados en caso de aplica-
cion del articulo 36,
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ii) informacion relativa a las cesiones para el programa de distribu-
cion de alimentos a las personas mas desfavorecidas, incluidos el
importe de que se trate (la diferencia entre el precio de venta y el
valor contable) y el momento en que dicho importe se transfiera
al organismo al que la Comision efectiie los pagos en virtud del
Reglamento (UE) n.” 223/2014, de conformidad con el articulo 38
ter, apartado 4, del presente Reglamento.

2. La Comision podra solicitar que las notificaciones previstas en el
apartado 1 se realicen con una mayor frecuencia cuando sea necesario
para la gestion eficiente del régimen de intervencion.

3. A efectos del apartado 1, letra b), se entendera por:

a) «cantidades que hayan entrado»: las cantidades colocadas fisica-
mente en almacén, independientemente de que hayan sido objeto
de recepcion por el organismo pagador o no;

b) «cantidades que hayan salido»: las cantidades retiradas o, si la acep-
tacion por parte del comprador se hubiera producido antes de la
retirada, las cantidades aceptadas.

4. A efectos del apartado 1, letra c), se entendera por:

a) «existencias no comprometidas»: las existencias que ain no hayan
sido objeto de un contrato de venta;

b) «existencias fisicas»: la suma de las existencias no comprometidas y
de las existencias objeto de un contrato de venta pero que ain no
han sido retiradas.

Seccion II1

Notificaciones en lo que atafie a la ayuda para el
almacenamiento privado

Articulo 66

Notificacion de informacion sobre el almacenamiento privado

Los Estados miembros en los que se aplique el régimen de ayuda para
el almacenamiento privado notificaran a la Comision:

a) al menos una vez por semana, los productos y las cantidades por los
que se hayan celebrado contratos durante la semana anterior, des-
glosados por periodo de almacenamiento;

b) a mas tardar el dia 15 de cada mes, en relacion con el mes anterior:

i) las cantidades de productos que hayan entrado y salido del al-
macenamiento privado durante el mes de que se trate, desglosa-
das por categorias cuando proceda,

ii) las cantidades de productos en almacenamiento privado al final
del mes de que se trate, desglosadas por categorias cuando pro-
ceda,

iii) las cantidades de productos cuyo periodo de almacenamiento
contractual haya finalizado,
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iv) si el periodo de almacenamiento ha sido acortado o ampliado, tal
como se contempla en el articulo 20, letra m), del Reglamento
(UE) n.° 1308/2013, los productos y las cantidades cuyo periodo
de almacenamiento haya sido modificado, asi como las fechas
iniciales y modificadas de retirada del almacén;

¢) a mas tardar el 31 de marzo de cada afio para el afio civil anterior,
los resultados de los controles sobre el terreno efectuados de con-
formidad con el titulo IV.

CAPITULO II

Disposiciones finales

Articulo 67

Entrada en vigor y aplicacion

El presente Reglamento entrard en vigor a los siete dias de su publica-
cion en el Diario Oficial de la Union Europea.

Sera aplicable a partir del 1 de octubre de 2016. Sin embargo, en lo que
atafie a las compras de intervencion publica, los cuadros III y IV de la
parte V y la letra b) de la parte VI del anexo I se aplicaran a partir del
1 de julio de 2017.

El presente Reglamento serd obligatorio en todos sus elementos y di-
rectamente aplicable en cada Estado miembro.
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1.2.

ANEXO 1

CEREALES

PARTE 1

DEFINICION DE LOS ELEMENTOS QUE NO SON CEREALES DE
BASE DE CALIDAD IRREPROCHABLE

. Granos partidos

En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de
«granos partidos» es la que figura en la norma EN 15587.

En el caso del maiz, la definicion es la que figura en la norma EN 16378.

Impurezas constituidas por granos
a) Granos asurados

En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de
«granos asurados» es la que figura en la norma EN 15587. No obstante,
en el caso de la cebada de Estonia, Letonia, Finlandia y Suecia, se
consideran «granos asurados» los granos de un peso especifico igual o
superior a 64 kilogramos por hectolitro ofertados o licitados, o presen-
tados, para intervencion en esos Estados miembros que, después de
haberse eliminado todos los demas elementos contemplados en el pre-
sente anexo, pasen por un tamiz de ranuras de 2,0 milimetros.

Los granos asurados no se aplican al maiz.

b) Otros cereales
En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de

«otros cereales» es la que figura en la norma EN 15587.

En el caso del maiz, la definicién es la que figura en la norma EN
16378.

¢) Granos dariados por plagas
En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de

«granos daflados por plagas» es la que figura en la norma EN 15587.

En el caso del maiz, la definicion es la que figura en la norma EN
16378.

d) Granos con germen coloreado
En el caso del trigo duro y el trigo blando, la definicién es la que figura
en la norma EN 15587.

Los «granos con germen coloreado» no se aplican a la cebada ni al maiz.

e) Granos recalentados durante el secado

En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de
«granos recalentados durante el secado» es la que figura en la norma EN
15587.

En el caso del maiz, la definicion es la que figura en la norma EN
16378.

f) Granos atizonados
En el caso del trigo duro, la definicion de «granos atizonados» es la que

figura en la norma EN 15587.

Los granos atizonados no se aplican al trigo blando, ni a la cebada ni al
maiz.
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1.3.

1.4.

1.5.
1.6.

2.1.

Granos germinados
En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de
«granos germinados» es la que figura en la norma EN 15587.

En el caso del maiz, la definicion es la que figura en la norma EN 16378.

Impurezas varias
a) Granos extrarnios

En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de
«granos extranosy» es la que figura en la norma EN 15587.

En el caso del maiz, la definicion es la que figura en la norma EN
16378.

Se consideran «granos nocivos» los granos toxicos para el hombre y los
animales, los granos que dificultan o complican la limpieza y la mo-
lienda de los cereales y los que modifican la calidad de los productos
elaborados con cereales.

b) Granos daiiados
En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de

«granos dafiados» es la que figura en la norma EN 15587.

En el caso del maiz, la definicion es la que figura en la norma EN
16378.

En la norma EN 15587, en el caso del trigo duro, el trigo blando y la
cebada, la definicion de «granos atacados por Fusarium» estd incluida en
la de «granos dafiadosy.

c) Impurezas propiamente dichas
En el caso del trigo duro, el trigo blando y la cebada, la definicion de las

«impurezas propiamente dichas» es la que figura en la norma EN 15587.

En el caso del maiz, la definicion es la que figura en la norma EN
16378.

d) Glumas (en el caso del maiz, fragmentos de zuros)

e) Cornezuelos

f) Granos cariados
En el caso del trigo duro y el trigo blando, la definicion de «granos
cariados» es la que figura en la norma EN 15587.

Los «granos cariados» no se aplican a la cebada ni al maiz.

g) Impurezas de origen animal
Plagas vivas
Granos harinosos

Se consideran granos de trigo duro harinosos los granos cuyo endospermo
no puede considerarse plenamente vitreo. Estan definidos en la norma EN
15585.

ELEMENTOS QUE TIENEN QUE TENERSE EN CUENTA EN CADA
CEREAL PARA LA DEFINICION DE IMPUREZAS

Trigo duro

Por impurezas constituidas por granos se entendera los granos asurados, los
granos de otros cereales, los granos dafiados por plagas, los granos que
presenten coloraciones del germen, los granos atizonados y los granos re-
calentados durante el secado.
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Las impurezas diversas estaran compuestas por granos extrafios, granos
dafiados (incluidos los atacados por Fusarium), impurezas propiamente di-
chas, glumas, cornezuelo, granos cariados e impurezas de origen animal.

2.2. Trigo blando

Por impurezas constituidas por granos se entendera los granos asurados, los
granos de otros cereales, los granos dafiados por plagas, los granos que
presenten coloraciones del germen (Gnicamente si el contenido supera el
8 %) y los granos recalentados durante el secado.

Las impurezas diversas estardn compuestas por granos extrafios, granos
dafiados (incluidos los atacados por Fusarium), impurezas propiamente di-
chas, glumas, cornezuelo, granos cariados e impurezas de origen animal.

2.3. Cebada

Por impurezas constituidas por granos se entendera los granos asurados, los
granos de otros cereales, los granos danados por plagas y los granos reca-
lentados durante el secado.

Las impurezas diversas estaran compuestas por granos extrafios, granos
dafados (incluidos los atacados por Fusarium), impurezas propiamente di-
chas, glumas e impurezas de origen animal.

2.4. Maiz

Por «impurezas constituidas por granos» se entendera los granos de otros
cereales, los granos dafiados por plagas y los granos recalentados durante el
secado.

Las «impurezas diversas» estaran compuestas por granos extrafios, granos
danados, impurezas propiamente dichas, fragmentos de zuros e impurezas de
origen animal.

PARTE 1I

Métodos utilizados para determinar la calidad de los cereales ofertados o
licitados, o presentados, para intervencién

Para determinar la calidad de los cereales ofertados o licitados, o presentados,
para intervencion, se utilizaran, de conformidad con el articulo 4, los métodos
siguientes:

a) el método de referencia para la determinacion de los elementos que no son
cereales de base de calidad irreprochable, sera el constituido por:

i) la norma EN 15587 en el caso del trigo blando, el trigo duro y la cebada,

ii) la norma EN 16378 en el caso del maiz;

b

~

el método de referencia para la determinacion del grado de humedad, sera el
constituido por:

i) la norma EN ISO 6540 en el caso del maiz,

ii) la norma EN ISO 712 o un método basado en tecnologia de infrarrojos
que cumpla la norma EN 15948 en el caso de los cereales distintos del
maiz.

En caso de litigio, tnicamente se consideraran validos los resultados obteni-
dos tras aplicar la norma EN ISO 6540, en el caso del maiz, o la norma EN
ISO 712, en el caso de los cereales distintos del maiz;

¢) el método de referencia para determinar que la masa obtenida del trigo blando
no se pega y es mecanizable sera el descrito en la parte III del presente anexo;
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d)

¢)

~

g

h

=

el método de referencia para la determinacion del porcentaje de proteinas del
grano de trigo duro y de trigo blando triturado serd el constituido por:

i) la norma EN ISO 20483, o
ii) la norma CEN ISO/TS 16634-2.

En caso de litigio, tnicamente se consideraran validos los resultados obteni-
dos tras aplicar la norma EN ISO 20483;

el método de referencia para la determinacion del indice de Zeleny del trigo
blando triturado sera el constituido por la norma EN ISO 5529;

el método de referencia para la determinacion del indice de caida de Hagberg
(prueba de actividad amilasica) sera el constituido por la norma EN ISO 3093;

el método de referencia para la determinacion del grado de harinosidad del
trigo duro sera el constituido por la norma EN 15585;

el método de referencia para la determinacion del peso especifico sera el
constituido por la norma EN ISO 7971/3;

los métodos de muestreo y de andlisis para la determinacion de la tasa de
micotoxinas seran los contemplados en el anexo del Reglamento (CE)
n.° 1881/2006 de la Comisién (') y fijados en los anexos I y II del Regla-
mento (CE) n.° 401/2006 de la Comision (%).

PARTE III

Método para determinar que la masa obtenida del trigo blando no se pega y

4.2.
4.3.

Q)

Q]

es mecanizable
Titulo

Meétodo para el experimento de panificacion de la harina de trigo.

Campo de aplicacion

El método se aplica a las harinas obtenidas mediante molturacion experi-
mental de trigo para producir pan fermentado con levadura.

Principio

Se prepara una masa con harina, agua, levadura, sal y sacarosa en una
mezcladora determinada. Después de dividir y comprimir la masa, los
distintos trozos se dejan reposar 30 minutos, se les da forma, se colocan
en placas de coccion y se cuecen después de una fermentacion final de una
duracion determinada. Se anotan las propiedades de manejabilidad de la
masa. Las piezas de pan se juzgan segin su volumen y altura.

Ingredientes

Levadura

Levadura seca activa del tipo Saccharomyces cerevisiae DHW-Hamburg-
Wansbeck o un producto que posea las mismas caracteristicas.

Agua del grifo

Solucion azucarada y salada de acido ascorbico

Disolver 30 + 0,5 g de cloruro de sodio (de calidad comercial), 30 £ 0,5 g
de sacarosa (de calidad comercial) y 0,040 + 0,001 g de acido ascorbico en
800 + 5 g de agua. Preparar una solucion fresca cada dia.

Reglamento (CE) n.° 1881/2006 de la Comisién, de 19 de diciembre de 2006, por el que

se fija el contenido maximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios
(DO L 364 de 20.12.2006, p. 5).

Reglamento (CE) n.° 401/2006 de la Comision, de 23 de febrero de 2006, por el que se
establecen los métodos de muestreo y de analisis para el control oficial del contenido de
micotoxinas en los productos alimenticios (DO L 70 de 9.3.2006, p. 12).
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4.4.

4.5.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

7.2.

Solucion azucarada

Disolver 5 £+ 0,1 g de sacarosa (de calidad comercial) en 95 + 1 g de agua.
Preparar una solucion fresca cada dia.

Harina malteada (con actividad enzimdtica)

De calidad comercial.

Equipo y aparatos

Horno

Con un sistema de regulacion que permita mantener la temperatura entre
22y 25 °C.

Refrigerador

Para mantener una temperatura de 4 + 2 °C.

Balanza

Carga maxima 2 kg, precision 2 g.

Balanza

Carga maxima 0,5 kg, precision 0,1 g.

Balanza analitica

Precisién 0,1 x 10”3 g.

Mezcladora

Stephan UMTA 10, con una fresadora del tipo «Detmold» (Stephan
Soehne GmbH) o un aparato similar que posea las mismas caracteristicas.
Camara de fermentacion

Con un sistema de regulacion que permita mantener una temperatura de
30 £ 1 °C.

Cajas de plastico abiertas

Fabricadas con polimetilmetacrilato (Plexiglas, Perspex), con unas dimen-
siones interiores de 25 x 25 cm, una altura de 15 cm y unas paredes con
un espesor de 0,5 + 0,05 cm.

Placas de plastico cuadradas

De polimetilmetacrilato (Plexiglas, Perspex). De al menos 30 x 30 cm y de
un espesor de 0,5 = 0,05 cm.

Compresora

Compresora Brabender (Brabender OHG) o un aparato similar que posea
las mismas caracteristicas.

Toma de muestras

Segtn la norma EN ISO 24333.

Procedimiento
Determinacion de la hidratacion

La absorcion de agua se determina seglin la norma ICC n.° 115/1.

Determinacion de la adicion de harina malteada

Determinar el «indice de caida» de la harina segin la norma EN ISO 3093.
Si el «indice de caida» fuese superior a 250, determinar la cantidad de
harina de malta que se debera afiadir para obtener un indice de caida entre
200 y 250, utilizando una serie de mezclas de harina con cantidades cada
vez mayores de harina malteada (punto 4.5). Si el indice de caida fuese
inferior a 250, no sera necesario afiadir harina malteada.
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7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

Reactivacion de la levadura seca activa

Ajustar la temperatura de la solucion azucarada (punto 4.4) a 35 + 1 °C.
Verter una parte en peso de la levadura seca activa en cuatro partes en peso
de esta solucion azucarada templada. No agitar. Remover ligeramente si es
necesario.

Dejar reposar durante 10 + 1 minuto. A continuacion agitar hasta obtener
una suspension homogénea. Utilizar dicha suspension en los 10 minutos
siguientes.

Ajuste de las temperaturas de la harina y de los ingredientes liquidos

Las temperaturas de la harina y del agua deben ajustarse para que, al final
del mezclado, la temperatura de la masa sea de 27 = 1 °C.

Composicion de la masa

Pesar, con una precision de 2 g, 10 y/3 g de harina tal como esté (que
corresponda a 1 kg de harina con un 14 % de contenido de agua) en la que
«y» es la cantidad de harina utilizada en la prueba del farinégrafo (véase la
norma ICC n.° 115/1).

Pesar con una precision de 0,2 g, la cantidad de harina malteada necesaria
para que el indice de caida se sitiie entre 200 y 250 (punto 7.2).

Pesar 430 + 5 g de solucion azucarada y salada de acido ascorbico (punto
4.3) y afiadir agua para obtener una masa total de (x — 9) 10 y/3 g, siendo
x (véase el punto 10.2) la cantidad de agua utilizada en la prueba del
farindgrafo (véase la norma ICC n.° 115/1). Dicha masa total (habitual-
mente comprendida entre 450 y 650 g) debera determinarse con una pre-
cision de 1,5 g.

Pesar 90 + 1 g de suspension de levadura (punto 7.3).

Anotar la masa total de la masa (P) que resulte de la suma de las masas de
harina, de la solucion azucarada y salada de acido ascorbico mas agua, de
la suspension de levadura y de la harina malteada.

Mezclado

Antes de empezar, calentar la mezcladora a una temperatura de 27 = 1 °C
utilizando una cantidad suficiente de agua templada.

Verter los ingredientes liquidos en la mezcladora, después esparcir por la
superficie la harina y la harina malteada.

Poner en marcha la mezcladora (primera velocidad, 1400 revoluciones/
minuto), dejarla girar durante sesenta segundos. Veinte segundos después
del comienzo del mezclado, girar dos veces la espatula de la tapadera de la
cuba de la mezcladora.

Medir la temperatura de la masa. Si no estuviera comprendida entre 26 y
28 °C, tirar la masa y elaborar una nueva después de haber ajustado las
temperaturas de los ingredientes.

Anotar las propiedades de la masa utilizando una de las expresiones si-
guientes:

— no se pega y es mecanizable, o
— se pega y no es mecanizable.

Para poder considerar que no se pega y es mecanizable al final del mez-
clado, la masa debe formar un todo coherente que practicamente no se
adhiera a las paredes de la cuba, ni al eje de la mezcladora; debera poder
ser facilmente recogida con las manos, y retirada de la cuba de una sola
vez, sin pérdidas apreciables.
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7.7.

7.8.

Division y compresion

Pesar, con una precision de 2 g, tres trozos de masa con arreglo a la
formula:

p = 0,25 P, en la que:
p = masa del trozo de masa,
P = masa total de la masa.

Comprimir inmediatamente los trozos de masa durante 15 segundos en la
compresora (punto 5.10) y colocarlos a continuacién durante 30 + 2 mi-
nutos en las placas de plastico (punto 5.9) recubiertas por las cajas de
plastico puestas al revés (punto 5.8) en la cdmara de fermentacion (punto
5.7).

No utilizar harina espolvoreada.

Elaboracion

Colocar los trozos de masa que se encuentran en las placas de plastico
recubiertas por las cajas puestas al revés, cerca de la compresora (punto
5.10) y volver a comprimir cada pieza durante 15 segundos. La tapadera
que protege el trozo de masa se retirara justo antes de la comprension.
Anotar nuevamente las propiedades de la masa utilizando una de las dos
expresiones siguientes:

a) no se pega y es mecanizable, o
b) se pega y no es mecanizable.

Para poder considerar que no se pega y que es mecanizable durante el
funcionamiento del aparato, la masa solo se adherira un poco, o nada en
absoluto, a las paredes de la camara, de forma que el trozo de masa tenga
un perfecto movimiento de rotacién sobre si mismo, que permita formarse
la bola de masa. Al final de la operacion, la masa no debera pegarse a las
paredes de la camara de compresion en el momento en que se levante la
tapadera.

Informe del ensayo

El informe del ensayo mencionara:

a) las propiedades de manejabilidad de la masa al final del mezclado y de
la elaboracion;

b) el indice de caida de la harina sin adicion de harina malteada;

¢) todas las anomalias observadas;

d) el método utilizado;

e) todas las referencias necesarias para la identificacion de la muestra.

Observaciones generales

La formula para el célculo de la cantidad de los ingredientes liquidos se
basa en las siguientes consideraciones:

Una adicion de x ml de agua al equivalente de 300 g de harina con un
14 % de humedad proporciona la consistencia deseada. Como en la prueba
de panificacion se utiliza 1 kg de harina (que alcance hasta un 14 % de
contenido en agua) mientras que x se basa en 300 g de harina, es necesario
utilizar en la prueba de panificacion x dividido por 3 y multiplicado por 10
gramos de agua, es decir 10 x/3 g.

Los 430 g de la solucion azucarada y salada de acido ascorbico contienen
15 g de sal y 15 g de azGcar. Dichos 430 g de solucion estan incluidos en
los ingredientes liquidos. Asi pues, para afadir 10 x/3 g de agua a la masa,
deben anadirse (10 x/3 + 30) g de ingredientes liquidos, compuestos de
430 g de la solucién azucarada y salada de acido ascorbico y de una
cantidad adicional de agua.
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9.2.

Aunque una parte del agua adicionada con la suspension de levadura sea
absorbida por la levadura, dicha suspension contiene también agua libre. Se
supone arbitrariamente que los 90 g de suspension de levadura contienen
60 g de agua libre. Asi pues, debe aplicarse una correccion de 60 g a la
cantidad de ingredientes liquidos, con el fin de tener en cuenta el agua
libre de la suspension de levadura, de modo que, finalmente, deben afa-
dirse 10 x/3 g mas 30 menos 60 g. Esto puede reformularse como sigue:
(10 x/3 +30) — 60 = 10 x/3 — 30 = (x/3 — 3) 10 = (x — 9) 10/3, es decir, la
formula del punto 7.5. Si, por ejemplo, la cantidad de agua x, utilizada en
la prueba del farinografo es de 165 ml, se sustituye este valor en la
formula, si bien los 430 g de solucion azucarada y salada de acido ascor-
bico deben aumentarse hasta una masa total de:

(165 — 9) 10/3 = 156 x 10/3 = 520 gramos.

Este método no es aplicable directamente al trigo. El procedimiento que
debera seguirse para caracterizar el valor panificable de un trigo es el
siguiente:

Limpiar la muestra de trigo y determinar el grado de humedad del trigo
limpio. No acondicionar el trigo si su grado de humedad estd comprendido
entre 15,0 y 16,0 %. En caso contrario, ajustar el grado de humedad a
15,5 = 0,5 %, al menos tres horas antes de la molturacion.

Se le extrae la harina utilizando los molinillos de laboratorio Buehler MLU
202 o Brabender Quadrumat Senior, o cualquier otro aparato similar que
posea las mismas caracteristicas.
Escoger un diagrama de molturacion de forma que se obtenga, con un
indice minimo de extraccion de un 72 %, una harina cuyo contenido de
ceniza esté comprendido entre el 0,50 % y el 0,60 % de la materia seca.
Determinar el contenido de cenizas de la harina segun el anexo II del
Reglamento (UE) n.° 234/2010 de la Comisién (') y el grado de humedad
de acuerdo con el presente Reglamento. Calcular el indice de extraccion
segun la ecuacion:

E = (((100 — f) F)/(100 — w) W) x 100 %
en la que:
E = indice de extraccion,
f = humedad de la harina,
w = grado de humedad del trigo,

F = masa de la harina producida con un grado de humedad f,

W = masa de trigo molturada con un grado de humedad w.

Nota: Las precisiones relativas a los ingredientes y los aparatos utilizados
figuran en el documento T/77 300, de 31 de marzo de 1977, publicado por
el Instituut voor Graan, Meel en Brood, TNO, Postbus 15, Wageningen
(Paises Bajos).

PARTE IV

Metodologia de muestreo y analisis de cereales

1. Las caracteristicas cualitativas de cada lote de cereales se comprobaran ba-

-

sandose en una muestra representativa del lote ofertado, formada por muestras
tomadas al ritmo de una muestra por cada entrega y por, al menos, cada 60
toneladas.

Reglamento (UE) n.° 234/2010 de la Comision, de 19 de marzo de 2010, por el que se

establecen determinadas disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) n.° 1234/2007
del Consejo en lo que respecta a la concesion de las restituciones a la exportacion y a las
medidas que deben adoptarse en caso de perturbacion en el sector de los cereales (DO
L 72 de 20.3.2010, p. 3).
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2. Los métodos de referencia que deben utilizarse para determinar la calidad de
los cereales ofertados o licitados, o presentados, para intervenciéon son los
establecidos en las partes I, IT y III del presente anexo.

3. En caso de litigio, el organismo pagador volvera a someter los cereales de que
se trate a las pruebas necesarias y los gastos correspondientes correran a cargo
de la parte perdedora.

PARTE V
Bonificaciones y depreciaciones

Cuadro 1

Bonificaciones segin el grado de humedad de los cereales distintos del maiz

Grado de humedad Bonificacion
(%) (EUR/)
Menos de 12,5 a 12 0,5
Menos de 12 a 11,5 1
Menos de 11,5 1,5

Bonificaciones segin el grado de humedad del maiz

Grado de humedad Bonificacion
(%) (EUR/t)
Menos de 12 a 11,5 0,5
Menos de 11,5 1
Cuadro 11

Depreciaciones segin el grado de humedad de los cereales distintos del maiz

Grado de humedad Depreciacion
(%) (EURK)
Mas de 13,0 a 13,5 0,5
Mas de 13,5 a 14,0 1,0
Mas de 14,0 a 14,5 1,5

Depreciaciones segun el grado de humedad del maiz

Grado de humedad Depreciacion
(%) (EUR/t)
Mas de 12,5 a 13,0 0,5

Mas de 13,0 a 13,5 1,0
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Cuadro 111

Bonificaciones segiin el contenido de proteinas del trigo blando

Contenido de proteinas (1) Bonificacion
(N x 5,7) (EUR/t)
Mis de 12,0 2,5

(!) En porcentaje de la materia seca.

Cuadro IV

Depreciaciones segiin el contenido de proteinas del trigo blando

Contenido de proteinas (') Depreciacion
(N % 5,7) (EURM)
Menos de 11,5 a 11,0 2,5

(") En porcentaje de la materia seca.

PARTE VI
Calculo de las bonificaciones y depreciaciones

Los ajustes de precio previstos en el articulo 26, apartado 1, se expresaran en
euros por tonelada en el caso de las ofertas o licitaciones para intervencion,
multiplicando el precio contemplado en dicho articulo por la suma de los por-
centajes de bonificacion y depreciacion establecidos, segliin se indica a continua-
cion:

a) cuando el grado de humedad de los cereales ofertados o licitados para inter-
vencion sea inferior al 12,0 %, en el caso del maiz, y al 12,5 %, en el caso de
los demaés cereales, se aplicaran las bonificaciones indicadas en el cuadro I de
la parte V del presente anexo; cuando el grado de humedad de dichos cereales
ofertados o licitados para intervencion sea superior al 12,5 %, en el caso del
maiz, y al 13,0 %, en el caso de los demas cereales, se aplicaran las depre-
ciaciones indicadas en el cuadro II de la parte V del presente anexo;

b) cuando el contenido de proteinas del trigo blando sea superior al 12,0 %, se
aplicaran las bonificaciones indicadas en el cuadro III de la parte V del
presente anexo; cuando el contenido de proteinas del trigo blando sea inferior
al 11,5 %, se aplicardn las depreciaciones indicadas en el cuadro IV de la
parte V del presente anexo,
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ANEXO 11

ARROZ

PARTE I
Metodologia de muestreo y analisis del arroz con cascara

1. Con miras a la verificacion de los requisitos de calidad establecidos en el
anexo II, parte I, del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238, el organismo
pagador tomara muestras en presencia del agente econdmico o de un repre-
sentante suyo debidamente autorizado.

Se tomaran tres muestras representativas, cada una de las cuales pesara como
minimo un kilogramo, destinadas, respectivamente:

a) al agente econdmico;
b) al lugar de almacenamiento donde vaya a efectuarse la recepcion;
c¢) al organismo pagador.

El numero de muestras individuales que deben tomarse para constituir las
muestras representativas sera el que resulte de dividir por diez toneladas la
cantidad del lote. Cada muestra individual tendra el mismo peso. Las muestras
representativas estaran constituidas por la suma de las muestras individuales
dividida por tres.

La verificacion de los requisitos de calidad se hard con la muestra represen-
tativa destinada al almacén donde vaya a tener lugar la recepcion.

2. Se tomaran muestras representativas de cada entrega parcial (camion, gabarra,
vagon) en las condiciones fijadas en el punto 1.

El examen de cada entrega parcial podra limitarse, antes de su entrada en el
almacén de la intervencion, a una comprobacion del grado de humedad, del
indice de impurezas y de la ausencia de insectos vivos. Sin embargo, si
posteriormente el resultado final de la comprobacion es que una entrega
parcial no retine los requisitos minimos de calidad, la cantidad de que se trate
sera rechazada. Si el organismo pagador estd en condiciones de controlar
todos los requisitos minimos de calidad de cada entrega parcial antes de la
entrada en almacén, rechazara las entregas parciales que no cumplan esos
requisitos.

3. El control del nivel de contaminacion radiactiva del arroz solo se efectuara si
la situacion lo exige y durante un periodo limitado.

4. En caso de litigio, el organismo pagador volvera a someter el arroz con
cascara de que se trate a las pruebas necesarias y los gastos correspondientes
correran a cargo de la parte perdedora.

El organismo pagador encargard a un laboratorio autorizado por ¢l un nuevo
andlisis, que se efectuard con una nueva muestra representativa constituida, a
partes iguales, por muestras conservadas por el agente econdémico y por el
organismo pagador. En los casos en los que se hayan efectuado entregas
parciales del lote licitado, el resultado se expresard como media ponderada
de los resultados de los analisis de las nuevas muestras representativas toma-
das en cada entrega parcial.

PARTE 1II
Bonificaciones y depreciaciones

1. Los ajustes de precio previstos en el articulo 26, apartado 1, se expresaran en
euros por tonelada y se aplicaran a las licitaciones para intervencion multi-
plicando el precio mencionado en dicho articulo por la suma de los porcen-
tajes de bonificacion establecidos en los cuadros I, I y III de la presente
parte.
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2. Las bonificaciones y depreciaciones se aplicaran sobre la base de la media
ponderada de los resultados de los andlisis de las muestras representativas
definidas en la parte I del presente anexo.

Cuadro 1

Bonificaciones segiin el grado de humedad

Grado de humedad Bonificacion
(%) (EUR/)
Menos de 12,5 a 12 0,75
Menos de 12 a 11,5 1,5

H

Cuadro 11

Depreciaciones segiin el grado de humedad

Grado de humedad Depreciacion
(%) (EUR/)
Mas de 13,5 a 14,0 0,75
Mas de 14,0 a 14,5 1,5

Cuadro II1

Bonificaciones por el rendimiento en molino

Rendimiento del arroz con cascara en granos
enteros de arroz blanqueado

Bonificaciones por punto de rendimiento (')

Superior al rendimiento de base

Bonificacion del 0,75 %

Rendimiento global del arroz con cas-
cara en arroz blanqueado

Bonificaciones por punto de rendimien-
to

Superior al rendimiento de base

Bonificacion del 0,60 %

(") Aplicable cuando el rendimiento en molino del arroz difiera del rendimiento en molino

de base de la variedad de que se trate, tal
Reglamento Delegado (UE) 2016/1238.

como se establece en el anexo II, parte II, del
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ANEXO 111

CARNE DE VACUNO

PARTE I
Condiciones y controles de recepcion

. La recepcion de los productos entregados estara supeditada a la verificacion
por el organismo pagador de que satisfacen los requisitos establecidos en el
anexo III, parte I, del Reglamento Delegado (UE) 2016/1238. En particular,
debera efectuarse un control sistematico de la presentacion, clasificacion, peso
y etiquetado de las canales, medias canales y cuartos entregados.

. El incumplimiento de los requisitos establecidos en el anexo III, parte I, del
Reglamento Delegado (UE) 2016/1238 dara lugar al rechazo de la recepcion.
Los productos rechazados no podran ser presentados de nuevo para su acep-
tacion.

. El organismo pagador registrara sistematicamente el resultado de los controles
descritos en el punto 1.

PARTE 11

Coeficientes de conversion

Clase de conformacion/cobertura grasa Coeficiente
U2 1,058
U3 1,044
U4 1,015
R2 1,015
R3 1,000
R4 0,971
02 0,956
03 0,942
04 0,914

PARTE III
Deshuesado

I. Condiciones generales de deshuesado

. El deshuesado solo podra efectuarse en salas de despiece autorizadas y que
funcionen de acuerdo con los requisitos del Reglamento (CE) n.° 853/2004
del Parlamento Europeo y del Consejo (}).

. A los efectos del presente Reglamento, por «operaciones de deshuesado» se
entenderan las operaciones materiales para el sector de la carne de vacuno
contempladas en el anexo II del Reglamento Delegado (UE) n.° 906/2014.

. Los cortes deshuesados deberan cumplir los requisitos establecidos en la parte
IV del presente anexo.

II. Contratos y pliegos de condiciones

. El deshuesado se llevara a cabo en virtud de contratos cuyas cldusulas seran
fijadas por los organismos pagadores, de acuerdo con sus pliegos de condi-
ciones y con arreglo a los requisitos del presente Reglamento.

Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de

~

2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen
animal (DO L 139 de 30.4.2004, p. 55).
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2. Los pliegos de condiciones de los organismos pagadores estableceran los
requisitos exigibles a las salas de despiece, especificaran las instalaciones y
los equipos necesarios e indicaran las condiciones detalladas aplicables a las
operaciones de deshuesado.

Indicaran, en particular, las condiciones detalladas que especifiquen el método
de preparacion, recorte, embalaje, congelacion y conservacion de los cortes
con vistas a su recepcion por parte del organismo pagador.

III. Control y seguimiento de las operaciones de deshuesado

Los organismos pagadores adoptaran todas las medidas necesarias para garantizar
que las operaciones de deshuesado se efectuen con arreglo a los requisitos del
presente Reglamento y a los contratos y pliegos de condiciones descritos en la
seccion I de la presente parte.

En particular, los organismos pagadores instauraran un sistema que garantice el
continuo seguimiento y verificacion de todas las operaciones de deshuesado,
cuyos resultados seran registrados.

IV. Almacenamiento de los cortes
Los cortes se almacenaran en almacenes frigorificos situados en el territorio del
Estado miembro del que dependa el organismo pagador.
V. Gastos de las operaciones de deshuesado

Los contratos contemplados en la seccion Il de la presente parte y los pagos
correspondientes a los mismos cubriran los gastos de las operaciones de deshue-
sado contempladas en la seccion I, punto 2, de la presente parte.

VI. Plazos para las operaciones de deshuesado

Las operaciones de deshuesado, recorte, pesaje, embalaje y congelacion rapida
deberan finalizarse en los diez dias naturales siguientes al sacrificio. No obstante,
los organismos pagadores podran fijar plazos mas cortos.

VII. Controles y rechazo de los productos

1. Cuando como consecuencia de los controles previstos en la seccion III de la
presente parte, se constate que los productos no cumplen los requisitos esta-
blecidos en el presente Reglamento ni los contratos y pliegos de condiciones
descritos en la seccion II de la presente parte, dichos productos seran recha-
zados.

2. Sin perjuicio de la aplicaciéon de sanciones, los organismos pagadores recla-
maran a las partes responsables pagos por un importe igual al precio contem-
plado en la parte V del presente anexo por los cortes que hayan sido recha-
zados.

PARTE 1V
Instrucciones para el deshuesado de carne de intervencion
1. CUARTOS TRASEROS
1.1.  Descripcion de las piezas

1.1.1. Jarrete de intervencion (codigo INT 11)

Corte y deshuesado: separar mediante un corte que atraviese la articula-
cion femoro-tibiarotuliana y despegar de la tapa y la contratapa siguiendo
la direccion natural del musculo; dejar la culata de contra unida al jarrete,
quitar los huesos del jarrete (tibia, peroné y calcaneo).

Recorte: recortar los extremos de los tendones de manera que queden
pegados a la carne.

Envasado y embalaje: estas piezas deberdn ser individualmente envueltas
antes de ser embaladas en cajas de carton.

1.1.2. Babilla de intervencion (cédigo INT 12)

Corte y deshuesado: separar de la tapa mediante un corte recto hacia abajo
y siguiendo la linea del fémur y, a partir de la contratapa, siguiendo la
fibra natural de la carne. La tapilla debera permanecer unida.
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Recorte: quitar la rotula con su capsula y tendon. La capa externa de grasa
no deberd superar 1 centimetro en ningtn punto.

. Tapa de intervencion (codigo INT 13)

Corte y deshuesado: separar de la contratapa y el jarrete mediante un corte
que siga la fibra natural de la carne; separar del fémur; quitar la sinfisis
isquio-pubiana.

Recorte: quitar la base del pene con el cartilago y las ternillas que lo
rodean, y la glandula escrotal (superficial inguinal). Quitar el cartilago y
los tejidos conjuntivos unidos al hueso pelviano. La capa externa de grasa
no deberd superar 1 centimetro en ningtn punto.

. Contratapa de intervencion (codigo INT 14)

Corte y deshuesado: separar de la tapa y el jarrete mediante un corte que
siga la fibra natural de la carne; quitar el fémur.

Recorte: quitar el gran cartilago que se halla unido a la articulacion del
hueso; quitar el ganglio linfatico popliteo, la grasa que lo rodea y el
tendon. La capa externa de grasa no debera superar 1 centimetro en
ningan punto.

. Solomillo de intervencion (codigo INT 15)

Corte: el solomillo debera ser obtenido en toda su longitud separando la
parte mas gruesa del hueso iliaco y despegandolo progresivamente del
resto de las vértebras, separandolo del lomo.

Recorte: quitar las glandulas y desgrasar. Dejar la fascia muscular y la
cadena muscular intactas y unidas.

. Cadera de intervencion (codigo INT 16)

Corte y deshuesado: esta pieza debera separarse de la contratapa y la
babilla mediante un corte recto iniciado en un punto situado aproximada-
mente a 5 centimetros de la parte posterior de la quinta vértebra sacra,
pasando por otro punto situado a unos 5 centimetros de la sinfisis isquio-
pubiana, teniendo cuidado de no desgarrar la babilla.

Separar del lomo mediante un corte entre la Gltima vértebra lumbar y la
primera vértebra sacra, despejando el borde anterior del hueso pélvico.
Quitar los huesos y cartilagos.

Recorte: separar la bolsa de grasa de la superficie interior del musculo
largo dorsal. La capa externa de grasa no debera superar 1 centimetro en
ningun punto.

. Lomo de intervencion (codigo INT 17)

Corte y deshuesado: esta pieza debera separarse de la cadera mediante un
corte recto entre la ultima vértebra lumbar y la primera vértebra sacra.
Debera separarse del entrecot (cinco costillas) mediante un corte recto
entre la décima y la undécima costilla. Quitar limpiamente la espina
dorsal. Las costillas y partes de la columna que contienen la apofisis
deberan quitarse en una sola pieza.

Recorte: quitar todos los pedazos de cartilago que quedan una vez finali-
zada la operacion de deshuesado. Quitar los tendones. La capa externa de
grasa no debera superar 1 centimetro en ningun punto.

. Falda del costillar de intervencion (codigo INT 18)

Corte y deshuesado: separar toda la falda del cuarto trasero desde el corte
recto a la altura de la octava costilla, cortando desde el punto en el que se
despegue, siguiendo la fibra natural de la carne en torno a la superficie de
los musculos traseros, hasta un punto paralelo a la mitad de la tltima
vértebra lumbar.
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2.1.
2.1.1.

Seguir cortando hacia abajo en linea recta, de forma paralela al solomillo,
desde la decimotercera a la sexta costilla, inclusive, en linea paralela al
borde dorsal de la columna vertebral, de forma que el corte no se halle a
mas de 5 centimetros del extremo lateral del musculo dorsal.

Quitar todos los huesos y cartilagos en una sola capa. La falda debera
quedar en una sola pieza.

Recorte: eliminar la capa de tejido conjuntivo que cubre la grasa pectoral
dejando esta grasa intacta. Recortar la grasa de forma que el porcentaje
global de grasa visible (externa e intersticial) no supere el 30 %.

. Entrecot de intervencion (cinco costillas) (codigo INT 19)

Corte y deshuesado: esta pieza debera separarse del lomo mediante un
corte recto entre la décima y la undécima costilla y deberd incluir las
costillas sexta y décima (inclusive). Quitar los musculos intercostales y
la pleura de una sola vez junto con las costillas. Quitar la espina dorsal y
los cartilagos, asi como la punta de la escapula.

Recorte: quitar la espina dorsal. La capa externa de grasa no debera
superar 1 centimetro en ningin punto. La cépsula debera permanecer
unida.

CUARTOS DELANTEROS
Descripcion de las piezas
Morcillo de intervencion (codigo INT 21)

Corte y deshuesado: separar mediante un corte siguiendo la articulacion
que separa el radio y el humero. Quitar el radio.

Recorte: recortar los extremos de los tendones de manera que queden
pegados a la carne.

Los morcillos no deben ser embalados junto con los jarretes.

. Paleta de intervencion (codigo INT 22)

Corte y deshuesado: separar la paleta del cuarto delantero cortando en una
linea que siga la fibra natural del musculo, alrededor de los bordes de la
paleta y el cartilago de prolongacion de la escapula, siguiendo la direccion
natural. Quitar la escapula. El muasculo que se halla debajo de la escapula
debera ser parcialmente despegado, aunque no separado del todo, para
permitir un deshuesado mas limpio. Quitar el himero.

Recorte: quitar los cartilagos con sus capsulas y tendones. Recortar la
grasa de forma que el porcentaje global de grasa visible (externa e inters-
ticial) no supere el 10 %.

. Pecho de intervencion (codigo INT 23)

Corte y deshuesado: separar del cuadro delantero mediante un corte recto,
siguiendo una linea perpendicular a la mitad de la primera costilla. Quitar
los musculos intercostales y la pleura junto con las costillas, el esternon y
los cartilagos. La cobertura deberd permanecer unida. Debera separarse la
grasa situada debajo de la cobertura, asi como la situada debajo del
esternon.

Recorte: recortar la grasa de forma que el porcentaje global de grasa
visible (externa e intersticial) no supere el 30 %.

. Cuarto delantero de intervencion (codigo INT 24)

Corte y deshuesado: la pieza restante tras la separacion del pecho, la
espalda y el morcillo se clasifica como cuarto delantero.
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Los huesos costales han de quitarse de una sola vez y los del cuello,
limpiamente.

La cadena muscular (longus colli) debe permanecer unida a esta pieza.
Recorte: quitar los tendones con sus capsulas y cartilagos. Recortar la
grasa de forma que el porcentaje global de grasa visible (externa e inters-

ticial) no supere el 10 %.

PARTE V

Precios individuales de los cortes de intervencion rechazados

(EUR/)

Solomillo de intervencion 22 000
Lomo de intervencion 14 000
Tapa de intervencion, cadera de intervencion 10 000
Contratapa de intervencion, babilla de intervencion, entrecot de 8 000
intervencion (cinco costillas)

Paleta de intervencion, cuarto delantero de intervencion 6 000
Pecho de intervencion, jarrete de intervencion, morcillo de in- 5000
tervencion

Falda de intervencion 4000
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ANEXO 1V

MANTEQUILLA

PARTE 1

Muestreo para el analisis quimico y microbiolégico y la evaluacion
organoléptica

1. Analisis quimico y microbioldgico

Cantidad de mantequilla Numero minimo de muestras
(kg) (> 100 g)
< 1000 2
> 1000 < 5000 3
> 5000 < 10 000 4
> 10000 < 15 000 5
> 15000 < 20 000 6
> 20000 < 25 000 7
> 25000 7 + 1 por cada 25 000 kg o
fraccion de esta cantidad

El muestreo para el analisis microbioldgico debe realizarse en condiciones de
asepsia.

Pueden combinarse hasta cinco muestras de 100 g en una sola muestra, que se
analizara previa homogeneizacion completa.

Las muestras deben tomarse aleatoriamente de distintas partes de cada lote
antes o en el momento de entrar en el almacén frigorifico designado por el
organismo pagador.

Preparacion de la muestra de mantequilla compuesta (analisis quimico):

a) utilizando una sonda para mantequilla, limpia y seca, u otro instrumento
adecuado similar, extraer una porcion de mantequilla de 30 g como mi-
nimo y colocarla en un recipiente de muestras; la muestra compuesta debe
precintarse y enviarse al laboratorio para su analisis;

b) en el laboratorio, la muestra compuesta se calienta a 30 °C en el recipiente
original sin abrir, agitindola frecuentemente hasta obtener una emulsion
fluida homogénea, libre de particulas duras; la muestra debe ocupar entre
la mitad y dos tercios del recipiente.

De cada productor que presente mantequilla para intervencion, deben anali-
zarse dos muestras al aflo para comprobar la grasa no lactea.

2. Evaluacién organoléptica

Cantidad ?igl;lantequilla Numero minimo de muestras
1000 < 5000 2
> 5000 < 25000 3
> 25000 3 + 1 por cada 25 000 kg o frac-
cion de esta cantidad

Tras un periodo de prueba de almacenamiento de treinta dias, las muestras
deben tomarse aleatoriamente de diferentes partes de cada lote entre 30 y 45
dias después de la entrega de la mantequilla, y clasificarse.
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Cada muestra debe evaluarse por separado. No se permite repetir la toma de
muestra ni la evaluacion.

3. Directrices en caso de deteccion de defectos en la muestra
a) Analisis quimico y microbioldgico:

i) Cuando se analicen muestras individuales, podra autorizarse la presen-
cia de una muestra con un solo defecto por cada 5 a 10 muestras, o dos
muestras con un solo defecto cada una por cada 11 a 15 muestras. En
caso de que una muestra presente un defecto, deberan tomarse dos
nuevas muestras a cada lado de la muestra defectuosa y se controlara
el parametro defectuoso. Si ninguna de estas dos muestras cumple las
condiciones minimas, debera rechazarse de la cantidad ofertada la can-
tidad de mantequilla que se encuentre entre las dos muestras originales
a cada lado de la muestra defectuosa.

Cantidad que debe rechazarse en caso de defecto de la nueva muestra:

nueva muestra nueva muestra

muestra original muestra original

muestra defectuosa

ii) Cuando se analicen muestras compuestas, en caso de que una muestra
compuesta presente un defecto respecto a un pardmetro, la cantidad
representada por dicha muestra compuesta se rechazara de la cantidad
ofertada. La cantidad representada por una muestra compuesta puede
determinarse por subdivision de la cantidad, antes de someter cada
parte por separado a un muestreo aleatorio.

b) Evaluacion organoléptica: Cuando una muestra obtenga un mal resultado
en la evaluacion organoléptica, se rechazara de la cantidad del lote la
cantidad de mantequilla situada entre las dos muestras adyacentes a cada
lado de la muestra que haya dado el mal resultado.

¢) En caso de que se detecte en las muestras un defecto organoléptico y un
defecto quimico o un defecto microbiologico, se rechazara toda la canti-
dad.

PARTE 1 bis

Métodos de analisis de la mantequilla sin salar para la intervencion publica

Parametro Método
Grasa (1) ISO 17189 o ISO 3727 parte 3
Agua ISO 3727 parte 1
Solidos no grasos ISO 3727 parte 2
Acidos grasos ISO 1740
fndice de peroxidos IS0 3976
Grasa no lactea ISO 17678
Caracteristicas organolépticas I.S0.22935 partes 2 y 3 y tabla de valoracion
siguiente

(") El método que se aplique debera ser aprobado por el organismo pagador.
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M2
Tabla de valoracion
Aspecto Consistencia Olor y sabor
Puntos Comentarios Puntos Comentarios Puntos Comentarios
5 Muy bueno 5 Muy buena Muy buenos
Tipo ideal Tipo ideal Tipo ideal
Calidad sobre- Calidad sobre- Calidad sobre-
saliente saliente saliente
(uniforme- (uniforme- (olor absoluta-
mente seca) mente untable) mente puro y
agradable)
4 Bueno 4 Buena Bueno
(sin defectos (sin defectos (sin defectos
evidentes) evidentes) evidentes)
1, 2 o 3| Cualquier de- | 1, 2 0 3 | Cualquier de- | 1, 2 o 3 | Cualquier de-
fecto fecto fecto
vB
PARTE 1I

Entrega y embalaje de la mantequilla

1. La mantequilla se entregara en bloques y empaquetada en envases nuevos, de
materiales resistentes, concebidos para protegerla durante las operaciones de
transporte, entrada en almacén, almacenamiento y retirada de almacén.

2. Los envases incluiran, como minimo, las siguientes indicaciones, que podran

codificarse, en su caso:

a) el nimero de autorizaciéon que permita identificar la fabrica y el Estado
miembro de produccion;

b) la fecha de produccion;

c¢) el numero del lote de fabricacion y el nimero del paquete; el nimero del
paquete podra sustituirse por el nimero de palé que figure en este tltimo;

d) la indicacion «nata dulce», si la mantequilla tiene un pH igual o superior a
6,2.

3. El almacenista llevara un registro en el que los elementos mencionados en el

punto 2 se registren en la fecha de entrada en almacén.
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ANEXO V

LECHE DESNATADA EN POLVO

PARTE 1

Muestreo y analisis de la leche desnatada en polvo ofertada para

intervencion

. Las muestras por lote se tomaran segun el procedimiento establecido por la

Norma Internacional ISO 707. No obstante, los organismos pagadores podran
utilizar otro método de toma de muestras, siempre que se atenga a los prin-
cipios de dicha norma.

. Numero de envases que deberan seleccionarse para tomar muestras para su

analisis:

a) lotes de hasta 800 sacos de 25 kg: ocho, como minimo;

b) lotes de mas de 800 sacos de 25 kg: al menos ocho, mas uno por cada 800
sacos o fraccion adicional.

. Peso de la muestra: se recogeran muestras de al menos 200 g de cada envase.

. Agrupacion de las muestras: se reunirdn como maximo nueve muestras en una

muestra global.

. Analisis de las muestras: cada muestra global se someterd a un analisis

mediante el cual se puedan comprobar todas las caracteristicas cualitativas
enumeradas en el anexo V, parte II, del Reglamento Delegado (UE)
2016/1238.

. En caso de muestras defectuosas:

a) si una muestra compuesta resulta defectuosa en relacion con un parametro,
se rechazara la cantidad representada por dicha muestra;

b) si una muestra compuesta resulta defectuosa en relacion con varios para-
metros, se rechazara la cantidad representada por dicha muestra y se
efectuard un segundo muestreo del resto de las cantidades del mismo
centro de fabricacion; el analisis de estas muestras sera decisivo; en tal
caso:

— se duplicara el nimero de muestras indicado en el punto 2,

— si una muestra compuesta resulta defectuosa en relacion con uno o
varios parametros, se rechazara la cantidad representada por dicha
muestra.

PARTE 1 bis

Métodos de anilisis de la leche desnatada en polvo para la intervencion

publica
Parametro Método
Proteinas ISO 8968 parte 1
Grasa ISO 1736
Agua ISO 5537
Acidez ISO 6091
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Parametro

Método

Lactatos

ISO 8069

Prueba de la fosfatasa

ISO 11816 parte 1

Indice de insolubilidad

ISO 8156

Particulas quemadas (')

ADPI

Microorganismos

ISO 4833 parte 1

Suero de mantequilla

Apéndice 1

Suero de cuajo (?)

Apéndices 11 y 111

Suero acido (%)

ISO 8069 o inspecciones sobre el terreno

Controles organolépticos (+)

ISO 22935 partes 2 y 3

(") Los andlisis de particulas quemadas podran realizarse de forma sistematica. No obstante,
esos analisis se llevaran a cabo siempre que no se realicen controles organolépticos.
(®» El método que se aplique debera ser aprobado por el organismo pagador (uno o los dos

métodos).

(®) El método que se aplique debera ser aprobado por el organismo pagador.
(*) Los controles organolépticos se llevaran a cabo cuando se considere necesario tras la
realizacion de andlisis de riesgos aprobados por el organismo pagador.
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Apéndice 1

LECHE DESNATADA EN POLVO: DETERMINACION DEL CONTE-
NIDO DE FOSFATIDILSERINA Y DE FOSFATIDILETANOLAMINA

4.1.

4.2.

4.2.1.

4.2.2.

4.23.

43.

43.1.

4.4.

4.4.1.

4.4.2.

Meétodo: HPLC en fase inversa
OBJETO Y AMBITO DE APLICACION

El presente método describe un procedimiento de determinacion del
contenido de fosfatidilserina (FS) y fosfatidiletanolamina (FE) de la leche
desnatada en polvo (LDP) y permite detectar en ella la presencia de
s6lidos de suero de mantequilla.

DEFINICION

Contenido de FS + FE: porcentaje en de masa de la substancia determi-
nada mediante la aplicacion del presente procedimiento. El resultado se
expresa en miligramos de dipalmitoil-fosfatidiletanolamina- (DPFE) por
100 g de leche en polvo.

PRINCIPIO DEL METODO

Extraccion de los aminofosfolipidos, por medio de metanol, de la leche
en polvo reconstituida. Determinacion del contenido de FS y FE en
forma de derivados de o-Ftaldialdehido (OFA) mediante HPLC en fase
inversa y deteccion por fluorescencia. Determinacion del contenido de FS
y FE en la muestra problema por referencia a una muestra patréon que
contiene una cantidad conocida de DPEF.

REACTIVOS
Todos los reactivos deben ser de pureza analitica reconocida. El agua

utilizada debe ser agua destilada o de pureza al menos equivalente, salvo
que se indique lo contrario.

Material de referencia: DPEF de una pureza minima del 99 %

Nota: el material de referencia debera almacenarse a — 18 °C.
Reactivos para la preparacién de la muestra patrén y de la muestra
problema

Metanol de grado HPLC

Cloroformo de grado HPLC

Monoclorhidrato de triptamina

Reactivos para la obtencién del derivado de o-ftaldialdehido

Hidréxido de sodio, solucion acuosa 12 M

Acido bérico, solucion acuosa 0,4 M, ajustada a pH 10,0 por medio de
hidroxido de sodio (4.3.1)

2-Mercaptoetanol

o-Ftaldialdehido (OFA)

Disolventes de elucion de HPLC

Los disolventes de elucion deberan prepararse con reactivos de grado

HPLC

Agua de grado HPLC
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4.43.

4.4.4.

4.45.

4.4.6.

4.4.7.

5.2

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

5.11.

5.12.

5.13.

5.13.1.

5.13.2.

5.13.3.

5.13.4.

5.13.5.

5.13.6.

Metanol de pureza fluorimétrica comprobada

Tetrahidrofurano

Fosfato de sodio y dihidrégeno

Acetato sodico

Acido acético

INSTRUMENTAL

Balanza analitica, capaz de pesar con una precision de 1 mg y con
una legibilidad de 0,1 mg.

Vasos de precipitados de 25 y 100 ml de capacidad
Pipetas que permitan medir entre 1 y 10 ml

Agitador magnético

Pipetas graduadas que permitan medir 0,2, 0,5 y 5 ml
Matraces aforados de 10, 50 y 100 ml de capacidad
Jeringas de 20 y 100 pl de capacidad

Baiio ultrasénico

Centrifugadora que funcione a 27 000 g

Frascos de vidrio de unos 5 ml de capacidad

Probeta de 25 ml de capacidad

pH-metro, con una precision de 0,1 unidades de pH
Equipo HPLC

Sistema de bombeo de gradiente capaz de funcionar a razon de 1,0
ml/min a 200 bar

Automuestreador con capacidad para formar derivados

Calentador de columna, capaz de mantenerla a 30 °C = 1 °C

Detector de fluorescencia capaz de funcionar con una longitud de onda
de excitacion de 330 nm y una longitud de onda de emision de 440 nm

Integrador o programa de tratamiento de datos capaz de medir el drea
de los picos

Columna de LiChrospher® — 100 (250 x 4,6 mm) o una columna
equivalente rellena de octadecilsilano (C 18) con una granulometria
de 5 um

MUESTREO

El muestreo debera realizarse con arreglo a la norma ISO 707.

PROCEDIMIENTO

Preparacion de la solucion de patréon interno
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7.2.
7.2.1.

72.2.

7.2.3.

7.3.
7.3.1.

7.4.

7.5.
7.5.1.

Se pesan 30,0 = 0,1 mg de monoclorhidrato de triptamina (4.2.3) en un
matraz aforado de 100 ml (5.6) y se enrasa con metanol (4.2.1).

Se pasa con la pipeta (5.3) 1 ml de esta solucion a un matraz aforado de
10 ml (5.6) y se enrasa con metanol (4.2.1) con el fin de obtener una
solucion de triptamina 0,15 mM.

Preparacion de la solucion de muestra problema

Se pesa 1,000 + 0,001 g de la muestra problema de LDP en un vaso de
precipitados de 25 ml (5.2). Se aiiaden 10 ml de agua destilada a 40 °C
+ | °C con una pipeta (5.3) y se agita con el agitador magnético (5.4)
durante 30 minutos para disolver los grumos.

Se pasan con la pipeta (5.5) 0,2 ml de la leche reconstituida a un matraz
aforado de 10 ml (5.6), se afiaden 100 ul de solucion de triptamina 0,15
mM (7.1) con una jeringa (5.7) y se enrasa con metanol (4.2.1). Se
mezcla cuidadosamente por inversion y se somete a ultrasonidos (5.8)
durante 15 minutos.

Se centrifuga (5.9) a 27 000 g durante 10 minutos y se recoge la solu-
cion sobrenadante en un frasco de vidrio (5.10).

Nota: la solucién de muestra problema debe almacenarse a 4 °C hasta
que se proceda al analisis por HPLC.

Preparaciéon de la solucion de patrén externo

Se pesan 55,4 mg de DPEF (4.1) en un matraz aforado de 50 ml (5.6) y
se anaden unos 25 ml de cloroformo (4.2.2) con una probeta (5.11). Se
calienta el matraz con tapon a 50 °C £ 1 °C y se mezcla a fondo hasta
que se disuelva el DPEF. Se enfria el matraz hasta 20 °C, se enrasa con
metanol (4.2.1) y se mezcla por inversion.

Se pasa con pipeta (5.3) 1 ml de esta solucion a un matraz aforado de
100 ml (5.6) y se enrasa con metanol (4.2.1). Se pasa con pipeta
(5.3) 1 ml de esta solucion a un matraz aforado de 10 ml (5.6), se
anaden con una jeringa (5.7) 100 ul de solucion de triptamina 0,15
mM (7.1) y se enrasa con metanol (4.2.1). Se mezcla por inversion.

Nota: la solucion de la muestra de referencia debe almacenarse a 4 °C
hasta que se proceda al analisis por HPLC.

Preparaciéon del reactivo de derivacion

Se pesan 25,0 + 0,1 mg de OFA (4.3.4) en un matraz aforado de 10 ml
(5.6), se aiiaden con una pipeta graduada (5.5) 0,5 ml de metanol (4.2.1)
y se mezcla bien hasta disolver el OFA. Se enrasa con la solucion de
dcido borico (4.3.2) y se anaden 20 ul de 2-mercaptoetanol (4.3.3) con
una jeringa (5.7).

Nota: el reactivo de derivacion debe conservarse a 4 °C en un frasco de
vidrio topacio; permanece estable durante una semana.

Determinacion mediante HPLC
Disolventes de elucion (4.4)

Disolvente A: solucion de fosfato de sodio y dihidrogeno 0,3 mM y de
acetato de sodio 3 mM (ajustada a un pH de 6,5 + 0,1 por medio de
acido acético): metanol: tetrahidrofurano en una proporcion de 558:440:2
(VIVIV)

Disolvente B: metanol
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7.5.2.

7.5.6.

Gradiente de elucion preconizado:

Tiempo (min) |[Disolvente A (%) | Disolvente B (%) Caudal (ml/min)
Inicial 40 60 0
0,1 40 60 0,1
5,0 40 60 0,1
6,0 40 60 1,0
6,5 40 60 1,0
9,0 36 64 1,0
10,0 20 80 1,0
11,5 16 84 1,0
12,0 16 84 1,0
16,0 10 90 1,0
19,0 0 100 1,0
20,0 0 100 1,0
21,0 40 60 1,0
29,0 40 60 1,0
30,0 40 60 0

Nota: el gradiente de elucion podra requerir una ligera modificacion con
vistas a la obtencion de la resolucion indicada en la figura 1.

Temperatura de la columna: 30 °C

Volumen de inyeccion: 50 ul de reactivo de derivacion y 50 ul de
solucion de la muestra

Equilibrado de la columna

El sistema se pone en marcha a diario. Se llena la columna con disol-
vente B al 100 % durante 15 minutos y, a continuacion, se regula la
proporcion a A:B = 40:60 y se equilibra a 1 ml/min durante 15 minu-
tos. Se efectia un ciclo en blanco inyectando metanol (4.2.1).

Nota: antes de su almacenamiento a largo plazo, lavar la columna con
metanol y cloroformo en una proporcion de 80: 20 (v/v) durante 30
minutos.

Determinacion del contenido de FS y FE de la muestra problema

Se efectua la secuencia de andlisis cromatograficos sin modificar el
tiempo entre ciclos con el fin de obtener periodos de retencion cons-
tantes. Se inyecta la solucion de patron externo (7.3) cada 5-10 solu-
ciones de muestra problema a fin de calcular el factor de respuesta.

Nota: la columna debe lavarse con disolvente B al 100 % (7.5.1) durante
al menos 30 minutos cada 20-25 ciclos.
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7.6.
7.6.1.

7.6.2.

7.6.3.

9.1.

9.2.

Modo de integraciéon
Pico del DPEF

El DPEF se eluye en forma de un solo pico. Se determina el area del
pico mediante la integracion de valle a valle.

Pico de la triptamina

La triptamina se eluye en forma de un solo pico (figura 1). Se determina
el 4rea del pico mediante la integracion de valle a valle.

Grupos de picos de FS y FE

En las condiciones descritas (figura 1), la FS se eluye en forma de dos
picos principales parcialmente no resueltos precedidos de un pico menor.
La FE se eluye en forma de tres picos parcialmente no resueltos. Hay que
determinar la superficie total de cada grupo de picos estableciendo la
linea de base tal como se indica en la figura 1.

CALCULO Y EXPRESION DE LOS RESULTADOS

El contenido de FS y FE de la muestra problema se calcularda como
sigue:

€ =5536 x (A2)/(Ap) *x (THA(T2)

siendo:

C el contenido de FS o FE (mg/100 g de leche en polvo) en la muestra
problema

A; el area del pico de DPEF de la solucion de muestra patron (7.3)

A, el area del pico de FS o FE de la solucién de muestra problema (7.2)

T, el area del pico de triptamina de la solucion de muestra patron (7.3)

T, el area del pico de triptamina de la solucion de muestra problema
(7.2).

EXACTITUD DEL METODO

Nota: los valores relativos a la repetibilidad se han calculado de acuerdo
con la norma internacional FIL (*).

Repetibilidad

La desviacion tipica relativa de la repetibilidad, que expresa la variabi-
lidad de los resultados de analisis independientes obtenidos por un
mismo analista utilizando el mismo equipo en las mismas condiciones
y con la misma muestra problema, durante un breve lapso de tiempo, no
debe sobrepasar un 2 % en valor relativo. En caso de que se proceda a
dos determinaciones en esas condiciones, la diferencia relativa entre
ambos resultados no deberd sobrepasar el 6 % de la media aritmética
de los resultados.

Reproducibilidad

En caso de que se efectiien dos determinaciones por parte de analistas de
distintos laboratorios, utilizando equipos distintos y en distintas condi-
ciones para el analisis de la misma muestra problema, la diferencia
relativa entre ambos resultados no debera sobrepasar el 11 % de la media
aritmética de los resultados.
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Figura 1

Perfil de HPLC de los derivados OFA de la fosfatidilserina (FS) y de la

fosfatidiletanolamina (FE) contenidos en el extracto metandlico de la leche

desnatada en polvo reconstituida. Se indica el modo de integracion de los
picos de FS, FE y triptamina (patrén interno)
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Apéndice 11

DETECCION DE SUERO DE CUAJO EN LA LECHE DESNATADA EN

POLVO DESTINADA AL ALMACENAMIENTO PUBLICO MEDIANTE

DETERMINACION DE LOS CASEINOMACROPEPTIDOS POR CRO-
MATOGRAFIA LIQUIDA DE ALTO RENDIMIENTO (HPLC)

1. OBJETO Y AMBITO DE APLICACION

Este método permite detectar la presencia de suero de cuajo en la leche
desnatada en polvo destinada al almacenamiento publico mediante de-
terminacion de los caseinomacropéptidos (CMP).

2. REFERENCIA

Norma Internacional ISO 707: Leche y productos lacteos. Directrices
para la toma de muestras.

3. DEFINICION

El contenido en solidos de suero de cuajo se define como el porcentaje
en masa determinado por el contenido en caseinomacropéptidos me-
diante el procedimiento descrito.

4. PRINCIPIO

— Reconstitucion de la leche desnatada en polvo, eliminacion de las
materias grasas y las proteinas con acido tricloroacético, y centrifu-
gacion o filtracion.

— Determinacion de la cantidad de caseinomacropéptidos (CMP) pre-
sentes en el sobrenadante por cromatografia liquida de alto rendi-
miento (HPLC).

— Evaluacion del resultado obtenido con las muestras en relacion con
muestras patron constituidas por leche desnatada en polvo con o sin
adicion de un porcentaje conocido de suero de leche en polvo.

S. REACTIVOS

Todos los reactivos deben ser de pureza analitica reconocida. El agua
utilizada debe ser agua destilada o un agua de pureza al menos equiva-
lente.

5.1 Solucion de acido tricloroacético

Se disuelven 240 g de 4acido tricloroacético (CCI3COOH) en agua y se
completa hasta 1 000 ml. La solucion debe ser clara e incolora.

5.2. Solucién eluyente, pH 6,0

Se disuelven 1,74 g de fosfato de hidrogeno y dipotasio (K,HPO,),
12,37 g de fosfato de dihidrogeno y potasio (KH,PO4) y 21,41 g de
sulfato de sodio (Na,SO,4) en unos 700 ml de agua. Se ajusta, si es
necesario, a pH 6,0 con ayuda de una solucion de acido fosforico o de
hidroxido de potasio.

Completar hasta 1 000 ml con agua y homogeneizar.

Nota: la composicion del eluyente se puede modificar para ajustarla al
certificado de los patrones o a las recomendaciones del fabricante del
material de relleno de la columna.

Antes de utilizarla, se filtra la solucion eluyente a través de un filtro de
membrana con un diametro de poro de 0,45 pm.
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5.3.

5.4.
5.4.1.

5.4.2.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

6.9.

6.10.

6.11.

6.11.1.

6.11.2.

6.11.3.

6.11.4.

6.11.5.

6.11.6.

Solucion de lavado

Se mezcla un volumen de acetonitrilo (CH;CN) con nueve volumenes
de agua. Antes de utilizarla, se filtra la mezcla a través de un filtro de
membrana con un diametro de poro de 0,45 pm.

Nota: Puede utilizarse cualquier otra solucion de lavado que tenga un
efecto bactericida y que no altere la eficiencia de resolucion de las
columnas.

Muestras patron

Leche desnatada en polvo que responda a las exigencias del presente
Reglamento, o sea [0].

La misma leche desnatada en polvo adulterada con un 5 % (m/m) de
suero tipo cuajo en polvo de composicion normal, o sea [5].

INSTRUMENTAL

Balanza analitica

Centrifugadora optativa que pueda alcanzar una aceleracion de
2200 g, provista de tubos de centrifuga con tapon o capucha, de
unos 50 ml de capacidad

Agitador mecanico

Agitador magnético

Embudos de vidrio de unos 7 cm de didmetro

Filtros de papel de filtracién media, de unos 12,5 cm de didmetro

Dispositivo de filtracion de vidrio provisto de membrana filtrante de
0,45 pm de didametro de poro

Pipetas graduadas que permitan medir 10 ml (ISO 648, clase A, o
ISO R/835) o un sistema capaz de introducir 10,0 ml en 2 minutos

Sistema capaz de introducir 20,0 ml de agua a unos 50 °C
Baifio Maria termostatizado a 25 + 0,5 °C

Equipo de HPLC que comprenda lo siguiente:

Bomba

Inyector, manual o automadtico, de 15 a 30 ul de capacidad

Dos columnas en serie TSK 2 000-SW (30 cm de longitud, 0,75 cm de
diametro interior) o columnas equivalentes (por ejemplo, una sola TSK
2 000-SWxl, una sola Agilent Technologies Zorbax GF 250) y una pre-
columna (3 cm % 0,3 cm) rellena de I 125 o de un material de eficacia
equivalente

Horno de columna termostatizado a 35 + 1 °C

Detector por luz ultravioleta de longitud de onda variable, que permita
efectuar mediciones de 205 mm de una sensibilidad de 0,008 A

Integrador que pueda integrar de valle a valle

Nota: Se puede trabajar con columnas mantenidas a temperatura am-
biente, pero su poder de resolucion es ligeramente menor. En este caso,
las variaciones de temperatura durante una misma serie de analisis de-
beran ser inferiores a + 5 °C.
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7.2.

8.2.

8.3.

8.3.1.

8.4.

8.4.1.

8.4.2.

MUESTREO

Las muestras se tomaran segun el procedimiento establecido por la
Norma Internacional ISO 707. No obstante, los Estados miembros po-
dran utilizar otro método de toma de muestras, siempre que se atenga a
los principios de la norma antes citada.

La muestra se debe conservar en condiciones que eviten cualquier de-
terioro o modificacion de su composicion.

PROCEDIMIENTO
Preparaciéon de la muestra problema

Se pasa la leche en polvo a un recipiente de capacidad aproximadamente
doble del volumen de la leche en polvo, provisto de tapadera hermética
al aire. Se cierra el recipiente inmediatamente. Se mezcla bien la leche
en polvo invirtiendo varias veces el recipiente.

Porciéon analitica

Se pesan 2,000 + 0,001 g de la muestra problema y se pasan a un tubo
de centrifuga (6.2) o a un matraz apropiado con tapon (50 ml).

Eliminacion de la grasa y las proteinas

Se anaden 20,0 ml de agua tibia (50 °C) a la porcion analitica. Se
disuelve el polvo agitando durante 5 minutos con ayuda del agitador
mecanico (6.3). Se coloca el tubo en el baiio Maria (6.10) y se deja que
se equilibre a 25 °C.

Se anaden, en 2 minutos, 10,0 ml de la solucion de acido tricloroacético
(5.1) a unos 25 °C, agitando enérgicamente con el agitador magnético
(6.4). Se coloca el tubo en el baiio Maria (6.10) y se deja durante
60 minutos.

Se centrifuga (6.2) durante 10 minutos a 2 200 g, o se pasa a través de
un filtro de papel (6.6), desechando los primeros 5 ml del filtrado.

Determinacion cromatogrifica

Se inyectan de 15 a 30 ul, medidos con exactitud, de sobrenadante o de
filtrado (8.3.3) en el aparato de HPLC (6.11) regulado a un caudal de
1,0 ml de solucion eluyente (5.2) por minuto.

Nota 1. Puede utilizarse otro caudal, en funcion del didmetro interior de
las columnas empleadas o de las instrucciones del fabricante de la co-
lumna.

Nota 2. En cada interrupcion, enjuagar las columnas con agua. Nunca se
debe dejar en ellas la solucion eluyente (5.2).

Antes de toda interrupcion superior a 24 horas, enjuagar las columnas
con agua y después lavarlas con la solucion (5.3) durante por lo menos 3
horas con un caudal de 0,2 ml por minuto.

Los resultados del andlisis cromatografico de la muestra problema [E]
se obtienen en forma de un cromatograma en el que cada pico se
identifica por su tiempo de retencion RT, de la forma siguiente:

Pico 1I: El segundo pico del cromatograma, con un RT de unos
12,5 minutos

Pico III: El tercer pico del cromatograma, correspondiente a los
CMP, con un RT de 15,5 minutos.

La calidad de las columnas elegidas puede influir mucho en los tiempos
de retencion de los diferentes picos.

El integrador (6.11.6) calcula automaticamente la superficie A de cada
pico:
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8.5.
8.5.1.

9.1.1.

An: superficie del pico II

Aqr: superficie del pico III

Con el fin de detectar las eventuales anomalias debidas ya sea a un mal
funcionamiento del equipo o de las columnas, ya sea al origen y natu-
raleza de la muestra analizada, es fundamental observar el aspecto de
cada cromatograma antes de pasar a la interpretacion cuantitativa.

En caso de duda, ha de repetirse el analisis.

Calibracion

Se aplica exactamente a las muestras patrén (5.4) el procedimiento
descrito desde el punto 8.2 al punto 8.4.2.

Deben utilizarse soluciones recién preparadas, pues los CMP se degra-
dan en medio con tricloroacético al 8 %. La pérdida se estima en 0,2 %
por hora a 30 °C.

Antes de proceder a la determinacion cromatogrdfica de las muestras,
se acondicionan las columnas mediante inyecciones repetidas de la
solucion (8.5.1) de la muestra patron (5.4.2) hasta que la superficie y
el tiempo de retencion del pico correspondiente a los CMP sean cons-
tantes.

Se determinan los factores de respuesta R inyectando el mismo volumen
de filtrados (8.5.1) utilizado para las muestras.

EXPRESION DE LOS RESULTADOS
Modo de célculo y formulas

Calculo de los factores de respuesta R:

Pico II: Ry = 100/(A;[0])

siendo:
Ry = los factores de respuesta de los picos I,

Ay [0] = las areas de los picos II de la muestra patron [0] obtenidas
en 8.5.3

Pico III: R = W/(Am[5] — Am[0])

siendo:

RII[

el factor de respuesta del pico III,

A [0] y Am [S]

Las areas del pico III en las muestras patron [0]
y [5] respectivamente obtenidas en 8.5.3,

w = la cantidad de suero presente en la muestra pa-
tron [5], o sea 5.

Calculo del area relativa de los picos de la muestra [E]
SulE] = Ry x Aq[E]
Sm[E] = Ry * Am[E]
SwlE] = Ry x A[E]

siendo:

Sit [E]l, Sir [E], Siv [E] = las éareas relativas de los picos II, III y IV
respectivamente en la muestra [E],
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9.14.

9.2.

Ay [E], A [E] = las areas de los picos II y III respectiva-
mente en la muestra [E] obtenidas en 8.4.2,

Ry, Ry = los factores de respuesta calculados
en 9.1.1.

Calculo del tiempo de retencion relativo del pico 11l de la muestra [E]:

RRTy[E] = (RT[ED/(RTy[S])

siendo:

RRTyy; [E] = el tiempo de retencion relativo del pico III de la muestra
[E],

RTy; [E] = el tiempo de retencion del pico III de la muestra [E]
obtenido en 8.4.2,

RTyy [5] = el tiempo de retencion del pico III de la muestra testigo
[5] obtenido en el punto 8.5.3.

Por la experimentacion, se ha visto que existe una relacion lineal entre
el tiempo de retencion relativo del pico Ill, es decir, RRTy; [E] y el
porcentaje de suero en polvo anadido hasta el 10 %.

— El RRTyy [E] es < 1,000 si el contenido de suero es > 5 %.

— EIl RRTyy; [E] es > 1,000 si el contenido de suero es < 5 %.

La incertidumbre admitida para los valores de RRTyy; es £ 0,002.

Normalmente, el valor de RRTyy; [0] es poco diferente de 1,034. Segun
el estado de las columnas, el valor puede aproximarse a 1,000, pero
siempre sera superior a esta cifra.

Calculo del porcentaje de suero de cuajo en polvo presente en la
muestra:

W = Su[E] - [1, 3 + (Su[0] - 0, 9)]

siendo:

W = el porcentaje (m/m) de suero de cuajo en la muestra
[E];

S [E] = el area relativa del pico III de la muestra problema
[E] obtenida en 9.1.2;

1,3 = el area media relativa del pico III expresada en gra-
mos de suero de cuajo por 100 g determinada en
leche desnatada en polvo no adulterada, de distintos
origenes; esta cifra se ha obtenido experimentalmente;

S [0] = el area relativa del pico III que es igual a Ryp X Ay
[0]; estos valores se han obtenido en 9.1.1 y 8.5.3,
respectivamente;

(Sir [0] = 0,9) = la correccion que debe hacerse al area media relativa
1,3 cuando Sy [0] no es igual a 0,9; experimental-
mente, el area media relativa del pico III de la mues-
tra testigo [0] es 0,9.
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9.3.
9.3.1.

9.4.
9.4.1.

9.4.2.

9.43.

9.43.1.

Exactitud del método
Repetibilidad

La diferencia entre los resultados de dos determinaciones efectuadas
simultdneamente o en un breve intervalo de tiempo por el mismo ana-
lista, empleando los mismos aparatos y la misma muestra, no debe
exceder del 0,2 % (m/m).

Reproducibilidad

La diferencia entre dos resultados particulares e independientes obteni-
dos en dos laboratorios diferentes, con la misma muestra, no debe ex-
ceder del 0,4 % (m/m).

Interpretacion

Se acepta que no existe suero si el area relativa del pico III, Sy [E],
expresada en gramos de suero de cuajo por 100 g de producto, es < 2,0
+ (Sul0] - 0,9),

siendo

2,0 el valor maximo permitido para el area relativa del
pico III teniendo en cuenta el area media relativa del
pico III, es decir, 1,3, la incertidumbre debida a las
variaciones en la composicion de la leche desnatada
en polvo y la reproducibilidad del método (9.3.2)

(Sir [0] = 0,9) la correccion que debe hacerse cuando el area Sy [0]
es distinta de 0,9 (véase el punto 9.2).

Si el area relativa del pico IlI, Sy [E], es > 2,0 + (Sy; [0] — 0,9) y el
area relativa del pico II, Sy [E] < 160, se determina el contenido en
suero de cuajo como se indica en el punto 9.2.

Si el drea relativa del pico I, Sy [E], es > 2,0 + (Sy; [0] — 0,9) y el
area relativa del pico II, Sy [E] < 160, se determina el contenido en
proteinas totales (P %), se examinan luego los grdficos 1 y 2.

Los datos obtenidos tras el andlisis de muestras de leches desnatadas en
polvo no adulteradas, con alto contenido en proteinas totales, se revinen
en los grdficos 1y 2.

La linea continua representa la regresion lineal, cuyos coeficientes se
calculan mediante el método de los minimos cuadrados.

La recta de trazo discontinuo determina el limite superior del area rela-
tiva del pico III, con una probabilidad de que no se sobrepasa en el
90 % de los casos.

Las ecuaciones de las rectas que aparecen con trazo discontinuo en los
graficos 1 y 2 son las siguientes:

Su = 0376 P % — 10,7 | (gréfico 1)

S = 0,0123 Sy [E] + | (grafico 2)
0,93

respectivamente, siendo:

St el area relativa del pico III calculada bien a partir del contenido
en proteinas totales, bien a partir del area relativa del pico Sy
[E],

P % el contenido en proteinas totales expresado en porcentaje pon-
deral,
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9.43.2.

Syt [E] el area relativa de la muestra calculada en el punto 9.1.2.

Estas ecuaciones son equivalentes a la cifra 1,3 mencionada en el nu-
mero 9.2.

La diferencia (T y T,) entre el area relativa Sy [E] hallada y el area
relativa Sy viene dada por las relaciones siguientes: Ty = Siy[E] —
[(0,376 P% — 10,7) + (Si[0] — 0,9)]T, = Siu[E] — [(0,0123 Sy[E] +
0,93) + (Sm[0] - 0,9)]

Si Ty y/lo T, son iguales o inferiores a cero, no puede de-
terminarse la presencia de suero de cuajo.
Si T,y T, son superiores a cero, hay presencia de suero

de cuajo.

El contenido en suero de cuajo existente se calculara mediante la for-
mula siguiente: W = T, + 0,91

siendo:

0,91 la distancia sobre el eje vertical entre la linea de trazo continuo y la
recta de trazo discontinuo.

Leche desnatada en polvo
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Apéndice 111

DETERMINACION DE LOS SOLIDOS DE SUERO DE CUAJO EN LA

5.1

5.2.

5.3.

5.4.
5.4.1.

5.4.2.

5.4.3.

LECHE DESNATADA EN POLVO

OBJETO: DETECCION DE LA ADICION DE SOLIDOS DE SUERO
DE CUAJO A LA LECHE DESNATADA EN POLVO

REFERENCIAS: NORMA INTERNACIONAL ISO 707

DEFINICION

El contenido en solidos de suero de cuajo se define como el porcentaje
en masa determinado por el contenido en caseinomacropéptido mediante
el procedimiento descrito.

PRINCIPIO

Las muestras se analizan para detectar la presencia de caseinomacropép-
tido A por el procedimiento de cromatografia de liquidos de alto rendi-
miento en fase inversa (procedimiento HPLC). El resultado se evaltia por
comparacion con muestras patron constituidas por leche desnatada en
polvo con y sin un porcentaje conocido de suero en polvo. Un resultado
superior al 1 % (m/m) indica la presencia de solidos de suero de cuajo.

REACTIVOS

Todos los reactivos deben ser de pureza analitica reconocida. El agua
utilizada debe ser agua destilada o agua de pureza al menos equivalente.
El acetonitrilo debe ser de calidad espectroscopica o adecuada para
HPLC.

Solucion de acido tricloroacético

Se disuelven 240 g de acido tricloroacético (CCI3COOH) en agua y se
completa hasta 1 000 ml. La solucion debe ser clara e incolora.

Eluyentes A y B

Eluyente A: se introducen, en un matraz aforado de 1 000 ml, 150 ml de
acetonitrilo (CH3CN), 20 ml de isopropanol (CH;CHOHCH3) y 1,00 ml
de acido trifluoroacético (TFA, CF;COOH). Se enrasa con agua a
1000 ml.

Eluyente B: se introducen, en un matraz aforado de 1 000 ml, 550 ml de
acetonitrilo, 20 ml de isopropanol y 1,00 ml de TFA. Se enrasa con agua
a 1 000 ml. Antes de utilizarla, se filtra la solucion eluyente a través de
un filtro de membrana con un diametro de poro de 0,45 pm.

Conservacion de la columna

Tras los analisis, la columna se lava con el eluyente B (mediante un gra-
diente) y a continuacion se lava con acetonitrilo (mediante un gradiente
durante 30 minutos). La columna se conserva en acetonitrilo.

Muestras patron

Leche desnatada en polvo que se ajuste a los requisitos aplicables al
almacenamiento publico (es decir [0]).

La misma leche desnatada en polvo adulterada con 5 % (m/m) de suero
tipo cuajo en polvo de composicion normal, o sea [5].

La misma leche desnatada en polvo adulterada con 50 % (m/m) de suero
tipo cuajo en polvo de composicion normal, o sea [50].
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6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

6.9.

6.10.

6.11.

6.11.1.

6.11.2.

6.11.3.

6.11.4.

6.11.5.

6.11.6.

7.2.

INSTRUMENTAL

Balanza analitica

Centrifugadora optativa que pueda alcanzar una aceleracién de
2200 g, provista de tubos de centrifuga con tapon o capucha, de
unos 50 ml de capacidad

Agitador mecanico

Agitador magnético

Embudos de vidrio de unos 7 cm de didmetro

Filtros de papel de filtracién media, de unos 12,5 cm de didmetro

Dispositivo de filtracion de vidrio provisto de membrana filtrante de
0,45 pm de diametro de poro

Pipetas graduadas que permitan medir 10 ml (ISO 648, clase A, o
ISO/R 835) o un sistema capaz de introducir 10,0 ml en 2 minutos

Sistema capaz de introducir 20,0 ml de agua a unos 50 °C
Baiio Maria termostatizado a 25 + 0,5 °C

Equipo de HPLC que comprenda lo siguiente:

Sistema de bombeo de gradiente binario

Inyector, manual o automatico, con capacidad de 100 ul

Columna Agilent Technologies Zorbax 300 SB-C3 (25 c¢cm de longitud;
0,46 cm de diametro interior) o una columna equivalente de fase inversa
de poro grueso, a base de silice

Horno de columna termostatizado a 35 + 1 °C

Detector de luz ultravioleta de longitud de onda variable, que permita
tomar medidas a 210 nm (de ser necesario, puede utilizarse una longitud
de onda mayor, hasta 220 nm), con una sensibilidad de 0,02 A.

Integrador que pueda efectuar la integracion a una linea base comin o
de valle a valle

Nota: se puede trabajar con la columna a temperatura ambiente, con tal
de que esta no fluctiie en mas de 1 °C; de no cumplirse esta condicion,
se produce una variacion excesiva del tiempo de retencion del CMP,.

MUESTREO

Las muestras se tomaran segin el procedimiento establecido por la
Norma Internacional ISO 707. No obstante, los Estados miembros
podran utilizar otro método de toma de muestras, siempre que se
atenga a los principios de la norma antes citada.

La muestra se debe conservar en condiciones que eviten cualquier
deterioro o modificacion de su composicion.

PROCEDIMIENTO

Preparacién de la muestra problema

Se pasa la leche en polvo a un recipiente de capacidad aproximadamente
doble del volumen de la leche en polvo, provisto de tapadera hermética
al aire. Se cierra el recipiente inmediatamente. Se mezcla bien la leche en
polvo invirtiendo varias veces el recipiente.
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8.2.

8.3.
8.3.1.

8.4.
8.4.1.

8.4.2.

Porcion analitica

Se pesan 2,00 + 0,001 g de la muestra problema en un tubo de centrifuga
(6.2) o en un matraz apropiado con tapon (50 ml).

Nota: si se trata de una mezcla, debe pesarse una cantidad de muestra
problema tal que la porcion de muestra desengrasada corresponda
a 2,00 g.

Eliminacion de la grasa y las proteinas

Se ariaden 20,0 ml de agua tibia (50 °C) a la porcion analitica. Se
disuelve el polvo agitando durante 5 minutos con ayuda del agitador
mecanico (6.3). Se coloca el tubo en el baiio Maria (6.10) y se deja que
se equilibre a 25 °C.

Se ariaden en 2 minutos, de forma constante, 10,0 ml de solucion de
dacido tricloroacético a 25 °C (5.1) a la vez que se agita vigorosamente
con el agitador magnético (6.4). Se coloca el tubo en el baiio Maria
(6.10) y se deja durante 60 minutos.

Se centrifuga (6.2) durante 10 minutos a 2 200 g, o se pasa a través de
un filtro de papel (6.6), desechando los primeros 5 ml del filtrado.

Determinacién cromatografica

El método HPLC en fase inversa excluye la posibilidad de falsos posi-
tivos debidos a la presencia de suero de mantequilla dacida en polvo.

Antes de llevar a cabo el andlisis por HPLC en fase inversa, deben
optimizarse las condiciones de gradiente. Un tiempo de retencion de
26 £ 2 minutos para el CMP , es optimo para sistemas de gradiente
con un volumen muerto de unos 6 ml (volumen desde el punto en que
confluyen los disolventes hasta el volumen del circuito de inyeccion,
incluido este ultimo). Para los sistemas de gradiente con un volumen
muerto inferior (por ejemplo, 2 ml) debe emplearse un tiempo de reten-
cion optimo de 22 minutos.

Se toman soluciones de las muestras patron (5.4) con y sin un 50 % de
suero de cuajo.

Se inyectan 100 pl de sobrenadante o filtrado (8.3.3) en el aparato de
HPLC, que debera funcionar en las condiciones de gradiente de explo-
racion que figuran en el cuadro 1.

Cuadro 1
Condiciones de gradiente de exploracion para la optimizacién de la
cromatografia
T(i;rﬁgo (r(r:l?/tg:) % A % B Curva
Inicial 1,0 90 10 «
27 1,0 60 40 Lineal
32 1,0 10 90 Lineal
37 1,0 10 90 Lineal
42 1,0 90 10 Lineal

La situacion del pico del CMP, se obtendra por comparacion de los dos
cromatogramas.
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8.4.3.

8.4.4.

Mediante la férmula indicada a continuacion puede calcularse la compo-
sicion inicial del disolvente que ha de utilizarse para el gradiente normal
(véase 8.4.3) % B =10 — 2,5 + (13,5 + (RTcmpa — 26) / 6) X 30 /27 %
B =75+ (13,5 + RT¢mpa — 26) / 6) x 1,101

Siendo:

RTcmpa: el tiempo de retencién del CMP4 en el gradiente de explora-

cion
10: el % B inicial del gradiente de exploracion
2,5: % B en el punto medio menos % B en el punto inicial del

gradiente normal

13,5: el tiempo correspondiente al punto medio del gradiente de
exploracion

26: el tiempo de retencion requerido del CMP

6: la proporcion de las pendientes del gradiente de exploracion y
del normal

30: % B en el punto inicial menos % B a 27 minutos en el gra-

diente de exploracion

27: tiempo de desarrollo del gradiente de exploracion.

Se toman soluciones de las muestras problema

Se inyectan 100 pl de sobrenadante o filtrado (8.3.3), medidos con
exactitud, en el aparato de HPLC que funcionara con un caudal de 1,0 ml
de solucion de eluyente (5.2) por minuto.

La composicion del eluyente al iniciarse el analisis se obtiene de 8.4.2.
Normalmente suele estar cerca de A:B = 76:24 (5.2). Inmediatamente
después de la inyeccion se inicia un gradiente lineal que da lugar, al cabo
de 27 minutos, a un porcentaje de B superior en un 5 %. A continuacion
comienza un gradiente lineal por el cual la composicion del eluyente
alcanza el 90 % de B en 5 minutos. Esta composiciéon se mantiene
durante 5 minutos, transcurridos los cuales la composicion se modifica
mediante un gradiente lineal para alcanzar en 5 minutos la composicion
inicial. Dependiendo del volumen interno del sistema de bombeo, la
siguiente inyeccion puede llevarse a cabo 15 minutos después de haberse
alcanzado las condiciones iniciales.

Nota 1. El tiempo de retencion del CMP, debe ser de 26 £ 2 minu-
tos. Puede conseguirse variando las condiciones iniciales y finales del
primer gradiente. Sin embargo, la diferencia de % B entre las condicio-
nes iniciales y finales del primer gradiente se mantendrd en 5 % B.

Nota 2. Los eluyentes deben desgasificarse suficientemente y mantenerse
desgasificados. Ello es esencial para que el sistema de bombeo por
gradiente pueda funcionar correctamente. La desviacion tipica del tiempo
de retencion del pico del CMP, debe ser inferior a 0,1 minutos (n = 10).

Nota 3. Cada 5 muestras debe inyectarse la muestra de referencia [5] y
emplearse para calcular un nuevo factor de respuesta R (9.1.1).

Los resultados del andlisis cromatogrdfico de la muestra problema (E)
se obtienen en forma de cromatograma en el que el pico del CMP, se
identifica por su tiempo de retencion de unos 26 minutos.

El integrador (6.11.6) calcula automaticamente la altura H del pico del
CMP,. La situacién de la linea de base debe comprobarse en cada
cromatograma. Hay que repetir el analisis o la integracion si la linea
de base esta situada incorrectamente.
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8.5.
8.5.1.

9.1.
9.1.1.

9.2.

Nota: si el pico del CMP4 esta separado suficientemente de los otros
picos, debe aplicarse la asignacion de la linea de base valle a valle; en
caso contrario, hay que trazar perpendiculares a una linea de base comun,
cuyo punto de inicio debe estar proximo al pico del CMP, (por tanto,
ino a t = 0 min!). Para el patron y las muestras hay que utilizar el mismo
tipo de integracion y comprobar, en el caso de una linea de base comun,
su coherencia en relacion con las muestras y el patron.

Con el fin de detectar las anomalias eventuales debidas ya sea a un mal
funcionamiento del aparato o de la columna, ya sea al origen y naturaleza
de la muestra analizada, es fundamental observar el aspecto de cada
cromatograma antes de efectuar la interpretacién cuantitativa. En caso
de duda, ha de repetirse el analisis.

Calibracion

Aplicar a las muestras patron (5.4.1 y 5.4.2) el procedimiento desde el
punto 8.2 al 8.4.4, exactamente tal y como se describe. Hay que utilizar
soluciones recién preparadas, pues los CMP se degradan en medio de
acido tricloroacético al 8 % a temperatura ambiente. A 4 °C, la solucion
permanece estable durante 24 horas. Cuando se realice una larga serie
de andalisis, es recomendable emplear una bandeja refrigerada para las
muestras en el inyector automatico.

Nota: el punto 8.4.2 puede omitirse si el % B en las condiciones iniciales
se conoce por analisis previos.

El cromatograma de la muestra patron [5] deberia ser analogo al repre-
sentado en la figura 1. Aqui, el pico del CMP, viene precedido por dos
picos pequenos. Es imprescindible obtener una separacién similar.

Antes de proceder a la determinacion cromatogrdfica de las muestras, se
inyectan 100 ul de la muestra patron sin suero de cuajo [0] (5.4.1).

El cromatograma no debe presentar ningin pico al tiempo de retencion
del pico del CMP,.

Se determinan los factores de respuesta R inyectando el mismo volumen
de filtrado (8.5.1) utilizado para las muestras.

EXPRESION DE LOS RESULTADOS
Modo de célculo y formulas

Cdlculo del factor de respuesta R:

Pico del CMP,: R = W/H

Siendo:

R

el factor de respuesta del pico del CMP,

H = la altura del pico del CMP,

W = la cantidad de suero de la muestra patron [5].

Cilculo del porcentaje de suero de cuajo en polvo presente en la
muestra

W(E) = R x H(E)

Siendo:

W(E) = el porcentaje (m/m) de suero de cuajo en la muestra (E)
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R = el factor de respuesta del pico del CMP, (9.1.1)

H(E) = la altura del pico del CMP, de la muestra (E)

Si W(E) es superior al 1 % y la diferencia entre el tiempo de retencion de
la muestra y el de la muestra patron [5] es inferior a 0,2 minutos, se
confirma la presencia de solidos de suero de cuajo.

9.3. Exactitud del método
9.3.1.  Repetibilidad

La diferencia entre los resultados de dos determinaciones efectuadas
simultdneamente o en un breve intervalo de tiempo por el mismo ana-
lista, empleando los mismos aparatos y la misma muestra, no debe ex-
ceder del 0,2 % (m/m).

9.3.2.  Reproducibilidad

No determinada.

9.3.3. Linealidad

Entre 0 y 16 % de suero de cuajo, debe obtenerse una relacion lineal con
un coeficiente de correlacion > 0,99.

9.4. Interpretaciéon

El limite del 1 % incluye la incertidumbre debida a la reproducibilidad.

Figura 1
Patron Ni—4.6

Absorbancia (220 nm)

0 5 10 15 20 25 30

Tiempo (minutos)

(*) Norma internacional FIL 135B/1991. Leche y productos lacteos. Caracteristi-
cas de precision de los métodos analiticos. Resumen de método de analisis
en colaboracion.
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PARTE 11
Entrega y envasado de la leche desnatada en polvo

La leche desnatada en polvo se envasara en sacos nuevos de papel, limpios,
secos e intactos, que satisfagan los requisitos siguientes:

a) los sacos se compondran de un minimo de tres capas que en conjunto
correspondan a un minimo de 420 J/m> TEA media;

b) la segunda capa estara recubierta de una capa de polietileno de 15 g/m?

como minimo;

=

C

~

en el interior de las capas de papel, se encontrara un saco de polietileno
de un espesor minimo de 0,08 mm, soldado en el fondo;

d) los sacos se ajustaran a la norma EN 770;

c

~

al llenar los sacos, la leche en polvo debera comprimirse bien. Se habra
de evitar absolutamente la penetracion de leche en polvo entre las dife-
rentes capas.

Los sacos incluiran las siguientes indicaciones, que podran codificarse, en su
caso:

a) el nimero de autorizacion que permita identificar la fabrica y el Estado
miembro de produccion;

b) la fecha o, en su caso, la semana de produccion;
c) el namero del lote de produccion;
d) la denominacion «leche desnatada en polvo spray».

El almacenista llevara un registro en el que los elementos mencionados en el
punto 2 se registren en la fecha de entrada en almacén.
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ANEXO VI

Métodos de analisis de la mantequilla objeto de almacenamiento privado

Parametro Método
Grasa (1) ISO 17189 o ISO 3727 parte 3
Agua ISO 3727 parte 1

Soélidos no grasos (excluida la sal)

ISO 3727 parte 2

Sal

ISO 15648

(") El método que se aplique debera ser aprobado por el organismo pagador.
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Métodos de analisis

ANEXO VII

de la leche desnatada en polvo objeto de
almacenamiento privado

Parametro

Método

Grasa

ISO 1736

Proteinas

ISO 8968 parte 1

Agua

ISO 5537
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ANEXO VIII

Métodos de analisis de los quesos objeto de almacenamiento privado

. Para garantizar que el queso hecho exclusivamente de leche de oveja, de cabra

o de bufala, o de una mezcla de estas leches, no contiene caseina de leche de
vaca se utilizara el método de analisis establecido en el apéndice.

Se considera que hay presencia de caseina de leche de vaca si el contenido de
caseina de leche de vaca de la muestra analizada es igual o superior al
contenido de la muestra de referencia que contiene 1 % de leche de vaca,
seglin se establece en el apéndice.

. Podran utilizarse otros métodos para detectar la caseina de leche de vaca en

los quesos citados en el apartado 1, siempre que:

a) el limite de deteccion sea como maximo del 0,5 %, y

b) no haya falsos positivos, y

c) la caseina de leche de vaca siga siendo detectable con la sensibilidad
exigida incluso tras largos periodos de maduracion, como puede suceder

en condiciones comerciales normales.

Si no se cumple alguna de las condiciones citadas, se utilizard el método
establecido en el apéndice.
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Apéndice

METODO PARA LA DETECCION DE LECHE DE VACA Y DE
CASEINATO DE LECHE DE VACA EN QUESOS DE LECHE DE
OVEJA, LECHE DE CABRA O LECHE DE BUFALA, O MEZCLAS

3.2

3.3.

3.4.

4.1.

4.1.1.

DE LECHE DE OVEJA, CABRA Y BUFALA

OBJETO

Deteccion de leche de vaca y de caseinato de leche de vaca en quesos
de leche de oveja, leche de cabra o leche de bufala, o mezclas de leche
de oveja, cabra y bufala, mediante isoelectroenfoque de y-caseinas tras
plasmindlisis.

AMBITO DE APLICACION

El método es adecuado para la deteccion sensible y especifica de leche
de vaca y de caseinato de leche de vaca, tanto crudo como con trata-
miento térmico, en quesos frescos y madurados elaborados con leche de
oveja, leche de cabra o leche de bufala, o mezclas de leche de oveja,
cabra y bufala. No es adecuado para la deteccion de la adulteracion de
leche y queso con concentrados de proteinas de suero de leche de
bovino tratados térmicamente.

PRINCIPIO DEL METODO

Aislamiento de caseinas de queso y patrones de referencia

Disolucién de las caseinas aisladas y ruptura con plasmina
(EC.3.4.21.7)

Isoelectroenfoque de las caseinas tratadas con plasmina en presen-
cia de urea y tincion de las proteinas

Evaluacion de las manchas tefiidas de y; y y,-caseina (prueba de la
presencia de leche de vaca) comparando las manchas obtenidas de
la muestra con las producidas en el mismo gel por los patrones de
referencia que contienen 0 % y 1 % de leche de vaca
REACTIVOS

A menos que se indique lo contrario, se utilizaran sustancias de grado

analitico. Debe utilizarse agua bidestilada o de pureza equivalente.

Nota: los datos siguientes se refieren a geles de poliacrilamida con urea,
preparados en el laboratorio, de unas dimensiones de
265 x 125 x 0,25 mm. Si se utilizan geles de otro tipo o dimensiones,
es posible que deban modificarse las condiciones de separacion.

Isoelectroenfoque
Reactivos para la obtencion de los geles de poliacrilamida con urea

Solucion de gel madre

Se disuelven:

4,85 g de acrilamida

0,15 g de N,N'-metilen-bis-acrilamida (BIS)
48,05 g de urea

15,00 g de glicerol (87 % p/p),

en agua; se lleva a 100 ml y se guarda en un frasco de vidrio topacio en
el frigorifico.
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4.1.3.
4.1.3.1.

4.1.3.2.

4.2.

4.3.

4.4,

4.5.
4.5.1.

Nota: puede utilizarse una solucion de acrilamida/BIS premezcladas,
presente en el comercio, en vez de los pesos fijos indicados de las
acrilamidas neurotdxicas. Si una solucion de este tipo contiene un 30 %
p/v de acrilamida y un 0,8 % p/v de BIS, debera utilizarse para la
formulacion un volumen de 16,2 ml, en lugar de los pesos fijos. El
plazo de validez de la solucién madre es como maximo de 10 dias; si
su conductividad es superior a 5 uS, debe desionizarse agitando con 2 g
de amberlita MB-3 durante 30 minutos, y filtrarse después por una
membrana de 0,45 pm.

Solucion de gel

Se prepara una solucion de gel mezclando aditivos y anfolitos (*) con
la solucion de gel madre (véase 4.1.1):

9,0 ml de solucién madre

24 mg de B-alanina

500 pl de anfolito pH 3,5-9,5
250 pl de anfdlito pH 5-7
250 pl de anfolito pH 6-8

Se mezcla la solucion de gel y se desgasifica durante dos o tres minutos
en un bailo de ultrasonidos o en vacio.

Nota: la solucién de gel se prepara justo antes de verterla (véase 6.2).

Soluciones catalizadoras

N,N,N’,N'-tetrametiletilendiamina (Temed)

Persulfato amonico al 40 % p/v (PER):

Se disuelven 800 mg de PER en agua y se completa hasta 2 ml.
Nota: debe utilizarse siempre una solucion de PER recién preparada.

Liquido de contacto

Queroseno o parafina liquida

Solucion anddica

Se disuelven 5,77 g de acido fosforico (85 % p/p) en agua y se diluye
hasta 100 ml.

Solucion catédica

Se disuelven 2,00 g de hidroxido sddico en agua y se diluye hasta
100 ml con agua.

Preparacion de la muestra
Reactivos para el aislamiento de las proteinas

Acido acético diluido (25,0 ml de acido acético glacial llevados a 100 ml
con agua)

Diclorometano
Acetona

Amortiguador de disolucion de proteinas

Se disuelven:
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4.7.

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.8.

4.8.1.

4.8.2.

4.9.

4.10.

5,75 g de glicerol (87 % p/p)

24,03 g de urea

250 mg de ditiotreitol

en agua y se completa hasta 50 ml.

Nota: se debe conservar en frigorifico durante un plazo maximo de una
semana.

Reactivos para la ruptura con plasmina de las caseinas
Amortiguador de carbonato amonico

Se ajusta a pH 8 una solucion de hidrogenocarbonato amonico 0,2 mol/l
(1,58 g/100 ml de agua) que contiene 0,05 mol/l de acido etilendiami-
notetraacético (EDTA, 1,46 g/100 ml) con una solucién de carbonato
amoénico 0,2 mol/l (1,92 g/100 ml de agua) que contiene 0,05 mol/l de
EDTA.

Plasmina bovina (EC. 3.4.21.7), con una actividad minima de 5 U/ml

Solucion de acido e-aminocaproico para inhibicion enzimatica

Se disuelven 2,624 g de acido e-aminocaproico (acido 6-amino-n-hexa-
noico) en 100 ml de etanol del 40 % (v/v).

Patrones

En el Instituto de Medidas y Materiales de Referencia de la Comision,
B-2440 Geel, Bélgica, pueden conseguirse patrones de referencia cer-
tificados de una mezcla de leche desnatada cuajada de oveja y de
cabra, con un 0 % y un 1 % de leche de vaca.

Preparacion de patrones provisionales de laboratorio de leche cuajada
de bufala con un 0 % y un 1 % de leche de vaca.

Se prepara la leche desnatada mediante centrifugacion de leche cruda de
vaca o de bufala a granel a 37 °C a 2 500 g durante 20 minutos. Tras
enfriar el tubo y su contenido rapidamente a 6-8 °C, se elimina com-
pletamente la capa grasa superior. Para la preparacion del patron del
1 %, se anaden 5,00 ml de leche desnatada de vaca a 495 ml de leche
desnatada de bufala en un vaso de 1 litro y se ajusta el pH a 6,4
mediante adiciéon de acido lactico diluido (10 % p/v). Se ajusta la
temperatura a 35 °C y se afiaden 100 pl de cuajo de ternero (actividad
del cuajo 1:10 000, aprox. 3 000 U/ml), se agita durante 1 minuto y se
deja el vaso en reposo, cubierto con lamina de aluminio, a 35 °C
durante 1 hora, para que se pueda formar la cuajada. Una vez formada
esta, se liofiliza toda la leche cuajada, sin que haya previamente homo-
geneizacion ni eliminacion del suero. Tras la liofilizacion, se tritura bien
para obtener un polvo homogéneo. Para la preparacion del patron del
0 %, se sigue el mismo procedimiento utilizando leche desnatada pura
de bufala. Los patrones deben conservarse a — 20 °C.

Nota: es conveniente comprobar la pureza de la leche de bufala me-
diante isoelectroenfoque de las caseinas tratadas con plasmina antes de
la preparacion de los patrones.

Reactivos de tincion de proteinas

Fijador

Se disuelven 150 g de acido tricloroacético en agua y se lleva a
1000 ml.

Solucion decolorante

Se diluyen 500 ml de metanol y 200 ml de 4cido acético glacial hasta
2 000 ml con agua destilada.
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4.11.
4.11.1.

4.11.2.

4.11.3.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

5.12.

5.13.

5.14.

5.15.

5.16.

5.17.

5.18.

Nota: la solucion decolorante debe prepararse cada dia; puede hacerse
mezclando volimenes iguales de soluciones madre de metanol del 50 %
(v/v) y de acido acético glacial del 20 % (v/v).

Soluciones colorantes
Solucion colorante (solucion madre 1)

Se disuelven 3,0 g de azul brillante Coomassie G 250 (C.1.42655) en
1 000 ml de metanol del 90 % (v/v) utilizando un agitador magnético
(durante unos 45 minutos) y se filtra a través de dos filtros de pliegues
de velocidad media.

Solucion colorante (solucion madre 2)

Se disuelven 5,0 g de sulfato de cobre pentahidratado en 1 000 ml de
acido acético del 20 % (v/v).

Solucion colorante (solucion de trabajo)

Se mezclan 125 ml de cada una de las soluciones madre (4.11.1,
4.11.2), justo antes de realizar la tincion.

Nota: la solucion colorante solo debe utilizarse el mismo dia en que se
haya preparado.

EQUIPO

Placas de vidrio (265 x 125 x 4 mm); rodillo de caucho (15 cm de
ancho); mesa de nivelacion

Hoja de soporte del gel (265 x 125 mm)

Hoja de cobertura (280 x 125 mm). Se pega una tira de cinta
adhesiva (280 x 6 x 0,25 mm) a cada uno de los bordes largos
(véase la figura 1).

Camara de electroenfoque con placa de refrigeracion (por ejemplo,
265 x 125 mm) con fuente de alimentacién adecuada (> 2,5 kV) o
equipo automatico de electroforesis

Criostato de circulaciéon, termostatizado a 12 £+ 0,5 °C
Centrifuga, ajustable a 3 000 g
Tiras de electrodos (> 265 mm de longitud)

Frascos de plastico para el goteo de las soluciones anddica y caté-
dica

Aplicadores de la muestra (10 x 5 mm, papel de filtro de escasa
adsorcion de proteinas o viscosa)

Placas de cristal o acero inoxidable para tefiir y decolorar (por
ejemplo, bandejas de instrumentos de 280 x 150 mm)

Homogeneizador de varilla ajustable (10 mm de didmetro del cilin-
dro, velocidad entre 8 000 y 20 000 rpm)

Agitador magnético

Baiio ultrasénico

Soldador de peliculas

Micropipetas de 25 pl
Concentrador a vacio o liofilizador

Baiio Maria termostatizado a 35 y 40 = 1 °C con agitador
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5.19.

6.1.

6.1.1.

6.2.

Equipo de densitometria capaz de medir a A = 634 nm

PROCEDIMIENTO
Preparacién de la muestra
Aislamiento de las caseinas

Se pesa la cantidad equivalente a 5 g de peso seco de queso o de patron
de referencia en un tubo de centrifuga de 100 ml, se afaden 60 ml de
agua destilada y se homogeneiza con un homogeneizador de varilla
(8 000-10 000 rpm). Se ajusta el pH a 4,6 con acido acético diluido
(4.5.1) y se centrifuga (5 minutos, 3 000 g). Se decantan la grasa y el
suero, se homogeneiza el residuo a 20 000 rpm en 40 ml de agua
destilada [con el pH ajustado a 4,5 con acido acético diluido (4.5.1)],
se anaden 20 ml de diclorometano (4.5.2), se homogeneiza de nuevo y
se centrifuga (5 minutos, 3 000 g). Con una espétula se extrae la capa
de caseina que se halla entre las fases acuosa y organica (véase la figura
2) y se decantan ambas fases. Se vuelve a homogeneizar la caseina
en 40 ml de agua destilada (véase mas arriba) y 20 ml de diclorometano
(4.5.2), y se centrifuga. Se repite esta operacion hasta que las dos fases
de extraccion sean incoloras (2 o 3 veces). Se homogeneiza el residuo
de proteina con 50 ml de acetona (4.5.3) y se pasa a través de un filtro
de papel de pliegues de velocidad media. Se lava dos veces el residuo
que queda en el filtro con 25 ml de acetona cada vez, y se deja secar al
aire o en corriente de nitrogeno; después se pulveriza bien en mortero.

Nota: la caseina aislada seca debe conservarse a — 20 °C.

Ruptura de las f-caseinas con plasmina para intensificar las y-caseinas

Se suspenden 25 mg de caseinas aisladas (6.1.1) en 0,5 ml de solucion
amortiguadora de carbonato amoénico (4.7.1) y se homogeneiza durante
20 minutos, por ejemplo con ultrasonidos. Se calienta a 40 °C y se
afiaden 10 pl de plasmina (4.7.2), se mezcla y se incuba durante una
hora a 40 °C sin dejar de agitar. Para inhibir la enzima se afiaden 20 pl
de solucién de acido e-aminocaproico (4.7.3) y se afiaden después
200 mg de urea solida y 2 mg de ditiotreitol.

Nota: para obtener mayor simetria en las bandas de caseina enfocada, es
conveniente liofilizar la solucion tras afiadir el 4cido e-aminocaproico y
disolver después el residuo en 0,5 ml de solucién amortiguadora de
disolucion de proteinas (4.6).

Preparaciéon de los geles de poliacrilamida con urea

Con ayuda de unas cuantas gotas de agua, se extiende la hoja de
soporte del gel (5.2) sobre una placa de vidrio (5.1), y se elimina el
exceso de agua con toallas o pafiuelos de papel. Se extiende la hoja de
cobertura (5.3) con espaciadores (0,25 mm) sobre otra placa de vidrio
de la misma forma. Se coloca la placa horizontalmente sobre una mesa
de nivelacion.

Se afiaden 10 pl de Temed (4.1.3.1) a la solucion de gel preparada y
desgasificada (4.1.2), se agita y se afiaden 10 pl de solucion de PER
(4.1.3.2), se mezcla bien y se vierte de inmediato y uniformemente en
el centro de la hoja de cobertura. Se coloca un extremo de la placa de
soporte del gel (con la cara de la hoja hacia abajo) sobre la placa de la
hoja de cobertura y se baja lentamente de manera que se forme una
pelicula de gel entre las hojas, extendiéndose de forma regular y sin
burbujas (figura 3). Con una fina espatula se hace bajar cuidadosa y
completamente la placa de soporte del gel y se colocan otras tres placas
de vidrio encima para que actGen de peso. Una vez completada la
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6.3.

polimerizacion (alrededor de 60 minutos), se extrae el gel polimerizado
sobre la hoja de soporte del gel junto con la hoja de cobertura, dando
golpecitos en las placas de vidrio. Se limpia cuidadosamente el revés de
la hoja de soporte para eliminar los residuos de gel y la urea. Se suelda
el «emparedado de gel» para formar un tubo de pelicula, y se guarda en
frigorifico (durante 6 semanas como maximo).

Nota: la hoja de cobertura con los espaciadores puede volver a utili-
zarse. El gel de poliacrilamida puede cortarse en trozos mas pequeilos,
lo que es recomendable cuando hay pocas muestras o si se utiliza un
equipo automatico de electroforesis (dos geles de 4,5 x 5 cm).

Isoelectroenfoque

Se gradua el termostato de refrigeracion a 12 °C. Se frota el revés de la
hoja de soporte del gel con queroseno y después se dejan caer unas
cuantas gotas de queroseno (4.2) sobre el centro del bloque de refrige-
racion. Se extiende encima el «emparedado de gel», con la cara del
soporte hacia abajo, con cuidado para evitar la formacién de burbu-
jas. Se enjuga el exceso de queroseno y se quita la hoja de cobertura.
Se empapan las tiras de los electrodos con las soluciones electrodicas
(4.3 y 4.4), se cortan para ajustarlas a la longitud del gel y se colocan
en los lugares previstos (a 9,5 cm de distancia de los electrodos).

Condiciones del isoelectroenfoque:

Tamaiio del gel: 265 x 125 x 0,25 mm

Ftapa Tiempo Tension Intensrl;iizit:e co Potencia Voltios-hora
P (min) V) @A) W) (Vh)
1. Pre-enfoque 30 maxima maxima constante 4 aprox. 300
2500 15
2. Enfoque de la 60 maxima maxima constante 4 aprox. 1 000
muestra () 2500 15
3. Enfoque final 60 maxima maxima maxima aprox. 3 000
2500 5 20
40 maxima maxima maxima aprox. 3 000
2500 6 20
30 maxima maxima maxima aprox. 3 000
2 500 7 25
(") Aplicacion de la muestra: tras el pre-enfoque (etapa 1), se pipetean en los aplicadores de muestras (10 x 5 mm) 18 pl de la

muestra y de las soluciones patron, se ponen sobre el gel a intervalos de 1 mm entre si y a 5 mm longitudinalmente
respecto al anodo, y se presiona levemente. Se efecta el enfoque en las condiciones citadas, retirando con cuidado los
aplicadores de muestra tras 60 minutos de enfoque de la muestra.

Nota: si se modifica el espesor o la anchura de los geles, habra que
ajustar convenientemente los valores de intensidad y potencia (por
ejemplo, habra que duplicar los valores de intensidad de corriente eléc-
trica y de potencia si se utiliza un gel de 265 x 125 x 0,5 mm).

Ejemplo de programa de tension para un equipo automdtico de elec-
troforesis (2 geles de 5,0 X 4,5 cm), cuyos electrodos sin tiras se
aplican directamente al gel

Etapa Tension Intensi@ad de co- Potencia Temperatura Voltios-hora
rriente
1. Pre-enfoque 1000 V 10,0 mA 35W 8 °C 85 Vh
2. Enfoque de la 250 V 5,0 mA 25 W 8 °C 30 Vh
muestra
3. Enfoque 1200 V 10,0 mA 35 W 8 °C 80 Vh
4. Enfoque 1500 V 5,0 mA 7,0 W 8 °C 570 Vh
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6.4.

6.4.1.

6.4.2.

6.4.3.

7.1.

7.2.

El aplicador de muestra se coloca en la etapa 2 a 0 Vh.

El aplicador de muestra se retira en la etapa 2 a 30 Vh.

Tinciéon de las proteinas
Fijacion de las proteinas

Se retiran las tiras de los electrodos inmediatamente después de cortar
la corriente y se pone el gel inmediatamente en un recipiente de tincion/
decoloracion con 200 ml de fijador (4.9); se deja durante 15 minutos,
agitando continuamente.

Lavado y tincion de la placa de gel

Se escurre totalmente el fijador y se lava la placa de gel dos veces
durante 30 segundos cada vez con 100 ml de solucion decolorante
(4.10). Se retira la solucion decolorante y se llena el recipiente
con 250 ml de solucion colorante (4.11.3); se tifie durante 45 minutos
con agitacion suave.

Decoloracion de la placa de gel

Se retira la solucion colorante, se lava la placa de gel dos veces
con 100 ml de solucién decolorante (4.10) cada vez; después se agita
durante 15 minutos con 200 ml de solucién decolorante y se repite la
etapa de decoloracion al menos 2 o 3 veces hasta que el fondo se vea
claro e incoloro. A continuacion, se enjuaga la placa de gel con agua
destilada (2 x 2 minutos) y se deja secar al aire (de 2 a 3 horas) o con
un secador de pelo (de 10 a 15 minutos).

Nota 1: la fijacion, el lavado, la tincion y la decoloracién se deben
realizar a 20 °C. No deben emplearse temperaturas elevadas.

Nota 2: si se prefiere utilizar una tincion de plata (por ejemplo, Silver
Staining Kit, Protein, Pharmacia Biotech, Cdodigo n.° 17-1150-01), de
mayor sensibilidad, las muestras de caseina tratadas con plasmina deben
diluirse a 5 mg/ml.

EVALUACION

La evaluacion se realiza comparando las manchas de proteinas de la
muestra desconocida con los patrones de referencia en el mismo gel. La
deteccion de leche de vaca en quesos de leche de oveja, leche de cabra
y leche de bufala o sus mezclas se realiza por medio de las y3- y -
caseinas, cuyos puntos isoeléctricos se sitlan entre los pH 6,5 y 7.5
(figuras 4a, 4b y 5). El limite de deteccion es inferior al 0,5 %.

Estimacion visual

Para la evaluacion visual de la cantidad de leche de vaca es conveniente
ajustar las concentraciones de las muestras y patrones para obtener el
mismo nivel de intensidad de las y,- y y3-caseinas de oveja, cabra y
bufala (véase «y, E,G,B» y «y; E,G,B», en las figuras 4a, 4b y 5). A
continuacion podra evaluarse directamente la cantidad de leche de vaca
(menor, igual o mayor que el 1 %) en la muestra desconocida compa-
rando la intensidad de las y5- y y,-caseinas de vaca (véase «yz C» y «y»
C» en las figuras 4a, 4b y 5) con las de los patrones de referencia del
0 % y el 1 % (oveja, cabra) o con los patrones provisionales de
laboratorio (bufala).

Estimacion densitométrica

Cuando sea posible, se aplica la densitometria (5.19) para determinar la
relacion de las areas de los picos de las y,- y y3-caseinas de vaca con
respecto a las de oveja, cabra y bafala (véase la figura 5). Este valor se
compara con la relacion de las areas de los picos de las y,- y ys3-
caseinas del patron de referencia del 1 % (oveja, cabra) o del patron
provisional de laboratorio (bufala) analizados en el mismo gel.
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Nota: el método funciona satisfactoriamente si se encuentra una sefial
positiva clara de las dos caseinas de vaca (y, y y3) en el patron de
referencia del 1 % pero no en el del 0 %. En caso contrario, debera
optimizarse el procedimiento respetando los detalles del método con
precision.

Una muestra se considerara positiva cuando las dos caseinas de vaca (y,
y v3) o las relaciones de las areas de los picos correspondientes sean
iguales o superiores al nivel del patron de referencia del 1 %.
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Figura 1

Esquema de la hoja de cobertura
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Figura 2

Capa de caseina flotando entre las fases acuosa y organica tras la
centrifugacion

Fase H,0O

Caseina

Fase CH,Cl,

Figura 3

Técnica de inclinacion para moldear geles ultrafinos de poliacrilamida

a = cinta espaciadora (0,25 mm); b = hoja de cobertura (5.3); ¢, ¢ = placas de
vidrio (5.1); d = solucion de gel (4.1.2); f = hoja de soporte de gel (5.2)



02016R1240 — ES — 07.02.2018 — 002.001 — 97

Figura 4a

Isoelectroenfoque de caseinas tratadas con plasmina de queso elaborado con
leche de oveja y cabra con cantidades diferentes de leche de vaca

"'."3-‘-'?3C

%CM

% CM = porcentaje de leche de vaca, C = vaca, E = oveja, G = cabra

Se muestra la mitad superior del gel de IEF.

Figura 4b

Isoelectroenfoque de caseinas tratadas con plasmina de queso elaborado con
mezclas de leche de oveja, cabra y biifala con cantidades diferentes de leche
de vaca

%CM | 05] 5 [02] 2 J o[ o] 1] 1] 1+] %CM

% CM = porcentaje de leche de vaca; 1 + = muestra que contiene un 1 % de
leche de vaca en la que se ha inyectado caseina pura de vaca a mitad del
recorrido; C = vaca, E = oveja, G = cabra, B = bufala.

Se muestra la distancia de separacion total del gel de IEF.
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Figura 5

Superposicion de densitogramas de patrones (STD) y muestras de quesos
elaborados con una mezcla de leche de oveja y cabra tras el
isoelectroenfoque
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a, b = patrones con 0 % y 1 % de leche de vaca; c-g = muestras de quesos con 0,
1, 2,3y 7 % de leche de vaca; C = vaca, E = oveja, G = cabra.

La mitad superior del gel de IEF se leyo a A = 634 nm.
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ANEXO IX

Evaluacion de los analisis

. Garantia de calidad

Los analisis los realizaran laboratorios designados de conformidad con el
articulo 12 del Reglamento (CE) n.° 882/2004 (**) o que designen las auto-
ridades competentes del Estado miembro.

. Muestreo y controversias sobre los resultados de los analisis

. El muestreo se efectuara de acuerdo con la normativa aplicable al producto

estudiado. En caso de que no se prevean expresamente disposiciones sobre
muestreo, se utilizaran las disposiciones establecidas en la norma ISO 707:
Leche y productos lacteos. Directrices para la toma de muestras.

. Los informes de laboratorio de los resultados de los analisis deberan incluir

suficiente informacion para que se pueda hacer una evaluacion de dichos
resultados segun el apéndice.

. Para los analisis exigidos por la normativa de la Union se tomaran muestras

por duplicado.

. En caso de controversia sobre los resultados, el organismo pagador hara que

se repita el analisis necesario del producto de que se trate, debiendo correr con
los costes la parte perdedora.

El analisis antes mencionado se efectuara siempre que se disponga de dupli-
cados sellados de las muestras del producto que hayan sido conservados de
forma adecuada por la autoridad competente. El fabricante enviara una soli-
citud al organismo pagador para realizar el analisis en el plazo de siete dias
laborables a partir de la notificacion de los resultados del primer analisis. El
analisis debera realizarlo el organismo pagador en el plazo de veintitin dias
laborables a partir de la recepcion de la solicitud.

. El resultado derivado del recurso sera el definitivo.

. Si el fabricante puede demostrar, en el plazo de cinco dias laborables desde la

fecha del muestreo, que este no se habia efectuado de forma correcta, se
repetird el muestreo siempre que sea posible. Si no puede repetirse el mues-
treo, se aceptara el envio.



02016R1240 — ES — 07.02.2018 — 002.001 — 100

Apéndice

Evaluaciéon del cumplimiento de un envio respecto al limite legal

1. Principio

Cuando la normativa aplicable al régimen de intervencion publica y al alma-
cenamiento privado establezca procedimientos de muestreo detallados, debe-
ran seguirse esos procedimientos. En todos los demas casos se utilizara una
muestra formada por al menos tres unidades de muestra tomadas aleatoria-
mente del envio objeto de control. Podra prepararse una muestra compuesta.
El resultado obtenido se comparara con los limites legales calculando un
intervalo de confianza del 95 % como dos veces la desviacion tipica, depen-
diendo la desviacion tipica correspondiente de si: 1) el método esta validado
mediante colaboracion internacional con valores de o, y og, 0o si 2) se ha
calculado la reproducibilidad interna en caso de validacion dentro del propio
laboratorio. Este intervalo de confianza se iguala entonces a la incertidumbre
de la medicion del resultado.

2. El método esta validado mediante colaboracion internacional

En este caso, se han establecido la desviacion tipica de la repetibilidad o, y la
desviacion tipica de la reproducibilidad oy y el laboratorio puede demostrar el
cumplimiento con las caracteristicas de funcionamiento del método validado.

Se calcula la media aritmética X de las n mediciones repetidas.
Se calcula la incertidumbre ampliada (k = 2) de X del modo siguiente:

n—1 .
U:2\/2— 2
oR . 2

Si el resultado final x de la medicion se calcula utilizando una férmula del
tipo x = y; + yp, X = y1 — ¥, X = ¥ * ¥ 0 X = y1/y, deberan seguirse los
métodos normales para combinar desviaciones tipicas en tales casos.

Se considera que el envio no se ajusta al limite superior legal UL si

x—U > UL;

en caso contrario, se considera que si cumple el UL.

Se considera que el envio no se ajusta al limite inferior legal LL si

X+ U<LL;

en caso contrario, se considera que si cumple el LL.

3. Validacién en el propio laboratorio con calculo de la desviacion tipica de
la reproducibilidad interna

En caso de que se utilicen métodos no especificados en el presente Regla-
mento y no se hayan establecido medidas de la precision, deberad efectuarse
una validacion en el propio laboratorio. En las formulas para calcular la
incertidumbre ampliada ;; se utilizaran la desviacion tipica de la repetibilidad
interna s;; y la desviacion tipica de la reproducibilidad interna s;R en lugar de
o, Y O, respectivamente.
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En el punto 1 figuran las normas que deben seguirse para determinar la
conformidad con el limite legal. Sin embargo, si se considera que el envio
no cumple el limite legal, habra que repetir las mediciones con el método
especificado en el presente Reglamento, y el resultado se evaluara segun lo
indicado en el punto 1.

(*) Se ha visto que los productos Ampholine® pH 3,5-9,5 (Pharmacia) y Re-
solyte® pH 5-7 y pH 6-8 (BDH, Merck) son muy adecuados para conseguir
la separacion necesaria de las y-caseinas.

(**) Reglamento (CE) n.° 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de
29 de abril de 2004, sobre los controles oficiales efectuados para garantizar
la verificacion del cumplimiento de la legislacion en materia de piensos y
alimentos y la normativa sobre salud animal y bienestar de los animales,
DO L 165 de 30.4.2004.



